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MINISTERIO DE FOMENTO,
INDUSTRIA Y COMERCIO

(Continuacion II Parte)

RESOLUCION No. 419-2019 (COMIECO-LXXXIX)
EL CONSEJO DE MINISTROS
DE INTEGRACION ECONOMICA

ANEXO B
(NORMATIVO)
LISTA DE ADITIVOS DEL RTCA 67.04.54:10 QUE
NO ESTAN ADOPTADOS POR LA NORMA CODEX
STAN 192-1995

ESTERES

CETICOS

E LOS

ONOY L [Emulsificante, estabiliza-

IGLICE- 12a BPM dor, secuestrante.
RIDOS DE
ILOS ACIDOS
IGRASOS
[FOSTATO PE JAgente de carga, emul-
IDIALMIDON [1414 [BPM ificante, estabilizador,
IACETILADO Epesante.
Niimero d’e ta Categoria de Alimentos

categoria
01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
. Dosis maxi-
Def‘.oml- Namero ma . Observa-
nacién del INS Funcién L
aditivo (mg/L o mg/ clones
kg o BPM)

Z)E‘MAL- k37 [BPM P\centuador del sabor.

MALTOL 36  poo Acentuador del aroma,
festabilizador.

SALES AMO-
INICAS DEL [Emulsificante, estabili-
ACIDO FOS- 142 700 zador.
TATIDICO
2&%:12?8%5 50 . hAdyuvante, emul;:.ilt.'lca:te,
DIOCTILSO- umectz:nte, estabilizador,
bICO fespesante.

Nomero de la

Categoria de Alimentos

Numero d’e la Categoria de Alimentos
categoria
01.1.3 Suero de mantequilla liquido (natural /simple)
Dosis maxi-
De?.oml‘ Nimero ma " Observa-
nacién del INS Funcién A
aditivo (mg/L o mg/ clones
kg o BPM)
IAgente de carga, emulsifi-
cante, relleno, estabiliza-
AGAR 106 b 500 dor, espesante, mcrement.a-
dor del volumen, sustancia
inerte, agente de glaseado,
humectante,
IALGA
EUCHEUMA
ELABORA-
IDA (CARRA- H07a IBPM Estabilizadores, espesantes.
IGENINA
SEMI REFI-
INADA)
Agente antiespumante,
JALGINATO . o
DE CALCIO 404 3 000 lemulsificante, estabiliza-
dor, espesante.
IALGINATO 102 boo [Emulsificante, estabiliza-
F)E POTASIO dor, espesante.
IALGINATO IAdyuvante, agente de
IDE PROPI- HO05 )3 000 carga, emulsificante, esta-
LENGLICOL bilizador, espesante.
JAgente de carga, emul-
IALGINATO- . e
DE SODIO 401 10 0600 kificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDON gente de carga, emul-
[HIDROXI- 1440 PPM ificante, estabilizador,
IPROPILICO spesante.
IAgente de carga, emul-
ALMIDON : i
OXIDADO 1404 BPM rslﬁcante. estabilizador,
spesante.

categoria
01.2 Productos licteos fermentados y cuajados (naturales /
) simples)
b X Dosis maxi-
enomi- . ma .
nacién del N';';;m Funcién Ob.serva
aditivo (mg/L o mg/ clones
kg o BPM)

JACESULFA-

ME POTA- b0 500 :;:elntuadct)r del aroma,

k1co ulcorante.

ACETATO DEHI420, |0 gge":e de e °;““'5i'

Al MIDON 1421 cantes, estabilizadores,
kespesantes.

JADIPATO I?E JAgente de carga, emul-

IDIALMIDON (1422 [BPM ificante, estabilizador,

IACETILADO espesante.
JAgente de carga, emulsifi-
cante, relleno, estabiliza-

AGAR 106 b 500 dor, espesante, incrementa-

[dor del volumen, sustancia
linerte, agente de glaseado,
humectante.
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ALGA FOSFATO DE gente de carga, emul-
EUCHEUMA DIALMIDON [1414  [BPM ificante, estabilizador,
[ELABORA- JAgente de carga, emul- IACETILADO spesante.
DA (CARRE- H07a 5 000 tiﬁcame. estabilizador,
IGENINA spesante. [FOSFATO DE t\gente de carga, emul-
ISEMI REFI- IDIALMIDON J1413 [BPM ificante, estabilizador,
INADA) [FOSFATADO espesante.
IALGINATO IAdyuvante, agente de [FOSFATO DE |Agente de carga, emul-
DE PROPI- |05 B 000 carga, emulsificante, esta- DIALMIDON | o |apas e e
I ENGLICOL bilizador, espesante. HIDROXI- ‘s‘c*‘s:n i;es thzador,
PROPILICO cspesante.
JAgente de carga, emul-
glécs'[gl;g) 401 10 000 Eificante, estabilizador, IFOSFATO JAgente de carga, emul-
espesante. MONOALMI- 1410 IBPM kificante, estabilizador,
IDON espesante.
ALMIDON JAgente de carga, emul-
[BLANQUEA- [1403 [BPM kificante, estabilizador, ILACTITOL 966 30 000 [Edulcorante.
DO fespesante.

- [Acentuador del aroma,
IALMIDON gente de carga, emul- INEOTAMO 961 65 edulcorante, resaltador del
HIDROXI- 1440 [BPM ificante, estabilizador, ksabor.

IPROPILICO espesante. b0
a,
AL MIDON [[OCOFERO- o, oo Antioxidantes.
JOCTENIL 1450 BPM [Emulsificante, estabiliza- p07c
[SUCCINATO Idor, espesante.
ISODICO
Nimero de la Categoria de Alimentos
ALMIDON gente de carga, emul- categoria
IOXIDADO 1404 BPM ificante, estabiilizador, 01.2.1 Leches fermentadas (naturales / simples)
spesante.
Do D Dosis maxi-
IALMIDONES t\geme de carga, emul- enomi- Ni ma Ob i
ITRATADOS 1401 [BPM ificante, estabilizador, nacién del umero Funcién serva
ICON ACIDO fespesante aditivo INS  |(mg/L o mg/ clones
pesante. kg 0 BPM)
IALMIDONES " ACIDO .
TRATADOS [1402  [BPM frgente de carga, estabiliza- ACETICO P60 [pM Regulador de la acidez,
lCON BASES s €Spe . GLACIAL preservante.
ALIMIDONES Agente de carga, emul ACIDO lador de la acid
ADO - egulador de la acidez,
El(‘)j:ITENZS 1405 BPM fsificante, estabilizador, ICITRICO 330 BPM &nioxidame, secuestrante.
MAS espesante. '
- JACIDO
BICARBO- IEessulador de 1a acidez, CLORHIDRI- [507 BPM [Regulador de 1a acidez.
INATO DE  [504ii [BPM ntiaglutinante, agente co
IMAGNESIO lendurecedor. CIDO FU Regulador de Ia acid
- egulador de la acidez,
MiricO PP PPPM stabilizador.
JAgente de carga, emul-
CARBOXI- ificante, estabilizador, IACIDO LAC-
spesante, incrementador [TICO (L-, D- R70 PPM [Regulador de la acidez.
IMETILCE-
466 BPM kel volumen, agentes ly DL-)
LULOSA endurecedor, agentes geli-
[SODICA ficante, agente de glaseado, IACIDO MA- ho6 &BPM [Regulador de la acidez,
h ILICO (DL-) ecuestrante.
umectante.
[Regulador de la acidez,
lncrememadc')r dFl volu- IADIPATOS P35, 356, 1 500 jagente endurecedor, gasi-
Imen, sustancias inertes, 357, 359
JCARRAGE- Isificant. 1l ficantes.
ININA Y SUS Ko7 5 000 lemulsificantes, relleno,
SALES gentes de glaseado, hu-
ectantes, estabilizadores, (GLUCONO Regulador de acidez,
spesantes. [DELTA LAC-[575 BPM asificante
TONA B '
ICOLOR
gtASE II‘S/LO, 150d BPM (Colorante. 200i, lAntioxidantes, sustancias
[SORBATOS 201, 202,11 000 conservadoras, estabili-
203 dor.
ERITRITHOLp68 ko000 [Edulcorante. T" or
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Nimero de la

Categoria de Alimentos

Nimero de la

Categoria de Alimentos

categoria categoria
Leches fermentadas (naturales /simples) tratadas térmica- Leche condensada y productos anilogos (naturales /
01.2.1.2 X 013 .
mente después de la fermentacién simples)
. (- Dosis maxi-
Denomi- Nimero D::;s(:;/):l Observa- Defwmi- Nimero ma i Observa-
nacion del S Funcion . nacién del INS Funcién ciones
aditivo deINS | omg/kg o ciones aditivo (mg/L o mg/
BPM) kg o BPM)
. 307a
[BICARBO- Regulador de la acidez, TOCOFERO- g L.
INATO DE  [|s04ii  [BPM Entiaglutinante, agente LES B07b, P00 Antioxidantes.
MAGNESIO ndurecedor. 07¢
ICARMINES [120 150 IColorantes.
EST.ERES Nimero d'e la Categoria de Alimentos
IACETICOS categoria
IDE LOS -
IMONO Y [Emulsificante, estabiliza- 01.3.2 Blanqueadores de bebidas
biGLICE- |22 [PPM 4 trant
RIDOS DE on sectiestronte. Denomi Dosis mixi-
" enomi- . ma )
LOS ACIDOS nacién del N';;‘;m Funcién Observa
GRASOS aditivo (mg/L o mg/ clones
kg 0o BPM)
FOSFATO DE Agente de carga, emul-
DIALMIDON [1414 PPM kificante, estabilizador, IE)’SI;RISLCIT)Q
IACETILADO espesante. UVA (ENO- 163ii 1 500 IColorantes.
o ICIANINA)
mulsificante, humectante,
OLICEROL  [422 BPM jestabilizador, espesante. EXTRACTOS
IDE BUJA,
BIXINA, 160b 50 Colorantes.
o A0 fos3 feem Edulcorante. INORBIXINA.
IANNATO
ILACTATO DE] Regulador de acidez, TARTRACI-
[POTASIO 326 BPM ntioxidante. INA ¢ 102 300 [Colorantes.
Regulador de acidez, an- Nimero de la Cat ia de Ali
Al t
LACTATO DE} 105 BPM tioxidante, agente de carga, categoria ategoria de Allmentos
[SODIO lemulsificante, humectante, 01.04 Nat 1/ simol d il
estabilizador, espesante. . ata (crema) (natural / simple) y productos analogos
D A Dosis maxi-
enomi-
L. . Numero ma Observa-
JAntioxidante, emulsifican- nacién del Funcién |
LECITINA 322 [BPM e, estabilizador. aditivo INS |(mg/Lomg ciones
kg o BPM)
. . 160a
JMA JAntiaglutinante, agente i)
de carga, emulsificante, ICAROTE-
NITOL {21 BPM stabilizador, edulcorante, INOIDES :gg: (iii).J1 000 [Colorantes.
Fspesame. 160 f,
JCAROTENOS]160a
- VEGETALES Kii) 1 000 IColorantes.
Namero de la Categoria de Alimentos
categoria e SUCROGLI- Emulsificante, estabiliza-
cerios |7 p 000 dor, espesante
01.2.2 Cuajada (natural / simple) > espe i
. Dosis Maxi- ITOCOFERO- 307a, L.
Denomi- | ero| ma(mgn N Observa- L ES 3076, oo Antioxidantes.
nacién del Funcién . 307¢
diti de INS | o mg/kg o ciones
aditivo BPM)
[BICARBO- [Regulador de la acidez, Nimero de la Cat ia de Aliment
INATO DE 504ii BPM jantiaglutinante, agente categoria ategoria ce Alimentos
IMAGNESIO endurecedor
014.1 Nata (crema) pasterizada (natural / simple)
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Dosis maxi- Namero de la
i- Categoria de Alimentos
Defwmn Namero ma .. Observa- categoria e
nacién del Funcion .
aditivo INS (mg/L o mg/ ciones 01.6 Queso y productos analogos
kg o BPM) . Dosis maxi-
IALMIDON Def',om(;-l Nimero ma Funcié Observa-
JOCTENIL [Emulsificante, estabiliza- nacion ce INS uncion ciones
ISUCCINATO 1450 BPM dor, espesante. aditivo (mg/L o mg/
- kg o BPM)
ISODICO
[ERITRITHOL 968 500 000 [Edulcorante. ACIDO SUL- 13 L [Regulador de pH.
FURICO
[ERITROSINA|127 600 000 Colorante.
INITROGENO 941 BPM Propelente. COLOR
OXIDO ICARAMELO, [150b |50 000 Colorante.
INITROSO 042 [BPM [Propelente. CLASE II
Numero de la , . . P07,
categoria Categoria de Alimentos ;:gSCOFERO 307b, 00 IAntioxidantes.
307¢
Natas (cremas) esterilizadas y UHT, natas (cremas) para
01.4.2 batir o batidas y n'atas (cremas) de'contenido de grasa Nimero de la Catesoria de Alimentos
reducido (naturales / simples) categoria ego e ento:
Denomi- Dosis mixi- 01.6.1 Queso no madurado
nacién det |NUmere| ™4 Funcion Observa-
i Dosis maxi-
aditivo INS  |(mg/L o mg/ clones ) ma
kg o BPM) DeP'oml- Nimero ‘o Observa-
ALMIDON nacion del } ins | mg/L o mg/ Funcién ciones
OCTENIL Emulsificante, estabiliza- aditivo kg 0 BPM)
1450 BPM
SUCCINATO dor, espesante.
ISODICO
ERITRITHOL [968 600000  [Edulcorante. AMARILLO
[DE QUINO- 104 [BPM IColorante.
LACTITOL [966 30 000 [Edulcorante. LEINA
Nimero de la . . JAZUL BRI-
categoria Categoria de Alimentos L LANTE FCF 133 100 Colorante.
01.44 Productos analogos a la nata (crema)
Dosis maxi- ICARMINES  [120 BPM Colorante.
De!mml- Nimero ma . Observa-
nacién del INS Funcién ciones
aditivo (l':‘gf“B"P';%’ FOSFATO DE, . egulador de la acidez)
2 IALUMINIO Y 5 4“; 670 mulsificante, gasificante]
JALITAME 956 100 [Edulcorante. SODIO festabilizador, espesante.
EXTRACTOS
DE BUA, IMARRON HTJ155 BPM Colorante.
BIXINA, 160b 100 IColorantes.
INORBIXINA,
ANNATO SILICATO DE
IMAGNESIO [553i 10 000 Antiaglutinante.
- SINTETICO)
Nimero d'e Ia Categoria de Alimentos
categoria
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo (naturales)
Denomi- Dosis maxi- Niimero d'e la Categoria de Alimentos
" Numero ma .. Observa- categoria
nacién del INS Funcion .,
aditive NS |(mg/L o mg/ ciones 01.6.2 Queso Madurade
kg o BPM) —
D . Dosis maxi-
307a, enoml- | Niimero ma Observa-
[TOCOFERO- . nacién del Funcion .
LES 307b, |5 000 IAntioxidantes. aditivo INS  l(mg/Lo mg/ ciones
p07c kg o BPM)
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[EXTRACTOS
DE BUJA,
BIXINA, 160b 1 000 IColorantes.
INORBIXINA,
338, IANNATO
339ii,
340i,
a0ii IMARRON HTJ]155 IBPM IColorante.
341iii,
342i, [Agente antiaglomerantee,
342ii, agente regulador de acidez, [NEGRO BRI- 151 IBPM Colorante.
342iii, Entioxidante, adyuvante, LLANTE PN
343ii, gente de retencién del co-
343.m, [lor, emulsificante, exaltador] [TARTRACI- 102 100 Colorante.
FOSFATOS 1450i, 0 000 e sabor, agente de firme- INA
450ii, Lza, agente de tratamiento de
K50iii, harina, humectante, preser-
1450v, [vante, agente aglomerante, Nimero de la ., .
450vi, ecuestrante, estabilizador, categoria Categoria de Alimentos
[450vii, fespesante. leudante/agente
451, leudante. 0L.6.2.3 Queso en polvo (para reconstitucién; p. ej., para salsas a
[451ii, e base de queso)
| 452iii,
[452iv, D B Dosis maxi-
[452v, enomi | Nimero ma " Observa-
542 nacién del INS Funcién ciones
aditivo (mg/L o mg/
kg o BPM)
SILICATO DE
IMAGNESIO  I553i 10 000 JAntiaglutinantes.
SINTETICO)
Numero d'e la Categoria de Alimentos
categoria
01.6.2.1 Quesos madurados, incluida la corteza Nimero de la i
. Categoria de Alimentos
. P categoria
D ; Dosis maxi-
enomi- .
nacion del Nl::;m ma Funcién Ob'serva- 01.6.3 Queso de suero
aditivo (mg/L o mg/ ciones
kg o BPM) . Dosis maxi-
Denomi- Nii ma ob )
JALGINATO JAdyuvante, agente de nacién del ::;ro Funcién serva
[DE PROPI- K05 9 000 carga, emulsificante, esta- aditivo (mg/L o mg/ clones
1. ENGLICOL bilizador, espesante. kg o BPM)
ILICATO DE JALGINATO JAdyuvante, agente de
GNESIO 553 10 000  Antiaglutinante. IDE PROPI- K05 9 000 carga, emulsificante, esta-
SINTETICO) [LENGLICOL bilizador, espesante.
IAMARILLO
. DE QUINO- 104 [BPM IColorante.
Niuimero de la , .
categoria Categoria de Alimentos LEINA
01.6.2.2 Corteza de queso madurado AMARILLO
OCASO ECF 110 [BPM IColorante.
D . Dosis maxi-
enomi-
. Numero ma . Observa-
nacién del Funcién . AZUL BRI-
aditivo INS |(mg/L o mg/ ciones  LANTE FCF 133 200 IColorante.
kg o BPM)
Incrementadores del vo- ICARMINES 120 [BPM IColorante.
JALGINATO lumen, sustancias inertes,
IDE PROPI- K05 9 000 emulsionantes, espumantes| 160a(i)
JLENGLICOL Ia.gentes gelificantes, estabi- ICAROTE- 160a (iii), 1 000 olorantes
lizadores, espesantes. INOIDES 160e, .
AMARILLO 160f
IDE QUINO- |104 [BPM IColorante.
— [CAROTENOS}160a 1000 IColorantes
ICARMINES  }120 BPM Colorante. [VEGETALES i) )
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XTRACTOS NE&‘?EBPR; 151 oo Colorante.
DE BIJA, L
IBIXINA, 160b 150 IColorantes. .
INORBIXINA. INISINA 234 250 [Sustancias conservadoras.
JANNATO
[SILICATO DE
{MAGNESIO [553i 10 000 Antiglutinante.
INDIGOTINA|132 200 IColorante. SINTETICO
ITARTRACI-
MARRON HT|155 BPM Colorante. INA 102 200 olorante.
INISINA 234 12,5 [Sustancia conservadora.
Numero de la . .
categoria Categoria de Alimentos
Niimero de Ia ] 01.6.4.2 Queso fundido aromatlza.do, incluido el que contiene fruta,
. Categoria de Alimentos hortalizas, carne, etc.
categoria
i Dosis maxi-
01.6.4 Queso elaborado, fundido Defloml' Niimero ma - Observa-
nacién del Funciéon .
D . Dosis maxi- aditivo INS  }mg/L o mg/ ciones
enomi- | Namero ma " Observa- kg o BPM)
nacion del INS Funcién .
aditivo (mg/L o mg/ ciones EXTRACTOS
kg o BPM) IDE B1JA,
[BIXINA, 160b 60 IColorantes.
155, 356 Reguladores de la acidez. INORBIXINA,
ADIPATOS > ea B 500 gentes endurecedores, IANNATO
357, 359 E :
asificantes.
ROJSCALLU' 129 100 Colorante.
IALGINATO JAdyuvante, agente de IRA
IDE PROPI- |05 9 000 lcarga, emulsificante, esta-
LENGLICOL bilizador, espesante.
Nuimero d‘e la Categoria de Alimentos
JAMARILLO categoria
[DE QUINO- |104 200 IColorante. .
L EINA 01.6.5 Productos analogos al queso
Dosis maxi-
AZUL BRI Denomi ma
- 133 00 olorante. enomi- . .
LLANTE FCF F nacién del Nl;:;m Funcién O‘l.)i:enr;a
aditivo (mg/L o mg/
kg o BPM)
338,
339ii,
3401, 155, 356 eguladores de la acidez,
340ii, JADIPATOS > *H4 500 gentes endurecedores,
357, 359 .
B41iii, asificantes.
342i, JAgente antiaglomerantee,
342ii, gente regulador de acidez, AMARILLO
342iii, ntioxidante, adyuvante, DE QUINO- 104 BPM Colorante.
343ii, gente de retenci6n del co- LEINA
343 iii, or, emulsificante, exaltadof]
450i, el sabor, agente de firme- RRON HT}155 [BPM IColorante.
FOSFATOS K450ii, 30 000 , agente de tratamiento de WA
M450iii, arina, humectante, preser-
[450v, ante, agente aglomerante, SILICATO DE|
[450vi, ecuestrante, estabilizador, IMAGNESIO [553i 10 000 JAntiaglutinante.
450vii, espesante. leudante/agente SINTETICO
4511, leudante.
[451ii,
| 452iii, [TARTRACI-
[152iv, NA 102 300 IColorante.
[452v,
542
INDIGOTINA 132 00 Colorante. Nuamero de la Categoria de Alimentos
categoria
RRON HT{155 200 Colorante. 01.6.6 Queso de proteinas del suero
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. Dosis maxi- Antiaglutinante, adyu-
Def’,"“‘d"l Nimero ma Funeio Observa- vante, agente antiespu-
nacion de uncion .
it NS |(mg/L o mg/ clones PROPI- 1520 5000 man:e:: gentte . e d
ke o BPM) LENGLICOL ratamiento de 13 harinas
IALGINATO IAdyuvante, agente de humectante, estabilizador,
[DE PROPI- H05 9 000 carga, emulsificante, esta- espesante.
LENGLICOL bilizador, espesante. TAUMATINA lo57 5 Edulcorante.
160a(i)
ICAROTE- 160a (ii1), Nii
NOIDES  |160e, | %0° (Colorantes. '::‘fe;‘(’)fi:" Categoria de Alimentos
160f
018 Suero y productos a base de suero, excluidos los quesos de
suero
ICAROTENOS|160a . (-
VEGETALES ii) 1 000 IColorantes. Dosnrsn I:axl-
nI::il:'::lmdl;l Niimero Funcién Observa-
EXTRACTOS o INS  [(mg/L o ° ciones
DE BIJA aditivo mg/
. kg o BPM)
BIXINA, 160b S0 [Colorantes. 8
INORBIXINA,
ANNATO [COLOR
ICARAMELO, [150b 50 000 Colorante.
ICLASE II
Nimero de la . . COLOR
categoria Categoria de Alimentos ICARAMELO, [150c |50 000 (Colorante.
ICLASE III
Postres licteos (como pudines, yogur aromatizado o con
01.7
fruta)
Dosis maxi- Niamero de la . .
Denomi- Nimero ma Observa. categoria Categoria de Alimentos
n:c‘;?t?v‘;el INS  |(mg/L o mg/| Funcién ciones 01.8.1 Suero y productos a base de suero, excluidos los quesos de
kg o BPM) suero
b . Dosis maxi-
enomi- . ma .
Liss. 356 Reguladores de la acidez, nacién del N';;'Sm Funcién Observa
JADIPATOS A 57’ 35 9’ 4 500 gentes endurecedores, aditivo (mg/L 0 mg/ ciones
’ asificantes. kg o BPM)
[EXTRACTOS
IDE BIJA
AMARILLO ?
DE QUINO- |104 150 Colorante. BIXINA, 160b 20 [Colorantes.
L EINA INORBIXINA,
IANNATO
[ERITROSINA|127 300 IColorante.
Nl:l:teerg(:):i: * Categoria de Alimentos
EXTRACTOS
DE BLIA, 01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en poivo, ex-
I?Il())(l{];?x NA 160b 500 (Colorantes. o cluidos los quesos de suero
ANNATO ’ X Dosis maxi-
Denomi- .
; nacion del | umero m Funcién Observa-
FOSFATO DE |, . Reguladores de a acidez, aditivo | ™S |(mglLomg ciones
ALUMINIO Y., . |2 000 o 828 kg 0 BPM)
SODIO [541ii cantes, estabilizadores,
espesantes. [EXTRACTOS
IDE BIJA,
IMARRON HTJ155 150 IColorante. BIXINA, 160b bo Colorantes.
INORBIXINA,
Fcames EP— oo
mulsificante, antioxi-
ETOXILA- 188 2 000 dante. SILICATO DE
DOS CALCIO Y
JALUMINIO [556 10 000 JAntiaglutinante.
INEGRO BRI- CAOLIN
LLANTE PN |'°] 150 (Colorante. SINTETICO)
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Nimero de la

Categoria de Alimentos

categoria
02.0 Grasas y aceites y emulsiones grasas
D X Dosis maxi-
enomi- . ma )
nacién del Nimero Funcion Ob.serva
aditivo INS (mg/L o mg/ ciones
kg o BPM)
ICOMPLEJOS
ICUPRICOS
IDE CLO- 141i,
ROFILASY li41ii IBPM IColorantes.
ICLOROFILI-
INAS
338, 3391
1339iii,
3401,
1340ii,
B40ii-
i 3414,
341ii,
341iii, .
h42i JAgente antiaglomerantee,
8 42i; gente regulador de acidez,
e ntioxidante, adyuvante,
342iii, f
h43ii gente de retencion del co-
o lor, emulsificante, exaltador]
[343iii, el sabo e de fi
FOSFATOS Ms0i,  poo <! sabor, agente ge firme-
L4501 , agente de tratamiento def
A 50“; arina, humectante, preser-
’ ante, agente aglomerante,
450v,- o
L450vi ecuestrante, estabilizador,
; espesante. leudante/agente
H50vi-
A . leudante.
i,451i,
[451ii,
452,
452ii,
M52iii,
| 452iv,
[452v,
452

Niimero de la

Categoria de Alimentos

categoria
02.1 Grasas y aceites practicamente exentos de agua
D X Dosis maxi-
ef‘,oml- Niimero ma . Observa-
nacién del Funcién .
aditivo INS l(mg/lLomg ciones
kg o BPM)
JASCORBATO Antioxidante, agente de
IDE SODIO pol BPM retencion del color.

Numero de la

Categoria de Alimentos

categoria
0LLI Aceite de mantequilla (manteca), grasa de leche anhidra,
o “ghee”
D . Dosis maxi-
enomi= - { Nimero ma .. Observa-
nacién del INS Funcién .
aditivo (mg/L o mg/ clones
kg o BPM)

ICARBONA- [Regulador de la acidez,
[TO ACIDO  [500ii [BPM Jantiglutinante, gasificante,
IDE SODIO estabilizador, leudante.
[Antioxidantes, sustancias
 ITRATO DE » 100 conservadoras,
ISOPROPILO
ksecuestrantes.
MONO Y omalsifeante, esabiliza-
IDIGLICERI- K71 20 000 ’
bos dor, espesante, agente de

Farga.

Nimero de la

Categoria de Alimentos

categoria
02.1.2 Grasas y aceites vegetales
. Dosis maxi-
De?,om'- Namero ma L Observa-
nacion del INS Funcién ion
aditivo (mg/L. o mg/| clones
kg o BPM)
IACIDO MA- egulador de la acidez,
LICO (DL-) 296 100 Fecuestrame.
ICANTAXAN-
TINA 161g 15 IColorante.
[ERITROSINA]127 300 IColorante.
ESTERES
DE ACIDOS [Adyuvante, emulsificante,
IGRASOS Y 473 10000 festabilizador, espesantes.
SACAROSA
ESTERES
LAC'TICOS Y [Emulsionante, secuestran-
DE ACIDOS k726 |BPM s v cotatilioomae
GRASOS DE es y estabilizantes.
IGLICEROL
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338 [ESTERES
3391, IDE ACIDOS %73 10 000 Adyuvante, emulsificante,
339iii, IGRASOS Y estabilizador, espesante.
3404, ISACAROSA
340ii,
340ii- 338, 339i
i,3411, 1339iii,
341ii, 340i,
341iii, Agente antiaglomerantee, 340ii,
1342i, gente regulador de acidez, 340ii-
342ii, ntioxidante, adyuvante, 11,3411,
342iii, gente de retencion del co- 341,
343ii, or, emulsificante, exaltadon] 341iii, .
343iii, el sabor, agente de firme- 342, Agente anuaglomeram.e &
FOSFATOS . 220 . . gente regulador de acidez,
1450i, agente de tratamiento def 342ii, ntioxidante. adyuvante
1450ii, harina, humectante, preser- 342iii, ente de re t’enc{:n del ;:o-
450iid, vante, agente aglomerante, p43ii, ﬂ()gr emulsificante, exaltadoq]
450v,- [secuestrante, estabilizador, 343iii, del‘ sabor. agente ;:Ie firme-
1450vi, fespesante. leudante/agente [FOSFATOS  H50i, 220 - a2 .
4 s0vi leudante. L450ii, , .agente de tratamiento dej
L 4515 L4 50iii, arina, humectante, preser-
4‘ Slii ’ 150y, ante, agente aglor.n'erante.
152i ’ 4 50v'i, ecuestrante, estabilizador,
[y 52i;, L450vi espesante. leudante/agente
[452iii i 451i, leudante.
452iv, K51ii,
452y, 452i,
452 452ii,
> 452iii,
MONO Y “\ge;“."fa""“p ey 452iv,
DIGLICERI- h71 poooo  [im Sicans, esian 2 is2v,
- or, espesante, agente de 15>
arga.
RISOFLAVE LOLL 1o Colorantes. X0 k24 [spm Regulador de la acidez.
XE)Ré)IE CSFO © a3 BPM Colorante. MONO Y Agente antiespumante,
DIGLICERI- k71 BPM emulsificante, estabiliza-
bos dor, espesante, agente de
carga.
Niimero de la Categoria de Alimentos [TARTRACI
categoria A - o2 00 olorante,
02.1.3 Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de
o origen animal
Denomi- , Dosts maxi- Nimero cl'e la Categoria de Alimentos
. Numero ma Observa- categoria
nacién del INS Funcion . - - -
aditivo (mg/L o mg/ ciones 0214 Mezcla de aceites y/o grasas de origen animal y vegetal.
kg o BPM) e Mezclas de las categorias 2.1.2y 2.1.3
ACIDO MA- [Regulador de la acidez, . Dosis mixi-
LLICO (DL-) 296 100 Fecuestrante. DeP'omn- Nimero ma .. Observa-
nacion del INS Funcién .
aditivo (mg/L o mg/ clones
CAR'BONA- t(egulador de la acidez, kg o BPM)
[TO ACIDO  |500ii BPM ntiglutinante, gasificante,
IDE SODIO festabilizador, leudante. ,
ACIDO h30 BPM [Regulador de la acidez,
ICANTAXAN- 161g 15 Colorante ICITRICO kentioxidante, secuestrante.
[TINA )
ICARMINES 120 BPM IColorantes. ACIDO MA- bos 100 Regulador dela acidez.
LICO (DL-) ksecuestrante.
[ERITROSINAJ127 300 IColorante.
JAMARILLO
- STERES OCASO FCF 110 BPM [Colorante.
LACTICOS ¥ [Emulsionante, secuestran-
IC)EFR:SC(;IS)?)SE (172 0000 tes y estabiliz;ntes. AZUL BRI-
GLICEROL | LANTE FCF 133 200 IColorante.
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ARBONA- Eegulador de la acidez, RIBOFLAVI- [101i, |00 ol
[TO ACIDO  |500ii BPM ntiaglutinante, gasificante, INAS 101ii olorantes.
IDE SODIO leudante, estabilizador.
ROJOALLU-19 500 Colorant,
CARMINES 120 500 Colorantes. RA AC olorante.
ITRATO IAntioxidantes, sustancias TARTRACI- 102 300 IColorante.
TO DE 384 200 conservadoras, secues- NA
ISOPROPILO 4
krantes. 307a
[TOCOFERO- ’ .
ERITROSINAJ127 0o Colorante. LES gg;‘c" pPM Antioxidantes.
[ESTEA-
s 4811, [Emulsificante, estabiliza- IVERDE SO-
?]?}k’]%)ls‘AC [4811i 2 000 dor, espesante. LIDO FCF 143 BPM (Colorante.
ESTERES [Emulsificante, espumantes,

A lagentes de glaseado, Nimero de la . .
EFR:SC(;[S)(;S 473 10 000 categoria Categoria de Alimentos
SACAROSA :z;;:g:‘z:dores, adyuvante, 02.2 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite

0 Dosis maxi-
ESTERES Denomi- ,
ILACTICOS Y . Nimero ma ‘s Observa-
Emulsi nacion del Funcién
DE ACIDOS J472b |80 000 mulstonantes, secuestran- o INS |(mg/Lomg ciones
tes, estabilizantes. aditivo
IGRASOS DE kg o BPM)
IGLICEROL lador de la acid
- egulador de la acidez,
338:}391.1 B:EASC gg‘llgo 262ii [BPM Eustancia conservadora,
gig}"- ecuestrante.
1,
340ii [ESTEA- . . i~
J 4811, [Emulsificante, estabiliza-
B40ii- [ROIL-2-LAC- [481ii 10000 doruesl lsante "
[ 341, TILATOS » espesane.
341ii, i
341iii, A iael ESTERES [Emulsionantes, espuman-
342i, gente antiaglomerantee, IDE ACIDOS 473 10 000 tes, agentes de glaseado,
L42ii gente regulador de acidez, IGRASOS Y
oer ntioxidante, adyuvante, SACAROSA .
g:g::l' gente de retenci6n del co- estabilizadores.
i or, emulsificante, exaltador] :
343iii, ; ! [ESTERES DE -
. el sabor, agente de firme- 304, 305 [500 JAntioxidantes.
[F ’ y
OSFATOS ::g:. 220 . agente de tratamiento ¢ IASCORBILO
A 50“; arina, humectante, preser- ,
450V ’ ante, agente aglomerante, ESTERES
4 50v‘i. ecuestrante, estabilizador, DE PROPI- mulsificante, estabili-
N espesante. leudante/agente I‘EN.GUCOL wld 20 000 dor.
(450vi- DE ACIDOS
A . leudante.
Zg5h, IGRASOS
Iii,
452i,
452ii, -
[452iii, ESTERES DE 1491, 492, . -
is52iv SOR'BITAN 193, 494 ?0 000 [Emulsificante, estabiliza-
152y ’ DE ACIDOS 495' * dores.
152 * IGRASOS
HIDROXIDO .
DE SODIO 524 BPM [Reguladores de la acidez. ESTERE s
DIACETIL-
INDIGOTINA{132 200 IColorante. T ARTARICOS e kificante. secucstran.
IMoNo Y JAgente antiespumante, Y DE LOS 472e 10 000 - estabilizaéores
DIGLICERI- 471 BPM emulsificante, estabiliza- JACIDOS ’ ’
bos dor, espesante, agente de IGRASOS DE
carga. IGLICEROL
ESTERES
[Agente antiespumante, IPOLIGLICE-
) 432, 433, lagente espumante, agente IRIDOS DEL . -
¥8I§ISORBA 434, 435, |5 000 de tratamiento de las hari- lAciDORI- k76 10 000 Emulsificante, estabili-
436 nas, adyuvante, emulsifi- CINOLEICO Jador.
cante, estabilizador. INTERESTE-
RIFICADO
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IALGINATO 102 hoo Fmulsificante, estabiliza-
Egente antiespumante, IDE POTASIO [dor, espesante.
432, 433, gente espumante, agente
POLISORBA-L34” 435, |1 000 e tratamiento de las hari- Agente de carga, emul-
TOS IALGINATO . 1
1436 has, adyuvante, emulsifi- DE SODIO 401 10 000 Elﬁcante, estabilizador,
cante, estabilizador. spesante.
ALMIDON Agente de carga, emul-
[HIDROXI-~ 1440 [BPM Eificante, estabilizador,
[PROPILICO espesante.
Namero de la . .
. Categoria de Alimentos ,
categoria IALMIDON
. IOCTENIL [Emulsionantes, estabiliza-
02.2.1 Mantequilla (manteca) SUCCINATO 1450 BPM dores, espesantes.
. Dosis maxi- SODICO
nI::;:S(:Jn::l:l Nimero ma Funcién Observa-
aditivo NS |me/Lo me/ ciones ALMIDON |0, |5py Aif%l:r;;et: eectaarl%ial,i;r:i]::-
kg 0 BPM) OXIDADO €8 :
- spesante.
IALMIDON JAgente de carga, emul-
BLANQUEA- |1403 IBPM Esificante, estabilizador, IALMIDONES jAgente de carga, emul-
DO lespesante. [TRATADOS 1401 BPM tiﬁcame, estabilizador,
ACETATO DE ] ICON ACIDO spesante.
POTASIO 61 [BPM Regulador de la acidez.
IALMIDONES Acente d tabili
ACIDO R egulador de Ia acide TRATADOS [1402  [BPM A gente de Z‘Iﬁ: estabiliza-
ACETICO |60 BPM gl a acidez, CON BASES ores, espesantes.
GLACIAL preservante.
lador de la acidi ALMIDONES gente de carga, emul
: egulador de la acidez, N -
ACIDO AS- 300 IBPM Entioxidame, agente de [TRATADOS 1405 [BPM ificante, estabilizador,
ICORBICO ” ICON ENZI-
etencion del color. MAS espesante.
ACIDO Regulador de la acidez, AMARILLO 110 300 Colorante
ICITRICO 330 BPM Jantioxidante, secuestrante. IOCASO FCF ’
ACIDO ERI- IAntioxidante, agente de ASCORBATO 1302 IBPM lAntioxidante.
TORBICO P15 100 retencion del color. [CALCICO
ACIDO
ILACTICO IASCORBATO 01 BPM JAntioxidante, agente de
L-,D-y 270 [BPM [Reguladores de la acidez. IDE SODIO retencion del color.
PLY) BHT BUTIL-
ADIPATO DE Agente de carga, emul- [HIDROXITO- 321 200 Antioxidante, adyuvante.
DIALMIDON [1422  [BPM ificante, estabilizador, LUENO
IACETILADO espesante.
IAgente de carga, emul-
[Agente de carga, emulsifi- CARBOXI- [sificante, e'stabilizador,
cante, relleno, estabiliza- METILCE- espesante, incrementador
i - 466 2 000 del volumen, agente
AGAR 106 b 500 dor, espesante, mcrement'a LULOSA p 4 4 X 6
[or del volumen, sustancia SODICA endurecedor, agente gelilt
linerte, agente de glaseado, cante, agente de glaseado,
humectante. humectante.
ALGA J]
EUCHEUMA ncrementador del volu-
ELABORA- lCARRAGE- men, sustancias inertes,
DA (CARRA- J07a  [BPM Estabilizador, espesante. ININA Y SUS |07 BPM emulsificantes, relleno,
GENINA SALES lagentes de glaseado, hu-
SEMI REFI- Imectantes, estabilizadores,
INADA) espesantes.
JALGINATO 103 1 000 mulsificante, estabiliza-
IDE AMONIO or, espesante. CELULOSA JAntiaglutinante, agente de
MICROCRIS- k60i 0 000 carga, emulsificante, agente]
TALINA espumante, estabilizador,
[Agente antiespumante, espesante.
ALGINATO 100 koo mulsificante, estabiliza-
DE CALCIO oruespesanté ’ ICLOROFI
’ ) LAS - 4o [BPM Colorantes.
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ESTERES Regulador de acidez, an-
IACETICOS ILACTATO DE‘ 325 BPM tioxidante, agente de carga,
IDE LOS SODIO emulsificante, humectante,
MoNoY Emulsificante, estabiliza- estabilizador, espesante.
IDIGLICE- 4722 10000 dor, secuestrante. L. .
RIDQS DE LECITINA bB22 b0 000 Antloxu!a.nte, emulsifican-
LOS ACIDOS te, estabilizador.
IGRASOS
INITROGENO P41 BPM [Propelente.
JAgente de carga, emul- Antiaglutinante, agente
[FOSFATO DE . o .
DIALMIDON 1412 BPM ificante, estabilizador, IManITOL 421 BPM de caf'g.a, emulsificante,
spesante. estabilizador, edulcorante,
espesante.
FOSFATO DE Agente de carga, emul- IMONO Y Agente antiespumante,
IDIALMIDON 1414 BPM tiﬁcante, estabilizador, DIGLICERI- M71 20 000 emulsificante, estabiliza-
IACETILADO spesante. DoS dor, espesante, agente de
carga.
FOSFATO DE gente de carga, emul- PECTINAS R -
DIALMIDON f1413  [BPM ificante, estabilizador, AMIDADAYR ), |gpm Emulsificante, estabiliza-
FOSFATADO espesante. [NO AMIDA- dor, espesante.
DA)
IGLUCONO .
lador de acidez, [POLIDEX- |Agente de carga, humectan-
ELTA LAC- |57 ceu 8 "8,
?ON A 575 BPM Easmcante. TROSA 1200 BPM te, estabilizador, espesante.
. ROJO REMO-
E[(\)SA GE 418 [BPM [Estabilizadores, espesantes. L ACHA 162 IBPM IColorante.
Agente de carga, emul- g‘fﬂyﬁc%'s 314 1 000 Antioxidante.
IGOMA GUARMI2 20 000 ificante, estabilizador,
spesante.
IGOMA XAN- 415 5 000 [Estabilizador, espesante, Numero d'e la Categoria de Alimentos
ITANA emulsionante y espumante. categoria
T 02.2.2 Grasas para untar, grasas ldcteas para untar y mezclas de
grasas para untar
PROPIL Dosis maxi-
IMETIL Denomi- Nii ma Ob
ICELULOSA, nacién del l;:;"’ Funcién .serva-
HIDROXI- aditivo (mg/L o mg/ ciones
- kg o BPM
{Eggl;fl:‘ 161, 463 Agente de carga, emulsifi- £2 )
MET[LCI:ZLU- 464: 465 |BPM cante, agente espumante, Antiaglutinantes, vehiculo
LOSA. ETI estabilizador, espesante. IACEITE DE para solventes, agente
B TIL ICASTOR 1503 |5 000 de glasead d
CELULOSA le glaseado, agente de
liberacion.
ETIL METIL
ICELULOSA) ]'?S.E:QITOO DH ?61 [BPM [Regulador de la acidez.
i ACl'D 0 Regulador de la acide
HIDROXIDO 526 BPM [Regulador de acidez, agen- IACETICO 60 BPM g z,
ICALCICO te endurecedor. GLACIAL preservante.
{ Regulador de la acidez,
ISOASCOR- JACIDO AS- c
piio oe NP oraico [0 [ i, e
SODIO (ERI- 316 100 ': '°’f(',) “L‘e‘;’:gle“ ede i
TORBATO retencion olor. ‘
[DE SODIO) ACIDO 30 BPM Regulador de la acidez,
ICITRICO fantioxidante, secuestrante.
[Regulador de acidez, A(;lDO ERI- 15 100 Antioxidante, agente de
[LACTATO 327 BPM ntioxidante, emulsificante, [TORBICO retencion del color.
ICALCICO i- R
e FemoAc
D- y 270 IBPM [Reguladores de la acidez.
ILACTATO DE 2 BPM egulador de acidez,
POTASIO P ntioxidante. DL-)
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IADIPATO DE gente de carga, emul- AMARILLO |0 PM lorant
IDIALMIDON |1422 BPM ificante, estabilizador, JOCASO FCF FO orane-
IACETILADO spesante.
é;S\E(C)fE:BCI)A 10 302 [BPM F\ntioxidante.
355. 356 [Regulador de la acidez, —
ADIPATOS 359 [BPM gentes endurecedores, ASCORBATOY, BPM Antioxidante, agente de
357, 35 ificantes. IDE SODIO retencion del color.
JAZUL BRI-
gente de carga, emulsifi- ILLANTE FCF 133 200 (Colorante.
cante, relleno, estabiliza-
dor, espesante, incrementa- [BHA BUTIL-
AGAR 406 500 for del volumen, sustancia HIDROXIA- 320 oo Antioxidante.
linerte, agente de glaseado, INISOL
humectante.
IBHT BUTIL-
JALGA HIDROXITO- 321 200 Antioxidante, adyuvante.
[EUCHEUMA LUENO
[ELABORA-
DA (CARRA- [407a BPM [Estabilizador, espesante. Agente de carga, emul-
IGENINA CARBOXI- Ekificante, estabilizador,
SEMI REFI- )} fespesante, incrementador
INADA) ﬁg (I)LSiE 1466 2 000 de! volumen, agente
- - sopica endurecedor, agente gelifi-
JALGINATO 103 1 000 [Emulsificante, estabiliza- ante, agente de glaseado,
[DE AMONIO dor, espesante. humectante.
Agente antiespumante, [ncrementador del volu-
IALGINATO X -
DE CALCIO 404 3 000 ernulsificante, estabiliza- CARRAGE men, sustancias inertes,
jdor, espesante. - mulsificantes, relleno.
ININA 'Y SUS H07 BPM de ol ’ d h’
aLoiNaTo [ Lo Emulsificante, estabiliza- SALES e e B bilivadores
IDE POTASIO dor, espesante. spesantes.
JALGINATO JAdyuvante, agente de ] )
DE PROPI- 05 10 000 carga, emulsificante, esta- CELULOSA Antiaglutinante, agente de
LENGLICOL bilizador, espesante. IMICROCRIS- M60i 0 000 carga, emulsificante, agente]
FALINA Cspumante. estabilizador,
JAgente de carga, emul- spesante.
ALGINATO 1}, 10 000 ificante, estabilizador, — ,
DE SODIO FS pesante, CITRATODE [0 oo Antioxidante, sustancia
ISOPROPILO lconservadora, secuestrante.
ALMIDON t\geme de carga, emul- CLOROFI-
BLANQUEA-{1403  IBPM ificante, estabilizador, LAS 140 BPM Colorantes.
DO espesante.
ICOLOR
ALMIDON IAgente de carga, emul- ICARAMELO, ]150b 20 000 Colorante.
[HIDROXI-  |1440 [BPM ksificante, estabilizador, ICLASE II
[PROPILICO te. r
espesante. ESTERES
ALMIDON JACETICOS
JOCTENIL 1450 BPM [Emulsionantes, estabiliza- DE LOS . .
SUCCINATO Lores, espesantes. JMONO Y 4722 10 000 Emulsificante, estabiliza-
SODICO IDIGLICE- dor, secuestrante.
RIDOS DE
ALMIDON JAgente de carga, emul- Iéqkigg;l) 0s
OXIDADO 1404 [BPM ificante, estabilizador,
spesante. FOSFATO DE Agente de carga, emul-
< 412 [BPM kificante, estabilizador,
JALMIDONES gente de carga, emul- [DIALMIDON espesante.
TRATADOS 1401 BPM ificante, estabilizador,
ICON ACIDO fespesante. [FOSFATO I?E JAgente de carga, emul-
[DIALMIDON [1414 [BPM ificante, estabilizador,
ALMIDONES JAgente de carga, estabiliza- (ACETILADO Fspesante.
TRATADOS [1402  [BPM dg "
ICON BASES ores, espesantes. FOSFATO DE t\geme de carga, emul-
[DIALMIDON ]1413 [BPM ificante, estabilizador,
[FOSFATADO espesante.
IALMIDONES
HRATADOS IAgente de carga, emul-
ON ENZI- 1405 BPM Eificante, estabilizador, IGLUCONO Requlador de acide
ﬁm espesante. DELTA LAC- 575 BPM 8 =
S TONA asificante.
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Sg:fA GE- 418 [BPM [Estabilizadores, espesantes. Rﬁily:C%E 14 1000 JAntioxidante.
pAgente de carga, emul- ESINA DE 314 1000 JAntioxidantes.
IGOMA GUARK12 20 000 fsificante, estabilizador, UAYACO
espesante. FROJO REMO-
L ACHA 162 [BPM IColorante.
JGOMA XAN- 415 5 000 Estabi-lizador, espesante, TOSOM (ACEI-
TANA emulsionante y espumante. 'E DE SOJA
JOXIDADO
[HIDROXI ICON PROCE-
[PROPIL DIMIENTO
IMETIL TERMICO k79 5 000 Emulsificante.
CELULOSA INTERACCIO-
g INADO CON
HIDROXI- . IMONO Y DI-
PROPILCE- 461, 463 [Agente de carga, emulsifi- GLICERIDOS
ILULOSA, 46 4’ 46 5‘ [BPM cante, agente espumante, IDE ACIDOS
IMETILCELU-| festabilizador, espesante. IGRASOS)
LOSA, ETIL
ICELULOSA
ETIL METIL Nimero d’e la Categoria de Alimentos
ICELULOSA) categoria
HIDROXIDO Regulador de acidez, agen- 024  [Fostres s base de grasas, excluidos los postres licteos de la categoria
CALCICO 526 [BPM o endurecedor. de alimentos 01.7
Dosis mixima
INDIGOTINAJ1 32 200 bolorame. Denominacién | Namero F Observa-
i uncién
ISOASCOR- del aditivo INS (mg/L o mg/ ciones
BPM
IS?’SB(I)OD(ERJ- k16 100 Antioxidante, agente de keo )
ITORBATO retencion del color. |ADIPATOS 355, 356, 5 s00 JRegulador de la aci.dez. 2
DE SODIO) 357, 359 endurecedores, gasificantes.
JALGINATO DE JAdyuvante, agente de carga,
egulador de acidez, ROPILENGLI- 405 10 000 emulsificante, estabilizador,
ILACTATO 597 BPM ntioxidante, emulsificante, OL fespesante.
ICALCICO gente endurecedor, estabi- IAMARILLO DE
izador, espesante. QUINOLEINA 104 150 [Colorante.
. [FOSFATO DE iReguIador de la acidez,
LACTATO DHY,, . BPM egulador de acidez, ALUMINIO Y [541i, 541ii | 000 femutsificante. gasificante,
[POTASIO ntioxidante. ISODIO festabilizador, espesante.
Regulador de acidez, an-
ILACTATO DE] tioxidante, agente de carga, i
ISODIO st BPM emulsificante, humectante, Nimero d,' Ia Categoria de Alimentos
e calegorla
estabilizador, espesante.
03.0 Hielos comestibles, incluidos los sorbetes
LECITINA b22 b0 000 JAntioxidante, emulsifican-
te, estabilizador.
- - Dosis Maxi-
Antiaglutinante, agente Denominacién [Namero dd ma (mg/l Funcién Observa-
ke carga, emulsificante, del aditivo INS o mg/kg o ciones
MANITOL 421 BPM festabilizador, edulcorante, BPM)
fespesante.
Agente antiespumante, 355, 356, [Reguladores de la acidez, agentes
]I\)/II%T.?C;RI- 471 b0 000 lemulsificante, estabiliza- (ADIPATOS 357,359 R 000 endurecedores, gasificantes.
bos dor, espesante, agente de
carga.
, i AMARILLODENo, iy kotorae
INITROGENO 1941 [BPM [Propelente.
[PECTINAS ICOLOR
AMIDADA Y] 140 BPM [Emulsificante, estabiliza- ICARAMELO, |150b 30 000 Colorante.
INO AMIDA- dor, espesante. ICLASE I1
[DA)
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA,
POLIDEX- | .0, BPM Agente de carga, humectan- NORBIXINA, |60 200 (Colorante.
[TROSA te, estabilizador, espesante. JANNATO
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MARRON HT  [155 150 Colorante.
INEGRO BRI-
! LANTE PN 151 150 [Colorante.
JAntiaglutinante, Adyuvante,
X fagente de carga, emulsificante,
PROPILENGLI 1520 20 000 agente de tratamiento de las ha-
CoL : -
}mas, humectante, estabilizador,
espesante.
ALES AMO-
ICAS DEL . -
A CIDO FOSFA- 442 [700 [Emulsificante, estabilizador.
IDICO
L 200i, 201, JAntioxidantes, sustancias conser-
ORBATOS 202, 203 1000 vadoras, estabilizador.
[TARTRACINA |102 300 Colorante.
Niimero d'c Ia Categoria de Alimentos
categoria
04.1.1 Frutas frescas
Dosis Maxi-
Denominacién [Numero de] ma (mg/ Observa-
Funcién
del aditivo INS o mg/kg o ciones
BPM)
i }Regulador de la acidez, antioxi-
IACIDO AS- 9
CORBICO 300 500 dante, agente de retencion del
color.
ACIDO ERI- Antioxidante, agente de reten-
[TORBICO P13 BPM cion del color.
JASCORBATO Antioxidante, agente de reten-
DE sopio |°! BPM cion del color.
IASCORBATO _
cALCICO 302 [BPM Antioxidantes.
FReguIador de la acidez, antioxi-
LACTATO h27 BPM dante, emulsificante, agente
ICALCICO endurecedor, estabilizador,
espensante.
Nidmero de la Categoria de Alimentos
categoria
04.1.1.1 Frutas frescas
Dosis Maxi-
Denominacién [Nimero de] ma (mgN Observa-
. Funcién
del aditivo INS omg/kg o ciones
BPM)
IACEITE
MINERAL [Agente de glaseado,
ALTAvisco. P%%¢  [PPM tiadherente.
SIDAD)
Niimero d'e la Categoria de Alimentos
categoria
04.1.1.2 Frutas frescas no tratadas
Denomi Dosis Maxi-
., Nimero| ma (mg/l ., Observa-
nacién del Funcién .
aditive de INS | omg/kgo ciones
BPM)

IAgente de carga, emulsifi-
cante, relleno, estabiliza-
dor, espesante, incrementa-

AGAR 406 2 500 dor del volumen, sustancia
linerte, agente de glaseado,
jhumectante.

JALGINATO [Emulsificante, estabiliza-

[DE AMONIO 103 1000 [or, espesante.

ALGINATO gente antiespumante,

DE CALCIO 1404 1 000 femulsificante, estabiliza-
dor, espesante.

IALGINATO [Emulsificante, estabiliza-

DE POTASIO 402 P 500 dor, espesante.

JALGINATO JAdyuvante, agente de

IDE PROPI- HOS 5 000 carga, emulsificante, esta-

[LENGLICOL bilizador, espesante.
JAgente de carga, emul-

JALGINATO . .

DE SODIO 401 20 000 ksificante, estabilizador,
espesante.

IALMIDON JAgente de carga, emul-

HIDRQX[- 1440 BPM ificante, estabilizador,

[PROPILICO Fspesante.

. de carga, emul-
MIDON bge‘“e B,
XIDADO 1404 bPM ificante, estabilizador,
espesante.

JAMARILLO

IDE QUINO- ]104 500 IColorante.

ILEINA

IAZUL BRI-

| LANTE FCF 133 500 IColorante.

[BICARBO- Regulador de la acidez,

INATO DE 1504ii [BPM tiaglutinante, agente

IMAGNESIO lendurecedor.

; IAntiglutinante, regulador
gg‘({:i(l)}é?c o 170i IBPM e la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador,

JCARBO- [Regulador de la acidez,

INATO DE 5041 IBPM |ntiaglutinante, agente de

IMAGNESIO retencion del color.
IAgente de carga, emul-

[ ctablindr,

METILCE- 1}, BPM del volumen, agente

LULOSA .

, endurecedor, agente gelifi-

SODICA
cante, agente de glaseado,
humectante.

160a(i)
ICAROTE- 160a(iii)
NOIDES 500 IColorantes.
160e
160f
ICAROTENOS]160a
\VEGETALES ki) IBPM IColorantes.
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IAntiaglutinante, agente Antiaglutinante, agente
ICELULOSA X
460ii [BPM ke carga, emulsificante, de carga, emulsificante,
EN POLVO estabilizador, espesante. MANITOL 21 BPM festabilizador, edulcorante,
espesante.
CELULOSA g"r::gl‘r‘r‘l'u"l:‘gi ;f:";;::t 1 MARRON HT|1ss  fs00 Colorante.
IMICROCRIS- 60i BPM : .
FALINA espumante, estabilizador, [ROJO ALLU- 129 500 Colorante.
espesante. [RAAC
ICLOROFI- ROJO DE RE-
L AS 140 PPM IColorantes. IMOLACHA 162 BPM Colorante.
[ESTERES
IDE ACIDOS JAdyuvante, emulsificante, Nimero de Ia
GRASOS Y 473 [BPM Estabilizador, espesante. categoria Categoria de Alimentos
ISACAROSA
04.1.1.3 Frutas frescas peladas y/o cortadas
ESTERES Dosis Mixi
IDE GLICE- Adyuvante, agente de Denomi- | osis g/’:l' Observ
OLDELA H45 110 carga, emulsificante, esta- nacién del duT;;o ma (m Funcién 'se &
ESINA DE bilizador, espesante. aditivo € ° gglhl;g o clones
ERA )
(101 |Agente de carga, emulsifi-
cante, relleno, estabiliza-
ESTERES DE 492 [AGAR 106 b 500 dor, espesante, incremen{a-
SORBITAN s 000 Emulsificante, estabili- dor del volumen, sustancia
DE ACIDOS |93 Bador. linerte, agente de glaseado,
IGRASOS 104 humectante.
495 ALGINATO JAdyuvante, agente de
- DE PROPI- 05 5 000 carga, emulsificante, esta-
ESTERES | LENGLICOL bilizador, espesante.
POLIGLICE-
RIDOS DE . L gente de carga, emul-
ACIDORI- hi76 i 000 fa'gg:s‘ﬁca“'e’ estabili- Sﬁ‘;’g&? ot poooo ificante, estabilizador,
ICINOLEICO : spesante.
INTERESTE-
IRIFICADO CELULOSA [Antiaglutinante, agente de
FOSFATO DE MICROCRIS- h60i  [BPM carga, emulsificante, agente
ALMIDON A.gente de carg.a,' emul- TALINA espumante, estabilizador,
ACETILA- 1414 [BPM Enﬁcante, estabilizador, espesante.
spesante.
DOS gente de carga, emul-
Emulsifi h ﬁmyi}z 416 200 Eiﬁcame, estabilizador,
GLicEROL Ji22  [pem mulsificante, humectante, spesante.
festabilizador, espesante.
SII:[A GE- 418 [BPM [Estabilizadores, espesantes.
IAgente de carga, emulsifi-
: cante, retleno, estabiliza- .
g?Gh:A ARA- 414 [BPM dor, espesante, incrementa- [GOMA XAN- 415 IBPM Esta:.)l.llzador, espesante,
Hor del volumen, sustancias| [TANA emulsionante y espumante.
inerte, agente de glaseado.
lGOMA DE JAgente de carga, emul- Nimero de la . ]
IKARAYA 416 200 kificante, estabilizador, categoria Categoria de Alimentos
espesante.
[ GOMA GE 04.1.2 Frutas elaboradas
AN 418 BPM [Estabilizadores, espesantes. ] Dosis Mixi-
Denomi- ,
N ™ pacién del Nimero| ma (mg/l Funcié Observa-
IGOMA XAN- 15 BPM [Emulsificante, estabiliza- ac ?' € de INS | o mg/kg o necion ciones
[TANA [dor, espesante. aditivo BPM)
de carga, emul-
(GOMA TRA- gente Ce carga, COLOR
GACANTO '3 BPM r'ﬁcame- estabilizador, ICARAMELO, [150C |80 000 Colorante.
fespesante. ICLASE 11
HIDROXI- P14
BENZOATOS [BPM Sustancia conservadora. Ni de |
p- 218 l:::‘tee:)ri: a Categoria de Alimentos
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04.1.2.1 Frutas congeladas EXTRACTOS
DE BlJA,
D . Dosis Maxi- BIXINA, 160b 20 IColorantes.
"f‘.““:j"l Nimero| ma (mgn Funcié Observa- NORBIXINA,
nacion el 1 ge INS | o mg/kg o uncion ciones ANNATO
aditive
BPM)
Antiaglutinantes, regulado-
JALGINATO IAdyuvante, agente de res de I? a.cideL adyuvan-
DE PROPI- 05 5 000 carga, emulsificante, esta- tes, anuoxndant«?s, agentes
LENGLICOL bilizador, espesante. e carga, emulsificantes,
SULFITOS |27, 228 |100 gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes,
N de ustancias conservadoras,
umtero 'e " Categoria de Alimentos asificantes, secuestrantes,
Lategoria stabilizadores, espesantes
04.1.2.1 Frutas congeladas
Denomi Dosis Maxi- . )
- . _ imero de la . .
nacién del Nimero] ma (mg/l Funcién Ob‘servn categoria Categoria de Alimentos
aditivo de INS | o mg/kg o ciones g
BPM) 04.1.2.4 Frutas en conserva, enlatadas o en frascos (pasterizadas)
IALGINATO IAdyuvante, agente de .
IDE PROPI- 405 5 000 carga, emulsificante, esta- Denomi- | Dosis Mixi-
[LENGLICOL bilizador, espesante. nacion del dmero| ma (mg/l Funcién Ob'serva-
aditivo deINS | omg/kgo ciones
BPM)
Nimero de la Categoria de Alimentos AMARILLO
categoria 8 DE QUINO- [104 D00 Colorante
[LEINA
04.1.2.2 Frutas desecadas
— INDIGOTINA|132 200 IColorante
Denomi- Dosis Maxi-
. Nimero| ma (mg/l ., Observa- IMARRON HT|155 200 IColorante
naci6on del Funcién .
aditivo de INS | omg/kgo ciones
BPM) INEGRO BRI-
L LANTE 151 200 IColorante
[Antioxidante, sustancia
conservadora, secuestran- gngALLU' 129 200 k?olorante
[EDTAs 385, 386 65 te, agente de retencion de
color, agente de regulador [TARTRACI- |
el sabor. INA 02 200 IColorante
JAntiaglutinante, adyu-
vante, agente antiespu- .
Imante, agente de carga, Nimero d,e la Categoria de Alimentos
[PROPI- : categoria
1520 20 000 emulsificante, agente de
[LENGLICOL X . N
tratamiento de las harinas, 04.1.2.5 Confituras, jaleas, mermeladas
humectante, estabilizador,
espesante. . Dosis Maxi-
07 2 n[:::'::nm(;el Nimero| ma (mgN Funcién Observa-
[TOCOFERO- B70"  boo Antioxidante. aditivo | 4¢INS | ome/kgo ciones
ILES BPM)
307c,
355, 356 egulador de la acidez,
. IADIPATOS ? " 000 gentes endurecedores,
Niimero de la . . 357, 359 .
, Categoria de Alimentos asificantes.
categoria
04.1.2.3 Frutas en vinagres, aceite o salmuera IALGINATO [Adyuvante, agente de
b . Dosis Mixi- IDE PROPI- 05 5 000 c.altga, emulsificante, esta-
enomi- |\ ero| ma (m N = Observa- ILENGLICOL bilizador, espesante.
nacién del Funcién .
aditive de INS 1) mg/kg L] ciones IAMARILLO
BPM) DE QUINO- |104 500 Colorante.
[LEINA
JAntioxidante, sustancia
lconservadora, secuestran- IESTERES DE o1 492
[EDTAs 385, 386 P50 te, agente de retencion de ISORBITAN 493’ 494’ s 000 [Emulsificante, estabili-
color, agente de regulador DE ACIDOS 19 5‘ : dor.
el sabor. IGRASOS r
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IAntioxidante, sustancia ;‘:RTRACI' 102 500 Colorante.
conservadora, secuestran-
[EDTASs 385, 386 |130 te, agente de retencién de
color, agente de regulador
del sabor. Nl::er?):li: la Categorfa de Alimentos
EXTRACTOS =
IDE BUJA, 04.1.2.7 Frutas confitadas
[BIXINA, 160b 20 IColorantes. e .
NORB[XINA. Denomi- . Dosis Maxi-
IANNATO nacién del Nimero{ ma (mg/l Funcién Ob.serva-
diti de INS | omg/kg o ciones
MARRON HT{i55 500 Colorante. aditivo BPM
)
ISALES DE iador de | g
IASPARTAMO IACIDO Eegu ador de la acidez,
v ACESUL- 192 1000 Edulcorante. CITRICO P30 BPM ntioxidante, secuestrante.
FAMO
Regulad p) d JAMARILLO
egulacores de acidez, DE QUINO- 104 D00 Colorante.
dyuvantes, antioxidantes,
LEINA
gentes de blanqueo (no
ara harina), agentes de EXTRACTOS
SULFITOS  [227, 228 100 ratamiento de las harinas, DE BIJA,
gentes endurecedores’ BIXINA, 160b 20 [Colorantes.
ustancias conservadoras, INORBIXINA,
ecuestrantes, estabiliza- IANNTO
dores. MARRON HT|155 P00 IColorante.
L‘:RTRACI' 102 500 Colorante. INEGRO BRI-
L LANTE PN 151 200 Colorante.
- IAntiglutinante, adyu-
Niimero d'e la Categoria de Alimentos vante, agente antiespu-
categoria PROPL Imante, agente de carga,
04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p. ej. el “chutney”), LENGLICOL 1520 20 000 emulsnﬁcmte, agente fie
e lexcluidos los productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5 tratamiento de las 'h'annas,
jhumectante, estabilizador,
Denomi- ] Dosis Maxi- espesante.
nacion del Nimero| ma (mg/ Funcién Observa-
aditivo de INS | omg/kgo ciones SACARINA fos4 5 000 Acentuador de aroma,
BPM) edulcorante.
AMARILLO SULFATO DE JAgente endurecedor, gasifi-
IDE QUINO- 104 500 Colorante. JALUMINIO Y[523 00 8 " '8
L EINA [AMONIO cante, estabilizador.
[Antioxidante, sustancia [TARTRACI-
kconservadora, secuestran- INA 102 poo (Colorante.
[EDTAs 385, 386 |100 te, agente de retencién de
color, agente de regulador JAntiaglutinantes, regulado-
del sabor. res de la acidez, adyuvan-
EXTRACTOS tes, antioxidantes, agentes
DE BUA ke carga, emulsificantes,
BIXINA ' 160b ho Colorantes SULFITOS 227,228 100 gentes de tratamiento de
NORBI)&IN A : as harinas, humectantes,
ANNATO ’ ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes,
IMARRON HT]155 500 IColorante. stabilizadores, espesantes
[ROJO ALLU-
RAAC 129 500 IColorante.
Niuimero de la . .
[Reguladores de acidez, categoria Categoria de Alimentos
dyuvantes, antioxidantes ) y "
¢ Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los
zig' g;' E:lt::::at;lzl;gl:;(:: 04.1.2.8 revestimientos de frutas y la leche de coco
ISULFITOS 224, 225,500 ratamiento de las harinas, . .
227, 228, gentes endurecedores, Denomi- . Dosis Maxi-
539 ustancias conservadoras, nacién del Nimero| ma (mg/ Funcién Ob‘serva-
ecuestrantes, estabiliza- aditivo deINS | omg/kgo ciones
dores. BPM)
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JAMARILLO . .
DE QUINO- |104 500 Colorante. tiaglutinantes, regulado-
ILEINA es de la acidez, adyuvan-
es, antioxidantes, agentes
IMARRON HTJ]155 500 IColorante. 335, e carga, emulsificantes,
[TARTRATOS 336i, [BPM gentes de tratamiento de
[TARTRACI-
INA 102 500 IColorante. 336ii as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
Antiaglutinantes, regulado- asificantes, secuestrantes,
res de la acidez, adyuvan- festabilizadores, espesantes
tes, antioxidantes, agentes
ke carga, emulsificantes, ..
SULFITOS |27, 228 |500 gentes de tratamiento de [[BHQ p1o % AAntioxidantes.
as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
aSIﬁ'c.antes, secuestrantes, Nimero d,e fa Categoria de Alimentos
stabilizadores, espesantes categoria
04.1.2.10 Productos de fruta fermentada
Némero de la Categoria de Alimentos . Dosis Maxi-
categoria Denomi- ,
ion del Numero| ma (mg/ Funcié Observa-
04.1.2.9 Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los nacion ce de INS | o mg/kg o uncion ciones
o revestimientos de frutas y la leche de coco aditivo BPM)
. Dosis Maxi- . .
Defiom|- Niimero| ma (mgn ) Observa- Annaglutma}ntes. regulado-
nacién del Funcién . res de la acidez, adyuvan-
" de INS | omg/kg o ciones o
aditivo BPM) tes, antioxidantes, agentes
e carga, emulsificantes,
ISULFITOS 27,228 |100 gentes de tratamiento de
Liss. 356 egulador de acidez, as harinas, humectantes,
IADIPATOS L 57' 3 59‘ 5 500 gentes endurecedores, ustancias conservadoras,
’ asificantes. asificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
IAMARILLO
IDE QUINO- 104 150 IColorante.
[LEINA "
Namero de la . .
) Categoria de Alimentos
[BHA BUTIL- categoria
HIDROXIA- PB20 2 JAntioxidante.
INISOL 04.1.2.11 Rellenos de fruta para pasteleria
. Denomi Dosis Maxi-
[FOSFATO DE 541 Regul?dor de la agldeL nomE | Niamero| ma (mgn . Observa-
ALUMINIO Y], ,..© |2 000 emulsificante, gasificante, nacion del |, "\ Funcién ;
54 1ii . . e o mg/kg o ciones
[SODIO festabilizador, espesante. aditivo BPM)

RRON HT|155 150 IColorante. ss. 356 Regulador de la acidez,
INEGRO BRI- 51 50 olorante JADIPATOS 357, 359 5 500 i%seinffl(:;::tnec:unecedores,
LLANTE PN : :

lAntiaglutinantes, regulado- [EXTRACTOS
res de 1a acidez, adyuvan- IDE BIJA,
tes, antioxidantes, agentes IBIXINA, 160b 50 IColorantes.
e carga, emulsificantes, INORBIXINA,
ISULFITOS 27,228 |100 gentes de tratamiento de JANNATO
as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes, Antiaglutinante, adyu-
stabilizadores, espesantes vante, agente antiespu-
PROPI- Imante, agente de carga,
1520 20 000 lemulsificante, agente de
SULFOSUC Adyuvante, emulsificante, LENGLICOL tratamiento de las harinas,
[CIONATO DE 480 15 humectante, estabilizador, h tabilizad.
DIOCTILSO- pumectan 8 s umectante, estabilizador,
DICO pe. . espesante.
:QFTRACL 102 oo Colorante. [ARTRACE oz oo Colorante.
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tiaglutinantes, regulado-

LACTATO

egulador de la acidez,
ntioxidante, emulsificante,

Numero de la

Categoria de Alimentos

es de la acidez, adyuvan- h 327 BPM .
es, antioxidantes, agentes ICALCICO .gente endurecedor, estabi-
e carga, emulsificantes, lizador, espesante
ISULFITOS 227, 228 100 gentes de tratamiento de Antiaglutinante. ad
as harinas, humectantes, laglutinante, adyu-
. vante, agente antiespu-
ustancias conservadoras, mante, agente de carga
s s At cou |20 oo i, e
» espe kratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
fespesante.
Nu
smero d’e la Categoria de Alimentos
categoria
Nimero de la . .
04.1.2.12 Frutas cocidas o fritas categoria Categoria de Alimentos
Denomi- Dosis Maxi- Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, le-
. Nimero| ma (mg/l " Observa- 04.2.1.1 |gumbres y leguminosas y éloe vera), algas marinas y nuece
nacion del Funcién A )
aditivo deINS | omg/kgo ciones y semillas frescas no tratadas
BPM)
Denomi- Dosis Méxi-
BHA BUTIL- " Namere| ma (mg/l " Observa-
HIDROXIA- [320 100 Antioxidante. nacién del | 4 NS | o ma/kg o Funcién ciones
INISOL aditivo BPM)
IBHT BUTIL- IACEITE
[HIDROXITO- |321 100 Antioxidante, adyuvante. INERAL 054 5pM L\gente de glaseado, antiad-|
LUENO ALTA VIS- herente.
ICOSIDAD)

categoria Nl::"erz:;h Categoria de Alimentos
Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, le- il
04.2.1  Jgumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces| Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, le-
y semillas frescas 04.2.1.1 jgumbres y leguminosas y dloe vera), algas marinas y nuece:
Dosis Mixi- y semillas frescas no tratadas
Denomi- Nimer a (mg/l Ob: is Maxi
nacién del umero | m Funcién serva- Denomi- Dosis Mixi-
o deINS | omg/kgo ciones Nimero} ma (mg/ Observa-
aditivo nacién del Funcién .
BPM) aditiv deINS | omg/kgo ciones
° BPM)
JIACETATO DE}. . ... Regulador de la acidez,
262i [BPM K
SODIO Jpreservante, secuestrante. IAgente de carga, emulsifi-
- kante, relleno, estabiliza-
ACIDO . dor, espesante, incrementa-
ACETICO 6o [pPM Regulador de fa acidez. AGAR 106 p 500 dor del volumen, sustancia
IGLACIAL P ’ inerte, agente de glaseado,
humectante.
: Regulador de la acidez,
28}33013 Cf POO 500 Jantioxidante, agente de JALGINATO 103 1 000 [Emulsificante, estabiliza-
retencion del color. IDE AMONIO dor, espesante.
JAgente antiespumante,
LACIDO 30 PM egulador de la acidez, SE%T:(?,‘.IOO 404 3 000 lemulsificante, estabiliza-
ICITRICO P ntioxidante, secuestrante. dor, espesante.
R R . IALGINATO [Emulsificante, estabiliza-
ACIDO MA- egulador de la acidez, 402 2 500 '
LICO (DL-) 296 BPM ecuestrante. IDE POTASIO [dor, espesante.
IACIDO IALGINATO JAdyuvante, agente de
LACTICO(L,p70  [BPM Regulador de la acidez. [OE PROPL- 1305 13 000 carga, emulsificante, esta-
D Y DI) [LENGLICOL bilizador, espesante.
. IAgente de carga, emul-
JAgente de carga, incre- IALGINATO . i
' mentador del volumen, DE SODIO 101 10 000 i;f;:as:;i;establhmdor,
JGOMA ARA- 414 k3 000 ustancia inerte, emulsifi-
IBIGA ante, agentes de glaseado, ALMIDON Agente de carga, emul-
elleno, estabilizador, HIDROXI-  |l440  [BPM ificante, estabilizador,
spesante. PROPILICO Fspesame.
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| ALMIDON gente de carga, emul- gente de carga, emul-
1404 BPM ificante, estabilizador, IGOMA GUARMI12 20 000 ificante, estabilizador,
IOXIDADO
spesante. fespesante.
AMARILLO B
E QUINO- 104 r500 IColorante. gOMA XAN- 115 IBPM Stab|'llmd°r~ espesante,
EINA ANA emulsionante, espumante
QEX;_?ER:;CF 133 |s00 Colorante. HIDROXIDO | Lo Regulador de acidez, agen-
ICALCICO te endurecedor.
IBICARBO- [Regulador de la acidez, 5 .
. S . [HIDROXIDO [Regulador de acidez, agen-
NATO DE 504ii BPM fpntiaglutinante, agente IDE MAGNE- 1528 BPM te ge retencion del colcogr
IMAGNESIO endurecedor. S10 | <tabilizador ’
ICARBO- t(egulador de la acidez, Antiaglutinante, agente
INATO DE 504i [BPM ntiglutinante, agente e carga, emulsificante,
GNESIO endurecedor. MANITOL 1421 BPM estabilizador, edulcorante,
espesante.
Agente de carga, incremen-
bARBOXI- tador de volumen, agente WARRON HT155 500 kolorante.
IMETILCE- endurecedor, agente gelifi- ROJO ALLU-
LULOSA 166 BPM cante, agente de glaseado, RAAC 129 500 IColorante.
SODICA jhumectante, emulsificante, -
estabilizador, espesante. 0JO DE RE-
MOLACHA 162 BPM IColorante.
ICAROTENOS| ..
VEGETALES 160aii  |BPM IColorante.
. : Niamero de la . .
ELULOSA . Antiaglutinante, agente categoria Categoria de Alimentos
EN POLVO 460ii [BPM de carga, emulsificante,
estabilizador, espesante. Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, le-
- - 04.2.1.3  Jgumbres y leguminosas y dloe vera), algas marinas y nuece
Antiaglutinante, agente de y semillas frescas peladas, cortadas o desmenuzadas
ﬁELULOSA karga, emulsificante, agente]
ICROCRIS-H60i  [BPM 82, ne 28 o
TALINA spumante, estabilizador, Denomi- Dosis Maxi-
tspesante. " Nimero| ma (mg/l . Observa-
nacion del de INS | o mg/kg 0 Funcién ciones
. aditive €
JAgente antiaglomerantee, BPM)
dyuvante, agente de carga,
ERA DE ;
E ARNAUBA 903 400 Eehlculo para solventes, [Agente de carga, emulsifi-
gente de glaseado, agente | ante. relleno. estabiliza-
de liberacion. y i
LAG AR 106 b 500 dor, espesante, incrementa-
ICLOROFI- dor del volumen, sustancia
1 AS 140 BPM Colorantes. inerte, agente de glaseado,
- humectante.
ESTERES
DE ACIDOS 473 1000 JAdyuvante, emulsificante, , L
IGRASOS Y estabilizador, espesante. ACIDG ERI- |4 o BPM Antioxidante, agente de
ISACAROSA [TORBICO retencion del color.
E)gRu?LC ;g Agente de carga, emul- CELULOSA Antiaglutinante, agente de
163ii BPM kificante, estabilizador, MICROCRIS- M60i IBPM carga, emUls‘ﬁca{“.e» agentey
[UVA (ENO- - spesante. TT ALINA fespumante, estabilizador,
ICIANINA) espesante.
FOSFATO DE Agente de carga, emul- (GOMAGE- 1, [BPM [Estabilizadores, espesantes.
DIALMIDON J1414  |BPM ificante, estabilizador, LAN
ACETILADO Espesante.
gente de carga, emul-
IGOMA GUARMI12 20 000 ificante, estabilizador,
. fespesante.
GLICEROL 22 BPM Emul'su'ﬂcante, humectante,
festabilizador, espesante.
lAgente de carga, emul-
[GOMA DE 416 200 ificante, estabilizador,
GOMA DE gente de carga, emul- RAYA F sant
YA 416 200 ificante, estabilizador, [Fspesante.
espesante.
HIDROXIDO egulador de acidez, agen-
- : 526 00
POMAGE- Lug  [spm Estabilizadores, espesantes. cALCICO r e enducecedor.

6457



30-07-2020 LA GACETA - DIARIO OFICIAL 140
ntiaglutinantes, regulado- JASCORBATO o1 BPM Antioxidante, agente de
es de la acidez, adyuvan- [DE SODIO retencion del color.
es, antioxidantes, agentes
e carga, emulsificantes, SZE(C)}?‘CB(;\TO 302 BPM Antioxidante.
SULFITOS P27, 228 [500 gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes, . .

y i tiaglut \{ te d
ustancias conservadoras, ICELULOSA gan l:gel;r;:?ﬁi’;%:n: e:te
asificantes, secuestrantes, IMICROCRIS- M60i [BPM T84, e, ag

. espumante, estabilizador,
stabilizadores, espesantes TALINA
espesante.
FOSFATO DE gente de carga, emul-
Ntmero de la Categoria de Alimentos [DIALMIDON [1414 10 000 ificante, estabilizador,
categoria 8 ACETILADO spesante.
Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, le- Agente de carga, incre-
04.2.2  Jgumbres y leguminosas y'éloe vera), algas marinas y nueces] ] mentador del volumen,
y semillas elaboradas GOMA ARA- |, ks3 000 ustancia inerte, emulsifi-
Denomi- Dosis Maxi- BIGA ante, agentes de glaseado,
nacién del Numero| ma (mg/l Funcié Observa- elleno, estabilizador,
aditiv € ldemns | o mg/kg o uncion ciones spesante.
° BPM)
gente de carga, emul-
ALGA DOMAPE Lis oo bﬁcante, estabilizador,
EUCHEUMA |[KARAYA
L ABORA. espesante.
DA (CARRA- H07a IBPM [Estabilizador, espesante. IGOMA GE- -
GENINA L AN 418 BPM [Estabilizadores, espesantes.
ISEMI REFI-
INADA) gente de carga, emul-
IGOMA GUARMI12 20 000 ificante, estabilizador,
ICOLOR espesante.
ICARAMELO, ]150b 180 000 IColorante.
ICLASE 1l HIDROXIDO 526 1000 [Regulador de acidez, agen-
ICALCICO te endurecedor.
IAntiaglutinante, adyu-
vante, agente antiespu- PECTINAS v . =
oROPL mante, agente de carga, AMIDADA 140 b0 000 [Emulsificante, estabiliza-
1520 50 000 emulsificante, agente de [NO AMIDA- dor, espesante.
LENGLICOL . . [DA)
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador, SALES DE
fespesante. ACII?OS
IMIRISTICO,
PALMITICO tiaglutinante, emulsifi-
Niimero de la Categoria de Alimentos [Y ESTEARI- 1470i BPM antegestabilizz;dor
categoria ICO (CON i *
IBASE DE
Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, le- INH4. Ca. K.
04.2.2.1 |gumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces Na)
y semillas congeladas
JAntiaglutinantes, regulado-
Denomi- ] Dosis Mixi- res de la acidez, adyuvan-
nacién del Numerso ma (mg/l Funcién Observa- tes, antioxidantes, agentes
aditivo deINS | o mg/kgo ciones de carga, emulsificantes,
BPM) SULFITOS |27, 228 |50 gentes de tratamiento de
ACIDOERI- |, M Antioxidante, agente de las harinas, humectantes,
[TORBICO P retencion del color. ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes,
IAgente de carga, emulsifi- stabilizadores, espesantes
cante, relleno, estabiliza-
AGAR 106 b 500 Kor, espesante, mcnement'a-
dor del volumen, sustancia Numero de la . .
inerte, agente de glaseado, categoria Categoria de Alimentos
humectante.
Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, le-
JALGINATO JAdyuvante, agente de 04.2.2.2 umbres y leguminosas y dloe vera), algas marinas y nueces|]
IDE PROPI- K05 3 000 carga, emutsificante, esta- 13 y semillas desecadas
1L ENGLICOL bilizador, espesante.
Denomi- Dosis Maxi-
JAgente de carga, emul- ion del Nimero| ma (mg/l F i Observa-
ALGINATO Lo, 116 000 ificante, estabilizador, nacon € 1 deINS | o mg/kg o uneion ciones
IDE SODIO F aditivo
espesante. BPM)
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JAMARILLO Denomi- Dosis Maxi-
[OCASO FCF e P Folorante. nacién del Nimero ]| ma (mg/l Funcién Observa-
" . .. de INS | omg/kg o ciones
IAntiaglutinantes, regulado- aditivo BPM)
res de la acidez, adyuvan-
tes, antioxidantes, agentes JALGINATO JAdyuvante, agente de
e carga, emulsificantes, [DE PROPI- W05 3 000 carga, emulsificante, esta-
SULFITOS |27, 228 1500 gentes de tratamiento de LENGLICOL bilizador, espesante.
las harinas, humectantes,
ustancias conservadoras, AMARILLO
asificantes, secuestrantes, [DE QUINO- 104 200 [Colorante.
stabilizadores, espesantes LEINA
ICOLOR
ICARAMELO, J150d [BPM IColorante.
Niimero d'e la Categoria de Alimentos CLASE IV
categoria
- INDIGOTINA{132 200 IColorante.
Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
04.2.2.3 legumbres y leguminosas y dloe vera) y algas marinas en IMARRON HTJi55 200 IColorante.
vinagre, aceite, salmuera o salsa de soja
INISINA h34 BPM [Sustancias conservadoras.
Denomi- Dosis Maxi-
" Nimero| ma (mg/ o Observa- JAgente antiespumante,
nacién del Funcion .
aditivo de INS | o mg/kg o ciones POLISORBA- 432, 433, lagente espumante, agente
BPM) 434, 435,130 e tratamiento de las hari-
[TOS .
436 Inas, adyuvante, emulsifi-
cante, estabilizador.
355, 356 IRegulador de la acidez,
ADIPATOS 3 57‘ 3 59. 200 Egeptes endurecedores, 200i, Antioxidantes, sustancias
asificantes. SORBATOS 01, 202, |1 000 conservadoras, estabili-
203 Ezador.
JAMARILLO
[DE QUINO- 104 500 [Colorante. . .
1 EINA JAntiaglutinantes, regulado-
Ires de la acidez, adyuvan-
ICOLOR kes, antioxidantes, agentes
ICARAMELO, |150d 500 Colorante. ke carga, emulsificantes,
ICLASE IV [SULFITOS 227,228 |50 gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes,
EXTRACTOS ustancias conservadoras,
IDE BIJA, ificantes, secuestrantes,
[BIXINA, 160b 20 IColorantes. stabilizadores, espesantes
[NORBIXINA,
JANNATO .
(oA oz boo Colorante.
WARRON HTJ155 500 IColorante.
JAgente antiespumante,
432, 433, gente espurnante, agente Nimero de la
POLISORBA-L 34 435, [s00 e tratamiento de las hari- revori Categoria de Alimentos
[TOS . categoria
436 , adyuvante, emulsifi-
ante, estabilizador. Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas
04.2.2.5 (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
tiaglutinantes, regulado- o leguminosas y dloe vera), algas marinas y nueces y semillas
es de la acidez, adyuvan- (p. €j., 1a mantequilla de mani (cacahuete))
es, anuoxldanu?s. agentes ] Dosis Maxi-
e carga, emulsificantes, Denomi- Nimero| ma (mgn Observa-
SULFITOS 27,228 |100 gentes de tratamiento de nacién del Funcion A
¥ i de INS | omg/kg o ciones
as harinas, humectantes, aditivo
. BPM)
ustancias conservadoras,
35134;@1;5, secuestrant;s, JALGINATO JAdyuvante, agente de
stabilizadores, espesantes DE PROPI-  H0s b ooo carga, emulsificante, esta-
ILENGLICOL bilizador, espesante.
JAMARILLO
Niimero d'e la Categoria de Alimentos DE QUINO- 104 100 Colorante.
categoria LEINA
Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
X X [BHA BUTIL-
04224 legumbres y leguminosas y dloe ver'a) y algas marinas en HIDROXIA- 1320 00 A ntioxidante.
conserva, en latas o frascos (pasterizadas) o en bolsas de INISOL
esterilizaciéon
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[BHT BUTIL- tiaglutinantes, regulado-
HIDROXITO- 321 200 [Antioxidante, adyuvante. es de la acidez, adyuvan-
LUENO es, antioxidantes, agentes
e carga, emulsificantes,
ICOLOR SULFITOS P27, 228 [500 gentes de tratamiento de
ICARAMELO, |150d BPM IColorante. as harinas, humectantes,
ICLASE IV ustancias conservadoras,
EXTRACTOS Frabizadores,sspesantes
IDE BIJA, .
[BIXINA, 160b 100 IColorantes. [TARTRACI-
INORBIXINA. INA 102 200 Folorante.
IANNATO
Antiaglutinantes, regulado- N
Ires de la acidez, adyuvan- Numero d'e la Categoria de Alimentos
kes, antioxidantes, agentes categoria
de carga, emulsificantes, Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas,
SULFITOS  |227, 228 |500 gentes de tratamiento de raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y dloe vera)
as harinas, humectantes, 04.2.2.7 y algas marinas fermentadas, excluidos los productos
ustancias conservadoras, fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6,
asificantes, secuestrantes, 06.8.7,12.9.1,12.9.2.1 y 12.9.2.3
stabilizadores, espesantes Denomi. Dosis Maxi-
" Nimero| ma (mg/l " Observa-
nacién del Funcién .
- aditivo de INS | o mg/kgo ciones
Nimero de la . . BPM)
3 Categoria de Alimentos
categoria
Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y 355, 356 Regulador de la acidez,
. . . A }AD]PATOS * vea OO gentes endurecedores,
setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y dloe 357, 359 asificantes
04.2.2.6 vera), algas marinas y nueces y semillas (p. ej., como los .
. postres y las salsas a base de hortalizas y hortalizas confita-
das) distintos de los indicados en 1a categoria de alimentos JALGINATO lAdyuvante, agente de
04.2.2.5 IDE PROPI- H05 3 000 kcarga, emulsificante, esta-
- Dosis Maxi- LENGLICOL bilizador, espesante.
Denomi- Numero| ma (mg/l Observa-
nacién del Funcién R [EXTRACTOS
- de INS | omg/kgo ciones
aditivo BPM) [DE BIJA,
BIXINA, 160b 20 IColorantes.
INORBIXINA,
355, 356 egulador de la acidez, ANNATO
IADIPATOS : 57: 35 9' 200 gentes endurecedores,
asificantes. SULFATO DE e end . -
ALUMINIO Y523 500 a%:: "e:t';b‘i‘;f;;o‘:" gastil-
IAMONIO ’ ’
IALGINATO JAdyuvante, agente de
IDE PROPI- K05 3 000 carga, emulsificante, esta-
LENGLICOL bilizador, espesante. Antiaglutinantes, regulado-
res de la acidez, adyuvan-
IAMARILLO tes, antioxidantes, agentes
[DE QUINO- [104 200 IColorante. e carga, emulsificantes,
LEINA ISULFITOS |27, 228 |500 gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes,
ICOLOR ustancias conservadoras,
ICARAMELO, J150d [BPM [Colorante. asificantes, secuestrantes,
ICLASE IV stabilizadores, espesantes
[EXTRACTOS
DE BIJA, TARTRACE 105 |soo Colorante.
BIXINA,  [t60b o Colorantes. NA
NORBIXINA. TAUMATINA [957 BPM Edulcorante.
IANNATO
IMARRON HT{155 200 IColorante.
Niimero d'e ta Categoria de Alimentos
categoria
[SULFATO DE .
JALUMINIO Y523 D00 Agente endl‘u:ecedor, gasifi- Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
IAMONIO cante, estabilizador. 04.2.2.8 legumbres y leguminosas y dloe vera) y algas marinas
cocidas o fritas
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Denomi Dosis Maxi- ]
.. INimero] ma(mgn . Observa- ESTERES DE
“';f;;’t'i‘vdoel de INS | o mg/kg o Funcién ciones SORBITAN :g;' :gi' 10000 mulsificante, estabili-
BPM) IDE ACIDOS 495’ ’ dor.
IGRASOS
355 356 [Regulador de la acidez,
JADIPATOS B 57’ 3 59’ 200 gentes endurecedores, IESTERES
’ Fasiﬁcantes. IPOLIGLICE-
RIDOS DEL [Emulsificante, estabili-
EXTRACTOS ACIDORI- 476 5 000 L. d:rs‘ feante,
DE BUJA, ICINOLEICO ’
IBIXINA, 160b 100 IColorantes. INTERESTE-
INORBIXINA, FICADO
JANNATO
INDIGOTINAJI32 300 Colorante.
OCOFERO- ..
L ES 07a, b, c200 tioxidante. ACARINA bosa 00 [Acentuador del aroma,
edulcorante.
- TARTRACE 10 boo Colorante.
Niimero de la i . INA
t . Categoria de Alimentos
categoria JAntiaglutinantes, regulado-
05.0 Confiteria 334; res de la acidez, adyuvan-
h3 5; tes, antioxidantes, agentes
Denomi- Dosis Maxi- 3 5i;' e carga, emulsificantes,
I Nimero| ma (mg/ " Observa- [TARTRATOS .7 5000 gentes de tratamiento de
nacion del Funcién A 336i, N
aditivo deINS | omg/kgo ciones L36ii: as harinas, humectantes,
BPM) 37 ’ ustancias conservadoras,
Goo Edul oasificantes, secuestrantes,
ALITAME P56 ulcorante. estabilizadores, espesantes.
ICOLOR
ICARAMELOQ, [150b 50 000 IColorante.
CLASE II Nl::::):; la Categoria de Alimentos
}IES{IIE(I;E[S. |Adyuvante, inhibidor de la 05.1.1 Mezclas de cacao (en polvo) y cacao en pasta/torta de cacao
ICERIDOS 475 S 000 fcristalizacion, emulsifican-
IDE ACIDOS te, estabilizador, espesante. Denomi- Dosis Maxi-
IGRASOS . ,0 Nimero| ma (mg/ . Observa-
nacién del Funcién A
aditivo de INS | omg/kgo ciones
BPM)
Niimero d'e la Categoria de Alimentos X
categoria [EXTRACTOS |160b(i)
Productos de cacao y chocolate, incluidos los productos de DE ANNATO
05.1 N . IBASE DE
imitacién y los sucedaneos del chocolate
is Maxi BIXINA y 50 (Colorant
Denomi- | |Posis Maxi ob EXTRACTOS| e.
nacién del dul:l;go ma (mg/l Funcién ‘serva- IDE ANNATO |160b(ii)
aditivo | 9¢ o mg/kg o ciones BASE DE
BPM) INORBIXINA
IALGINATO IAdyuvante, agente de FOSFATO DE 5411 Reguladores de la acidez,
DE PROPI- K05 3 000 carga, emulsificante, esta- ALUMINIO Y/ b 000 kemulsificantes, gasifi-
LENGLICOL bilizador, espesante. SoDpIO 541ii cantes, estabilizadores,
espesantes.
IAMARILLO INDIGOTINA{132 300 IColorante.
OCASO FCF 110 400 IColorante.
2001
IAMARILLO P01 JAntioxidantes, sustancias
DE QUINO- 104 300 Colorante. SORBATOS b 1500 lconservadoras, estabili-
LEINA 02 lzador.
203
]E:TEgE[DSOS IAd t Isificant SULFOSUC- JAdyuvante, emulsificante
yuvante, emulsificante, CIONATO DE s if s
rasosy [ 10000 stabilizador, espesante. DIOCTILSO- 480 75 humectante, estabilizador,
ACAROSA DICO espesante.
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307a IMARRON HT]155 I80 Colorante.
TgSCOFERG oo fs00 Antioxidantes.
200i, JAntioxidantes, sustancias
307¢ SORBATOS 201, 202, |1 000 onservadoras, estabili-
203 deor.
Nimero d'e la Categoria de Alimentos
categoria
Nimero de la ; .
05.1.2 Mezclas de cacao (jarabes) categoria Categoria de Alimentos
05.1.5 Productos de imitaciéon y sucedaneos del chocolate
Denomi- Dosis Maxi-
nacién del Nimero| ma (mg/l Funcién Observa- . .
aditivo deINS | o mg/kgo uncio ciones Denomi- . Dosis Mixi-
BPM) nacién del Nimero| ma (mg/l Funcién Ob'serva-
. de INS | omg/kgo ciones
aditivo
BPM)
EXTRACTOS
[DE BUA,
IBIXINA, 160b FSO IColorantes. IBHA BUTIL-
INORBIXINA, [HIDROXIA- B20 200 JAntioxidante.
IANNATO INISOL
INDIGOTINA|132 300 IColorante. [ETILMAL- 637 BPM lAcentuador del aroma,
[TOL festabilizador.
- [EXTRACTOS |160b(1)
Niimero d'e la Categoria de Alimentos DE ANNATO ]fOb
categoria BASE DE ii)
Productos para untar a base de cacao, incluidos relienos a BIXINA y s iColorantes.
05.1.3 base de cacao EXTRACTOS
IDE ANNATO
o IBASE DE
Denomi- Dosis Maxi- INORBIXINA
nacién del Nimero| ma (mg/l Funcién Observa-
b deINS | o mg/kgo ciones Acentuador de aroma,
aditivo BV MALTOL 636 P00 stabilizador.
IMARRON HTJ155 EO IColorante.
55, 356 [Regulador de la acidez,
IADIPATOS G 57' 359 R0 Ef:ntes endurecedores, -
’ ificantes. Nimero d’e la Categoria de Alimentos
categoria
EXTRACTOS |, 6 0bii) ) Dulces distintos de los in.dicac'ios en las categorias de
IDE ANNATO 05.2 alimentos 05.1, 05.3 y 05.4, incluidos los caramelos duros y
IBASE DE blandos, los turrones, etc.
BIXINA y Dosis Maxi-
5 5 j-
ExTRACTOS|  F° (Colorantes Denomt | Nimero| ma (men Funci Observa-
DE ANNATO {160bii) nacion el 1 3e INS | o mg/kg o uneion ciones
BASE DE aditivo BPM)
INORBIXINA
355 356 [Regulador de la acidez,
INDIGOTINA]132 300 Colorante. IADIPATOS s 57’ 3 59’ 200 gentes endurecedores,
’ sificantes.
Numero de Ia Categoria de Alimentos
categoria AMARILLO
05.1.4 Productos de cacao y chocolate DE,QUINO' 104 300 (Colorante.
[LEINA
. Dosis Maxi- [CANT N- 161g 150 IColorante.
Denomi- . TINA
nacion del Nimero| ma (mg/l Funcién Observa- '
diti deINS | omgkgo ciones [ESTERES
aditivo BPM) DE ACIDOS |, 60 000 Adyuvante, emulsificante,
IGRASOS Y estabilizador, espesante.
ISACAROSA
[ETILMAL- JAcentuador del aroma,
oL P” IBPM bilizad
estabilizador. [FOSFATO DE 5411 egulador de la acidez,
Acentuador del aroma, ALUMINIO Y|, . .0 350 muisificante, gasificante,
IJ\:ALTOL 636 200 e stabilizador. SODIO palii stabilizador, espesante.
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FMARRON HTLSS 300 (Colorante. Nt:::z:::‘,: ta Categoria de Alimentos
INEGRO BRI-
LLANTE PN 151 300 [Colorante. 05.2.2 Caramelos blandos
SILICATO DE Denomi- | ... Dosis Maxi-
IALUMINIO Y|554 BPM Antiaglutinantes. pacién del | Nimero] ma (mg/l Funcién Observa-
SODIO aditivo de INS } omg/kgo ciones
BPM)
SILICATO DE
ICALCIO Y .
IALUMINIO [556 [BPM Antiaglutinantes. p3 83‘3 394,
CAOLIN) 3;333;
SINTETICO) p39iii,
3401,
SILICATO DE g:g;;:
MAGNESIO [553i  [BPM Antiaglutinante. ali b
SINTETICO) Baii,
ITARTRACI- B41iii, Agente antiaglomerantee,
INA 102 po0 [Colorante 342i, gente regulador de acidez,
342ii, Emioxidame, adyuvante,
342iii, gente de retencion del co-
. 343ii lor, emulsificante, exaltador]
Numero de la * > ’
Categoria de Alimentos 343iii de! sabor, agente de firme-
tegori . ’
catceora FOSFATOS 4501, p0 000 , agente de tratamiento dej
05.2.1 Caramelos duros K50ii, arina, humectante, preser-
r— [450iii, ante, agente aglomerante,
Denomi- . Dosis Mixi- 450v, ecuestrante, estabilizador,
nacién del Nimero| ma (mg/l Funcién Ol’{serva- 450vi, espesante, leudante/agente
aditivo deINS | omg/kg o ciones 450vii, leudante.
BPM) 1514,
[EXTRACTO KH51ii,
IDE PIEL DE .. u52i,
UVA (ENO- 163ii 500 IColorante. is2ii,
ICIANINA) M452iii,
[452iv,
452v,
338, 339i) 542
1339ii,
339iii,
B40i, Acentuador del aroma,
340ii, ISACARINA 954 500 | dulcorante.
340iii,
B41i, TALCO 5s3iii  [BPM Antiaglutinante.
B41ii, IAgente reguladores de
341iii, la acidez, emulsificante,
3425: .ecuestrantes, estabi- Niimero de la ] ]
342ii, izadores, espesantes, categoria Categoria de Alimentos
342iii, ustancias conservadoras,
343ii, gente antiaglomerantee, 05.2.3 Turrén y mazapén
343iii, tioxidante, adyuvante,
#‘OSFATOS K 50i, R0 000 gente de retencion del Denomi- Dosis Maxi-
450ii, olor, exaltador del sabor, nacién del Nimero| ma (mg/l Funcién Observa-
[450iii, gente de firmeza, agente aditive de INS | omg/kg o ciones
450v, e tratamiento de harina, BPM)
450vi, humectante, agente aglo-
K 50vii, Imerante, leudante/agente EXTRACTOS
[451i leudante. DE BUA,
45“i BIXINA, 160b 100 Colorantes.
452 * INORBIXINA,
i52ii, IANNATO
457iii
52{". SACARINA os4 500 Acentuador del aroma,
[452iv, ledulcorante.
M52v,
542
Niimero d’e la Categoria de Alimentos
categoria
SACARINA k54 3 000 JAcentuador del aroma,
edulcorante. 05.3 Goma de mascar
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. - JAMARILLO
. Dosis Maxi-
nD:i':s?:-l Nimero| ma (mgn Funcion Observa- DE [SXINO- 104 500 IColorante.
: di tivoe deINS | omg/kgo ciones LE
BPM) [CANTAXAN-1, 6, BPM Colorante
TINA g '
55. 356 egulador de la acidez, EXTRACTOS
IADIPATOS 57' 3 9' 00 gentes endurecedores, DE BLJA,
p57, 35 asificantes. [BIXINA, 160b IS0 Colorantes.
INORBIXINA,
[AMARILLO ANNATO
DE QUINO- [104 300 Colorante. [MARRON HTJ155 500 Colorante.
[LEINA
IBETA CICLOA - . INEGRO BRI- lorant
DEXTRINA F5° 20 000 Estabilizador, ligante. i LANTE PN |'3! 500 (Colorante.
[CAN- ARTRACI-
TANXAN- |i61g  poo Colorante. E A 102 (500 Colorante.
[TINA
EXTRACTOS {160b(i)
[DE ANNATO [160b (ii) Nimero de la . .
IBASE DE categoria Categoria de Alimentos
BIXINA y
IEXTRACTOS 500 [Colorante. 06.1 Granos enteros, triturados o ea copos, incluido el arroz
[DE ANNATO
IBASE DE D ) Dosis Mixi-
INORBIXINA enomi- - I Nimero| ma (mg/ i Observa-
nacién del de INS Funcién ion
RRON HT|155 300 Colorante. aditivo e o ';m o ciones
INEGRO BRI-
| LANTE PN 151 300 IColorante.
IACETATO DE; . IRegulador de la acidez,
SILICATO DE| SODIO pozi 6 000 preservante, secuestrante.
[MAGNESIO I553i BPM Antiaglutinante.
[SINTETICO IALFA AMI-
ITARTRACI- [LASA (AS- lAdyuvantes, enz.imas.
INA 102 poo [Colorante. PERGILLUS [1100 [BPM jpgente de tratamiento de las]
JORYSAE harinas.
JAntiaglutinantes, regulado- [VAR.)
res de la acidez, adyuvan-
. IBHT BUTIL-
tes, t I
g antioxidantes, agentes HIDROXITO-P21  foo [Antioxidante, adyuvante.
e carga, emulsificantes,
ITARTRATO . LUENO
0 354 [BPM gentes de tratamiento de
ICALCICO X
as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras, [Antiaglutinante, regulador
asificantes, secuestrantes, ggg?‘z?é o 170i 2 220 e la acidez, colorante,
stabilizadores, espesantes. emulsificante, estabilizador|
gente de carga, emul-
Numero de la Cat ia de Ali ¢ IGOMA GUARMI12 IBPM ificante, estabilizador,
categoria ategoria de Alimentos espesante.
05.4 Decoraciones (p. ej., para productos de pasteleria fina), IROJO DE RE-
’ revestimientos (que no sean de fruta) y salsas dulces IMOLACHA 162 BPM (Colorante.
Denomi- Dosis Mixi- SILICATO DE|
: Nimero] ma (mg/ " Observa- IALUMINIO Y[554 b 000 Antiaglutinante.
nacién del Funcién R
ditivo de INS ] omg/kgo ciones ISODIO
# BPM)
ISILICATO DE|
Antiaglutinantes, vehiculo ICALCIO Y
ACEITEDE |00 b ooo para solventes, agente ALUMINIO  [556 P 000 Antiaglutinante.
ICASTOR de glaseado, agente de CAOLIN)
liberacion. SINTETICO
355. 356, Regulador de la acidez, Niimero de la Categoria de Alimentos
JADIPATOS . 57’ 3 59’ 200 gentes endurecedores, categoria
’ Fastﬁcames. 06.2 Harinas y almidones
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D . Dosis Maxi-
e.noml- Nimero| ma (mg/l .. Observa-
nacién del Funcion .
aditivo de INS | omg/kg o ciones
BPM)
IACETATO DE{, .. |Regulador de la acidez,
ISODIO p62i 000 preservante, secuestrante.
ACIDO
ICLORHIDRI- |507 IBPM [Regulador de la acidez.
CO
JASCORBATO [Antioxidante, agente de
besopio [0 PPM etencionde color.
lAntiaglutinante, regulador
CARBONATO 500i [BPM de la acidez, gasificante,
[DE SODIO -
festabilizador.
L ECITINA D22 5 000 Amloxlc!a'nte, emulsifican-
te, estabilizador.
172i
JOXIDOS DE :
172ii, 300 IColorantes.
HIERRO | 79iii
[PROPIONA- .
1O CALCICO 282 1 000 Sustancia conservadora.
200i, IAntioxidantes, sustancias
SORBATOS 01, 202, |1 000 kconservadoras, estabili-
203 lzador.
[SULFATO DE .
Lo vy o [l o i
AMONIO . zacot.
IAntiaglutinantes, regulado-
res de la acidez, adyuvan-
tes, antioxidantes, agentes
334, .
B35i- i de carga, emulsificantes,
TARTRATOS |2 63’ " s 000 gentes de tratamiento de
oot as harinas, humectantes,
1,337 .
ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes,
stabilizadores, espesantes.
307a,
[TOCOFERO- Loz, koo Antioxidante.
LES
307¢
Nimero d'e la Categoria de Alimentos
categoria
06.2.1 Harinas
D . Dosis Maxi-
erl'oml- Numero| ma (mg/ " Observa-
nacién del Funcion .
ditiv de INS | omg/kg o ciones
aditivo BPM)
JASCORBATO ..
DE POTASIO 303 300 JAntioxidante.
CARBONA- egulador de la acidez,
[TO ACIDO  [500ii 145 000 tiaglutinante, gasificante,
[DE SODIO estabilizador, leudante.

140
CARBONA- ) Antlagh.nmanle. regulador
. 170i 10 000 de la acidez, colorante,
[TO CALCICO R i1
lemulsificante, estabilizador,
ICARBO- [Regulador de la acidez,
INATO DE Pmi 1 500 fantiaglutinante, agente de
IMAGNESIO retenci6n del color.
DIOXIDO DE [Agente de tratamiento de
ICLORO 726 b 300 harinas.
IDIOXIDO . .
DE SILICIO [s51  [BPM d‘“":!‘;f":‘.g‘“"‘e‘ adyuvante
AMORFO) e filtracion.
ESTERES
DIACETIL-
TARTARI- [Emulsificante, secuestran-
COSYDE 72 |5000 o msiabilomdon cuestran
LOS ACIDOS €. estabilizador.
IGRASOS DE
IGLICEROL
ESTERES
POLIGLI- IAdyuvante, inhibidor de la
CER}DOS 475 10 000 kristalizacion, emulsifican-
IDE ACIDOS te, estabilizador, espesante.
IGRASOS
ESTERES
IPOLIGLICE-
RIDOS DEL . -
4 CIDORI- |76 5 000 Er:ulsnﬁcante, estabili-
CINOLEICO Facor
INTERESTE-
RIFICADO
IL-CISTEINA P10 00 IMejorador de la harina.
JOXIDASA DE] 1102 '780 JAntioxidante, sustancia
JIGLUCOSA lconservadora, estabilizador.
OXIDO
INITROSO 942 [BPM [Propelente.
JAcentuador del aroma,
PAPAINA 1101i IBPM lagente de tratamiento de
harina, estabilizador.
PEROXIDO [Agente blanqueador,
IDE ACETO- [929 [BPM Econdicionador de masas,
INA gente de madurez.
[Regulador de la acidez,
lagente de carga, agente
SULFATO lendurecedor, agente de
ICALCICO P16 BPM tratamiento de harinas,
Isecuestrante, estabilizador,
espesante.
IAntiaglutinantes, regulado-
res de la acidez, adyuvan-
tes, antioxidantes, agentes
[de carga, emulsificantes,
ISULFITOS b27, 228 00 gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes,
festabilizadores, espesantes
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Niimero d,. la Categoria de Alimentos
categoria
06.2.2 Almidones Nimero d'e la Categoria de Alimentos
] categoria
. . Dosis Maxima
D;'“’“'".".d‘s" Nimero (mgN o mg/kg Funcién Ob.serva- 06.4.2 Pastas y fideos deshidratados y productos anilogos
el aditivo de INS ciones
o BPM)
HIDROXIDO Denomi- Dosis Méxi-
besopio | P2 BPM |Reguiador de 1a acidez nacién deg | Nimero| ma (mg/l Funcién Observa-
diti de INS | omg/kgo ciones
SULFATO DE s cente endurccedor. gasifi aditivo BPM)
ALUMINIO Y |523 BPM bl gastiean
JAMONIO ke, estabils. lor.
Regulador de la acidez,
AMILA-
l’;kl(:é ARBO- . IADIPATOS ;g;’ ggg’ 200 gentes endurecedores,
HYDRASA) BPM [Enzimas alzgentc de tratamiento ’ asificantes.
i de las harinas.
Bacillus 1100
flicheniformes)
JAntiaglutinantes, reguladores ALFA Adyuvantes, enzimas,
de la_ acidez, adyuvantes, AM A.S A 1100 [BPM lagente de tratamiento de las|
bintioxidantes, agentes de Aspergilius hari
carga, emulsificantes, agentes orysae var.) arnas.
ISULFITOS 227,228 |50 de tratamiento de las harinas,
humectantes, sustancias
fconservadoras, gasificantes,
Kecuestrantes, estabilizadores, ICARMINES 120 100 IColorante.
espesantes
ICLOROFI-
L AS 140 [BPM IColorantes.
Niimero de la categoria Categoria de Alimentos ICOLOR
ICARAMELDOQ, |150b 50 000 IColorante.
063 Cereales para el desayuno, incluidos los copos de ICLASE 11
avena
NG Dosis Maxima Observaci
[Denominacién del aditivo e ;'::Sm (mgNl o mg/kg| Funcién en“ clo IEXTRACTOS
° BPM) DE BUA,
JAMARILLO DE 104 200 Colorant [BIXINA, 160b 20 Colorantes.
QUINOLEINA olorante INORBIXINA,
CANTAXANTINA 161g 50 Colorante ANNATO
:iOLOR CARAMELO, CLASE 150b 50 000 Colorante I
MOLACHA 62 BPM Colorante.
EXTRACTOS DE BIJA, BIXI- 160b ’s Colorant
INA, NORBIXINA, ANNATO €
INDIGOTINA 132 300 Colorante 200i, —_ :
SORBATOS o1, 202, f2 000 Antioxidante, sustancia
IMARRON HT 155 200 Colorante bo3 conservadora, estabilizador.
[TARTRACINA 102 300 Colorante
[TARTRACE- {0, 300 Colorante.
INA
[VERDE SO-
Il IDO 143 100 IColorante.
Nimero d’e la Categoria de Alimentos
categorln
Namero de la C ia de Ali t
06.4.1 Pastas y fideos frescos y productos anilogos categoria ategoria de Alimentos
D inacién [Namero[D0%s Méxima Ob- 06.4.3 Pastas y fideos precocidos y productos andlogos
del aditivo | de INs [(mB/1 0 me/ke Funcién serva
o BPM) i . Dosis Maxi-
Denomi- Nimero| ma (mg/1 Observa.
JASCORBATO L. ié i6 -
L~ ALCICO 302 200fAntioxidante m;:?tlilv:el deINS | o me/ke o Funcién ciones
JAntiagluti guladores de la aci BPM)
dez, adyuvantes, antioxidantes, agenteq
3364, de carga, emulsificantes, Agentes d] [Regulador de la acide:
TARTRATOS Y BeM ; . 8 >
p36ii r ento de las harinas, humectantesd IADIPATOS PSS' 336, P00 gentes endurecedores,
kustancias conservadoras, gasificantes] 357,359 asificantes
secuestrantes, estabilizadores, espesantes :
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ICOLOR tiaglutinantes, regulado-
ICARAMELOQ, J150b 50 000 IColorante. es de la acidez, adyuvan-
ICLASE Il es, antioxidantes, agentes
. e carga, emulsificantes,
EXTRACTOS TARTRATOS gg;} D 860 gentes de tratamiento de
DE BUA, as harinas, humectantes,
[BIXINA, 160b 20 [Colorantes. ustancias conservadoras,
[NORBIXINA, asificantes, secuestrantes,
IANNATO stabilizadores, espesantes
TARTRACI-
INA 102 ‘300 IColorante.
Antiaglutinantes, regulado- Niimero dela Categoria de Alimentos
res de la acidez, adyuvan- categoria
tes, antioxidante's, agentes 06.6 Mezclas batidas para rebozar (p. ej. Para empanar o rebo-
de carga, emulsificantes, : zar pescado o carne de aves de corral)
SULFITOS 27,228 RO gentes de tratamiento de . —
. . Dosis Maxi-
as harinas, humectantes, Denomi- Niimero| ma ( Ob
ustancias conservadoras, nacién del d “:So a (mgfl Funcién serva-
asificantes, secuestrantes, aditivo € o 'll;Pngg o clones
stabilizadores, espesantes )
55, 356 IRegulador de la acidez,
- L‘\DIPATOS 57' 3 59' 1 000 egentes endurecedores,
Nimero d'e la Categoria de Alimentos P ’ gasificantes.
categoria
06.5 Postres a base de cereales y almidén (p. ej. pudines de ICOLOR
> arroz, pudines de mandioca) ICARAMELOQ, |150b 50 000 IColorante.
ICLASE 11
Denomi- Dosis Mixi- EXTRACT
N Nimero| ma (mg/l . Observa- CTOS
nacién del deINS | om o Funcién ciones IDE BLJA,
aditivo Bpg Mg) [BIXINA, 160b 100 IColorantes.
[NORBIXINA,
IANNATO
355, 356, Regulador de la acidez, Antiaglutinante, 'f’dyu'
JADIPATOS k57 359 5 500 gentes endurecedores, fvante, agente antiespu-
’ asificantes. bROPI mante, agente de carga,
- 1520 500 emulsificante, agente de
LENGLICOL kratamiento de las harinas,
JALGINATO IAdyuvante, agente de humectante, estabilizador,
IDE PROPI- H405 3 000 carga, emulsificante, esta- lespesante,
LENGLICOL bilizador, espesante.
AMARILLO Namero de la . .
DE QUINO- 104 150 Colorante. categoria Categoria de Alimentos
LEINA
06.7 Productos a base de arroz precocidos o elaborados, inclui-
[BHA BUTIL- ) das las tortas de arroz (sélo del tipo oriental)
HIDROXIA- 320 P Antioxidante. .
INISOL Denomi- . Dosis Marxi-
nacién del Nimero| ma (mg/l Funcién Observa-
IBHT BUTIL- aditive de INS | omg/kgo ciones
[HIDROXITO- 321 90 }Antioxidante, adyuvante. BPM)
LUENO
ICOLOR
COLOR ICARAMELDO, J150b 150 000 IColorante.
CARAMELO.[is0b  |50000  |Colorante. [CLASE DI
ICLASE I
Nimero de la
, t ia de Ali t
FOSFATO DE ., . Regulador de Ia acidez, categoria Categoria de Alimentos
JALUMINIO Y] A 4“; 2 000 bmul§|'ﬁcante, gasificante, 06.8.1 Bebida de Soja
ISODIO jestabilizador, espesante.
Denomi- Dosis Maxi-
., Nimero| ma (mg/ i Observa-
nacion del deINS | om o Funcién ciones
RRON HT{i55 150 Colorante. aditivo Bngg)
n GLICOSIDOS
NARTRACI- 102 00 Colorante. IDE ESTE- 960 200 %dulcorante.
A VIOL
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Nimero de la . .
categoria Categoria de Alimentos s 356 e coutador de I acid .
s 356, egulador de la acidez, agente
) — ADIPATOS ko7 359 PO durecedor, gasificante.
06.8.4 Cuajada de soja semideshidratada
. Dosis Maxi-
Denomi- ,
pacién del Nimero| ma (mg/l Funcié Observa- IALGINATO DE JAdyuvante, agente de carga.
aditive | 9¢INS | ome/kgo uncion ciones PROPILENGLI- 105 s 000 e mulsificante, estabilizador,
BPM) coL fespesante.
COLOR CANTAXAN- |6y g [BPM [Colorante.
ICARAMELO, ]150b Iso 000 Colorante. TINA
ICLASE 11 - OLOR
ARAMELO, [i50b 50 000 IColorante.
ICLASE 11
Nii
l::::ltz::)gi: la Categoria de Alimentos ESTERES
IDIACETILTAR-
06.8.6 Soja fermentada (por ej. natto, tempe) ;32':85[)2?5 1726 ho 000 EmlilfiﬁCfnte. secuestrantes,
Denomi- Dosis Maxi- JGRASOS DE
i Nimero| ma (mg/ " Observa- GLICEROL
nacién del Funcién .
;. de INS | o mg/kg o ciones
aditivo BPM) INDIGOTINA 132 300 IColorante.
ICOLOR
ICARAMELO, J150b 100 000 Colorante. PIMARICINA .
CLASE 11  NATAMICINA P35 IBPM Kustancia conservadora.
ICOLOR
CARAMELO.J150c  [BPM IColorante. [ARTRACINA Jl02 o0 [Colorantes.
ICLASE III
Antiagluti guladores
ICOLOR de !a afidez. adyuvantes,
ICARAMELO, |150d [BPM IColorante. 334; 3350, mtloxndantc§, agentes de
CLASE IV 335iic J carga, emulsificantes, agentes
[TARTRATOS 361 ’ 10 000 ke tratamiento de las harinas,
b36ii: 337 humectantes, suslar.\cias
konservadoras, gasificantes,
secuestrantes, estabilizadores,
Niimero d'e ta Categoria de Alimentos L
categoria
06.8.7 j j por
8 Cuajada de soja fermentada rOCOFERO- o ntoni
. P 2! ntioxidante.
. Dosis Maxi- LES 07b 307c
Denomi- . P
. Nimero| ma (mg/l . Observa-
nacién del Funcién .
aditivo de INS | o mg/kg o ciones
BPM)
Niimero de la categoria Categoria de Alimentos
ICOLOR
[CARAMELO. |1 50b 100 000 (Colorante. 07.1 Pan y productos de panaderia ordinaria
ICLASE 11
[Namero Dosis Mixima) Observa-
ICOLOR Denominacion del aditive Lie INS (mg/lBong/kg Funcién ciones
CARAMELO.[1s0c  [BPM Colorante. o BPM)
ICLASE III ALITAME 956 P00 Edulcorante
CARMINES 120 BPM Colorantes.
ICOLOR
ICARAMELO. |150d FPM Colorante. Adquante,
CLASE IV ESTERES DEACIDOS |2 10000 ;’::I:f;
IGRASOS Y SACAROSA o
festabilizador,)
espesante.
Nimero de la . . :
. Categoria de Alimentos 5411 Reguladores
categoria e la acidez,
07.0 Productos de panaderia emulsi-
[FOSFATO DE ALUMINIO ficantes,
2 000 ifi
Denomi. Dosis Mixi- Y SODIO 541 sificantes,
nacién del Nimero| ma (mg/l Funcién Observa- stabili-
" de INS | omg/kg o ciones dores,
aditivo BPM) spesantes.
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Nimero de la categoria Categoria de Alimentos EXTRACTOS
IDE BUA,
07.1.1 Panes y Panecillos BIXINA, 160b 200 Colorantes.
- INORBIXINA,
0sIS IANNATO
. axima
Denominacion del aditivo P;“T;g’ mg/lo h’uncién Ob‘serva- ISULFATO DE .
¢ g/kg o clones ALUMINIO Y[523  floogp  [ABente endurecedor, gasifi-
PM) AMONIO cante, estabilizador.
160%(i) 35
160%ii) Namero de la
ICAROTENOIDES IColorantes. 1 i
160e categoria Categoria de Alimentos
160f 07.1.5 Productos similares al pan, incluidos los rellenos a base de
o pan y el pan rallado
ICAROTENOS VEGETALES  {i60%ii) BS Colorantes. .
. Dosis Maxi-
: Denomi- Nimero| ma (mg/ Observa-
[VERDE SOLIDO FCF 143 100 Colorante. nacion del Funcién A
aditivo de INS | o mg/kg o ciones
BPM)
Nuimero de la . .
categoria Categoria de Alimentos CAROTENOS li60° - ctorant
VEGETALES  kii) olorantes.
07.1.1 Panes y Panecillos
[EXTRACTOS
i i i Axi - IDE BIJA, BIXI-
Penominaciént  Nimero de INS }3°;"B";;;;'“° (mgft 0 mg/) Observa A NORBIXI. |67 o0 Colorantes.
2 INA. ANNATO
160°(i) 35
160*(iii
CAROTE- (iii) Nimero de la Catesoria de Aliment
INOIDES 160e categoria ategoria de Alimentos
160f 07.1.6 Mezclas para pan y productos de panaderia ordinaria
ICAROTENOS . . Dosis Maxi-
VEGETALES |' 60 33 Denomi- |\ ymero| ma (megn y Observa-
nacion del Funcién .
’ aditive de INS | omg/kgo ciones
IVERDE SO- 143 100 BPM)
L.
IDO FCF 160°C)
_ 160*(iii)
. [CAROTE BPM IColorantes.
Nuamero de la . " INOIDES
. Categoria de Alimentos 160e
categoria
07.13 Otros productos de panaderia ordinaria (p. ej. Bagels, pita, 160f
mufTins ingleses, etc.) caroTENOS] 600 - olorant
VEGETALES ki) rantes.
Denomi- Dosis Maxi- -
ion det | Nmero| ma (mg/t Funcié Observa- ESTERES
nacdl?t'.l “ {dens | o mg/kg o uneion ciones [DE ACIDOS i) BPM IAdyuvante, emulsificante,
adifivo BPM) IGRASOS Y festabilizador, espesante.
ISACAROSA
CAROTENOSfi6o | oo Colorantes EXTRACTOS
VEGETALES [ii) : DE BUA,
[BIXINA, 160b 200 [Colorantes.
A centuador del aroma, INORBIXINA,
ACARINA P54 15 L dulcorante. ANNATO

Nuimero de la

Categoria de Alimentos

Niamero de 1a

Categoria de Alimentos

categoria categoria
07.1.4 Productos similares al pan, incluidos los rellenos a base de 07.2 Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatiza-
o pan y el pan rallado dos) y mezclas
Denomi Dosis Maxi- Denomi- Dosis Maxi-
nacién del Nimero] ma (mg/l Funcién Ob'serva- nacion del Namero} ma (mg/l Funcién Ob.servn-
aditivo de INS ] omg/kg o ciones aditivo de INS | omg/kgo ciones
BPM) BPM)
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JAMARILLO
DE QUINO- 104 200 IColorante
LEINA
ESTERES
IDE ACIDOS 473 BPM Lkdyl{v'ante, emulsificante,
IGRASOS Y festabilizador, espesante.
ISACAROSA
ESTERES
[POLIGLI- JAdyuvante, inhibidor de la
CERIDOS 475 5 000 cristalizacién, emulsifican-
IDE ACIDOS te, estabilizador, espesante.
IGRASOS
ETILMAL- F) A centuador del aroma,
TOL 37 |pPM stabilizador.
MALTOL ~ f636  poo centuador del aroma,
jestabilizador.
IMARRON HTJ155 200 IColorante.
INEGRO BRI-
L LANTE PN 151 200 Colorante.
ISULFATO DE te end 4 i
IALUMINIO Y523 10 000 gente e"b‘.‘lr.“z or, gastli-
JAMONIO ante, estabilizador.
Reguladores de acidez,
dyuvantes, antioxidantes,
gentes de blanqueo (no
ara harina), agentes de
ISULFITOS [R27, 228 I50 ratamiento de las harinas,
gentes endurecedores,
ustancias conservadoras,
ecuestrantes, estabiliza-
dores
VERDE SO-
I IDO 143 100 Colorante.

Niimero de la

Categoria de Alimentos

categoria

categoria
07.2.1 Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatiza-
- dos) y mezclas
Denomi- Dosis Maxi-
nacién del Nimero| ma (mg/ Funcién Ob.serva-
aditivo de INS | omg/kgo ciones
BPM)

FOSFATO DE 5411 [Reguladores de la acidez,

ALUMINIO Y b 000 lemulsificantes, gasifi-

S0DIO 541 cantes, estabilizadores,
espesantes.
IAntiaglutinante, adyu-
[vante, agente antiespu-

. Imante, agente de carga,

{:3"(;11,1 coL 1520 20 000 emulsificante, agente de
kratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

ﬁfCALLU- 129 2 200 IColorante.

Nimero de la Categoria de Alimentos

Otros productos de panaderia fina (p. ¢j. “donuts™, paneci-

0722 lios dulces, scones (bolos ingleses) y muffins)
Denomi- Dosis Maxi-
" Nimero| ma (mg/ i Observa-
nacion del Funcion .
aditiv. de INS | omg/kg o ciones
o BPM)
IFOSFATO DE 541 egulador de la acidez,
JALUMINIO Y A 4“{ 2 000 mulsificante, gasificante,
ISODIO estabilizador, espesante.
IAntiaglutinante, adyu-
vante, agente antiespu-
Imante, agente de carga,
PROPL 1520 10 000 emulsificante, agente de
LENGLICOL X .
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.
[ROJO ALLU-
kA AC 129 Poo Colorante.

Numero de la

Categoria de Alimentos

categoria
07.2.3 Mezclas para pasteleria fina (p. ¢j. tortas, tortitas o pan-
- queques)
Denomi- Dosis Maxi-
., Nimero| ma (mg/l .. Observa-
nacién del Funcién .
ditiv de INS | omg/kg o ciones
aditivo BPM)
IFOSFATO DE 541 [Regulador de la acidez,
ALUMINIO Y 5 4“; 15 300 emulsificante, gasificante,
ISODIO estabilizador, espesante.
BHA BUTIL-
HIDROXIA- bZO 200 JAntioxidante.
INISOL
[BHT BUTIL-
HIDROXITO- 321 1 000 JAntioxidante, adyuvante.
LUENO
IAntiagiutinante, adyu-
vante, agente antiespu-
Imante, agente de carga,
[PROPI- ;
| ENGLICOL 1520 10 000 emulstﬁcame. agente .de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.
RO’SCALLU’ 129 300 Colorante.

Nimero de la

Categoria de Alimentos

categoria
08.0 Carne y productos cirnicos, incluidos los de aves de corral
. y caza
Denomi- Dosis Maxi-
naci6n del Nimero| ma (mgfl Funcién Ob‘serva-
aditivo de INS | omg/kgo ciones
BPM)
IAMARILLO
IDE QUINO- 104 500 IColorante.
LEINA
ICOLOR
ICARAMELOQ, |150b 20 0000 Colorante.
ICLASE 11
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COMAGE- ;¢ BPM [Estabilizadores, espesantes.
LAN

IGOMA XAN- 415 BPM [Estabilizador, espesante,
[TANA emulsionante y espumante.
INDIGOTINA]132 500 Colorante.

IMARRON HTJ155 500 IColorante.

INISINA 234 500 Sustancias conservadoras.

Nimero de la

Categoria de Alimentos

categoria
08.1 Carne y productos carnicos, incluidos los de aves de corral
) y caza
D . Dosis Maxi-
efn,oml Nimero| ma (mg/1 i Observa-
nacion del Funcién A
diti de INS | omg/kgo ciones
aditivo BPM)
\A IRegulador de la acidez,
CIDO AS- .
CORBICO 300 2 000 antlox‘lt’iame, agente de
retencién del color.
A gente de carga, emulsifi-
cante, relleno, estabiliza-
GAR 106 b 500 dor, espesante, |ncremen@-
ldor del volumen, sustancia
inerte, agente de glaseado,
jhumectante.
JALGA
[EUCHEUMA
[ELABORA-
DA (CARRA- H07a BPM Estabilizador, espesante.
IGENINA
SEMI REFI-
INADA)
JAMARILLO
OCASO FCF 110 300 IColorante.
JAntiaglutinante, regulador
[CARBONATO 5001 [BPM ke la acidez, gasificante,
[DE SODIO -
festabilizador.
Incrementador del volu-
G e i s
ININA 'Y SUS H07 [BPM > >
SALES Jagentes de glaseado, hu-
Imectantes, estabilizadores,
espesantes.
[Regulador de acidez, an-
LACTATO DE tioxidante, agente de carga
SODIO 323 20 000 emulsificante, humectante,

estabilizador, espesante.

Nimero de la
categoria

Categoria de Alimentos

08.1.1

Carne fresca, incluida la de aves de corral y caza, en piezas

enteras o en cortes

140
Denomi- Dosis Marxi-
" Nimero] ma (mg/l . Observa-
nacion del Funcién R
aditive de INS | o mg/kg o ciones
BPM)
IACETATO DE},_ ... [Regulador de la acidez,
SODIO p62i BPM preservante, secuestrante.
ACIDO .
ACETICO k 60 BPM Regulador de la acidez,
GLACIAL preservante.
IACIDO IRegulador de la acidez,
ICfTRICO 330 2 000 lntioxidante, secuestrante.
A'CIDO ERI- |, <00 Antioxidante, agente de
[TORBICO fretencion del color.
JASCORBATO Lo1 500 [Antioxidante, agente de
DE SODIO retencion del color.
[BICARBO- [Regulador de la acidez,
INATO DE 504ii BPM ntiaglutinante, agente
EMAGNESIO Fndurecedor.
ARBO- egulador de la acidez,
ATO DE 5041 [BPM ntiaglutinante, agente de
GNESIO retencion del color.
IAntiaglutinante, regulador
[CARBONAT 5001 [BPM e la acidez, gasificante,
IDE SODIO -
estabilizador.
160ai
ICAROTE- 160aiii
NOIDES 500 IColorantes.
160e
160 f
ICAROTENOS| .
VEGETALES 160aii |5 000 IColorantes.
ICLOROFI-
LAS 140 [BPM IColorantes.
. JAcentuador del aroma,
[PAPAINA 1101ii  BPM gente de tratamiento de

arina, estabilizador.

Niimero de la

Categoria de Alimentos

categoria
08.1.2 Carne fresca picada, incluida la de aves de corral y caza
Lo , Dosis Maxima
Denominaciéon | Numero . Observa-
del aditivo | deINs |(T&/0me/ke Fuacién ciones
o BPM)
ACIDO LACTI- .
o (L.Dy DYy 270 6 000 egulador de la acidez.
BICARBO- lador de la acid "
INATO DE 504ii BPM cgulacor ce "t“' ez, antia-
MAGNESIO agente
ICARBO- egulador de la acidez,
INATO DE 1504i [BPM ntiaglutinante, agente de
MAGNESIO etencion del color.
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LOROFI-
L AS 140 1 000 IColorantes.
Nimero d'e la Categoria de Alimentos
P38, IAgente antiaglomerantee, categoria
B 39i, gente regulador de acidez, Productos cirnicos, de aves de corral y caza elaborados,
u,m‘, ntioxidante, ad)"tnvame, 08.2.1.2 curados (incluidos los salados), desecados y sin tratar tér-
340""3' gente de retencion del co- micamente, en piezas enteras o en cortes
341i-iii, or, emulsificante, exaltador] - —
342i-iii, el sabor, agente de firme- Denomi- Dosis Maxi-
FOSFATOS - b g3ii-ii, [P 200 . agente de tratamiento de nacion del | NVimero| ma (mgf Funcién Observa-
[450i, ii, arina, humectante, preser- aditivo deINS | omg/kgo ciones
iii, v, vi, ante, agente aglomerante, BPM)
vii, 4511- ecuestrante, estabilizador, [Agentes de retencién del
i, 452i-v, spesante, leudante/agente X
542 cudante. INITRATOS 251, 252 K450 color, sustancias conser-
vadoras.
L |Agentes de retencion del
N& del INITRITOS 49, 250 P00 color, sustancias conser-
uimero ’e * Categoria de Alimentos vadoras.
categoria
i 1 . .
Productos carnicos, de aves de corral o caza elaborados en Nimero d'e a Categoria de Alimentos
08.2 A categoria
pieza entera o en cortes
Dosis Mixi Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados,
Denomi- . osts Vaxi- 8.2.1.3 fermentados y sin tratar
i6n del Numero| ma (mg/l Funcié Observa- Sl
n?dl?t'ilvoe deINS | omg/kgo uncion ciones térmicamente, en piezas enteras o en cortes
BPM) Denomi- Dosis Maxi-
" Nu " Observa-
355, Reguladores de la acidez, nacién del d:n[:;;o ;n l:g(m,kgllgo Funcién ciones
IADIPATOS 1356,357, I3 000 gentes endurecedores, aditivo BPM)
359 asificantes.
[Agentes de retencion del
[GLUTAMA- Acentuador del aroma, INITRATOS 51,252 {50 color, sustancias conser-
[TO MONO-  J621 [BPM Lcentuador del sabo L adoras.
SODICO centuador del sabor.
ROJO ALLU- IAgentes de retencion del
RAAC 129 500 Colorante. INITRITOS 249, 250 [130 olor, sustancias conser-
vadoras.

Nuimero de la

Categorfa de Alimentos

categoria Nl::’("‘;:z la Categoria de Alimentos
Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, 8
08.2.1.1 curados (incluidos los salados) y sin tratamiento térmico, 08.2.2 Productos carnicos de aves de corral y caza elaborados,
en piezas enteras o en cortes o tratados térmicamente en piezas o en cortes
Denomi Dosis Maxi- Denomi- Dosis Maxi-
nacién del Nimero] ma (mg/l Funcién Ob‘servn- nacién del Namero] ma (mg/l Funcién Ob.ser"-
diti de INS | omg/kgo ciones aditivo de INS | omg/kgo ciones
aditivo BPM) BPM)
i ISOASCOR-
338, 330i l JAgente anu;ag‘;om:ram%e, BATO DE
hi, iii, ge.nte‘ regulador de acidez, [Antioxidante, agente de
340i-iii ntioxidante, adyuvante, SODIO (ERI- B16 00 retencién del color.
b41 it gente de retencién del co- [TORBATO
G 42i-iii‘ lor, emulsificante, exaltadod] IDE SODIO)
FOSFATOS ~ [B43ii-iii, [BPM del sabor, agente de firme- Agentes de retencion del
4501, ii  agente de tratamiento dd INITRATOS P51, 252 365 color, sustancias conser-
; arina, humectante, preser- vadoras,
i, v, vi, -
- : ante, agente aglomerante,
vii, 451i- "
L 452iov ecuestrante, estabilizador,
y ’ spesante, leudante/agente X
542
leudante. Nimero d’e la Categoria de Alimentos
categoria
jAgentes de re‘tencién del 08.2.3 Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados,
INITRATOS 51, 252 |500 kcolor, sustancias conser- oL congelados, en pieza entera o en cortes
vadoras.
D i Dosis Maxi-
JAgentes de retencion del e}:somd . Namero| ma (mg/ Funcié Observa-
INITRITOS 249, 250 R00 color, sustancias conser- na‘;,: ® | dens | o mg/kg o uneion ciones
adoras. aditivo BPM)
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JAgentes de retencion del

INITRATOS |51, 252 20 color, sustancias conser-
vadoras.
lAgentes de retencion del
INITRITOS 249, 250 170 color, sustancias conser-

vadoras.

Nimero de la

Categoria de Alimentos

140
Denomi- Dosis Maxi-
nacién del Namero| ma (mgfl Funcién Ob.serva-
aditivo de INS | o mg/kgo ciones
BPM)
Agentes de retencion del
INITRATOS P51, 252 365 color, sustancias conser-
vadoras.

Numero de la

categoria categoria Categoria de Alimentos
08.3 Productos cirnicos, de aves dde corraly caza picados elabo- 08.3.1.3 |Productos cirnicos, de aves de corraly caza picados elabo-
racos e rados fermentados sin tratar térmicamente
Denomi Dosis Maxi- R .
o |Nimero] mamgn i Observa- i Dosis Maxi-
naciondel |' o] mg/kg 0 Funcién ciones De."'°“" Niimero| ma (mg/ .. Observa-
aditivo nacion del Funcién .
BPM) L de INS | o mg/kgo ciones
aditivo
BPM)
355, 356 E{eguladores de la acidez,
IADIPATOS L 57’ 3 59‘ 3 000 gentes endurecedores, [Agentes de retencién del
’ pasificantes. NITRATOS 51,252 365 color, sustancias conser-
[CLUTAMA- Acentuador del arom. radores
[TO MONO-  [621 3PM acentuador del sabor. -
[SODICO ’
ISOASCOR- Niimero d'e la Categoria de Alimentos
categoria
BATO DE JAntioxidante, agente de
SODIO (ERI- B16 500  etencidn del'coglor 0832 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elabo-
[TORBATO ’ - rados tratados térmicamente
[DE SODIO) . Dosis Maxi-
Dep'oml- Nimero| ma (mg/l L. Observa-
nacién del Funcién .
aditivo de INS | omg/kgo ciones
Nimero d’e la Categoria de Alimentos BPM)
categoria
— - [Agentes de retencion del
08.3.1 Productos cdrnicos, de aves de corral y caza picados elabo- INITRATOS P51, 252 |365 color, sustancias conser-
rados vadoras.
Denomi Dosis Maxi- SULFATO DE
. Niimero| ma (mg/ -l Observa- Agente endurecedor, gasifi-|
nacién del Funcién . IALUMINIO Y§523 5 -
aditivo deINS | o mg/kgo ciones cante, estabilizador.
IAMONIO
BPM)
olorante.
[raac 129 500 Colorante. INA

Niimero de la

Categoria de Alimentos

Niimero de la

Categoria de Alimentos

térmicamente

categoria categoria
L X 0833 Productos cirnicos, de aves de corral y caza picados elabo-
Productos cirnicos, de aves de corral y caza picados y e rados y congelados
08.3.1.1 elaborados, curados (incluidos los salados) desecados sin - —
tratar térmicamente. Denomi- . Dosis Mixi-
o Namero| ma (mgA . Observa-
nacién del IN Funcién .
. Dosis Msxi- aditivo deINS | omg/kgo ciones
Denomi- . BPM)
i Nimero]| ma (mgA . Observa-
nacién del Funcién .
aditi de INS | omg/kg o ciones
vo BPM) 160a(i),
ICAROTE- 160a(iii),
Agentes de retencion del INOIDES 160e, 0 Colorante.
INITRATOS  p5i, 252 |500 color, sustancias conser- 160f
lvadoras.
JAgentes de retencion del
INITRATOS 51,252 365 color, sustancias conser-
Niimero d’e a Categoria de Alimentos vadoras.
categoria
[ROJO ALLU- 29 500 ol
Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y ela- RA AC 1 olorante.
08.3.1.2 {borados, curados (incluidos los salados) y secos y sin tratar
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Ni
umero d'e ta Categoria de Alimentos [COLOR
categoria JICARAMELOQ, |150a [BPM IColorante.
08.4 Tripas Comestibles (por ejemplo para embutidos) CLASET
Dosis Méxi- IMARRON HTJ155 300 Colorante.
Denomi- .
nacién del | Nmero| ma (mgfl Funcién Observa- IDIOXIDO DE
. deINS | om [} ciones
aditivo Bl%/;‘lg L ITANIO 17 10 000 Colorante,
IALGINATO IAdyuvante, agente de
IDE PROPI- 405 3 000 karga, emulsificante, esta- Niimero de la . :
L ENGLICOL bilizador, espesante. categoria Categoria de Alimentos
G 09.1.2 Moluscos, crusticeos y equinodermos frescos
INEGRO BRI-
| LANTE 151 BPM Colorante. Denomi. Dosis Mixi-
nacion del Niimero| ma (mg/l Funcién Observa-
[Agentes de retencion del aditivo deINS | omg/kgo ciones
INITRATOS 251, 252 J150 color, sustancias conser- BPM)
[vadoras. AMARILLO
A gentes de retencion del ]I?IIESISHINO- 104 500 (Colorante.
INITRITOS 249, 250 |130 color, sustancias conser-
vadoras. CARBONA- Antiaglutinante, regulador
O CALCICO 170i [BPM de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador,
Numero de la
. Categoria de Alimentos
categoria Sggg;fy&s 160aii  [BPM Colorantes.
Pescado y productos pesqueros frescos, incluidos los molus-|
09.1 A . ICLOROFI-
cos, crusticeos y equinodermos [ AS 140 IBPM Colorantes.
Denomi- Dosis Maxi-
" Nimero| ma (mg/l .. Observa- ICOLOR
naciondel |, e mg/kg o Funcién ciones ICARAMELO, |1 50a BPM Colorante.
aditive BPM) ICLASE I
IASCORBATO o1 b 0o JAntioxidante, agente de %I_? f;lll)(()) DE 171 10 000 IColorante.
IDE SODIO retencién del color.
COLOR IMARRON HTJ155 300 IColorante.
ICARAMELO, |150b 30 000 IColorantes JAntiaglutinantes, regulado-
ICLASE II res de la acidez, adyuvan-
COLOR es, antioxidantes, agentes
e carga, emulsificantes,
gﬁ'\‘g&f}o’ 150d  [BPM (Colorante. SULFITOS P27, 228 |00 gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes,
FOSFATO DE Agente de carga, emul- ustancias conservadoras,
DIALMIDON [1414  [BPM ificante, estabilizador, asificantes, secuestrantes,
IACETILADO Fspesante. stabilizadores, espesantes
Nimero de la C : i Nimero de la Categoria de Alimentos
categoria ategoria de Alimentos categoria
09.1.1 Pescado fresco 09.2 Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos los
: moluscos, crusticeos y equinodermos
Denomi- Dosis Maxi- Dosis Mixi-
. Nimero| ma (mg/l .. Observa- Denomi- .
mc'?l.! del de INS | omg/kg o Funcién ciones nacién del Nimero| ma (mg/ Funcién Ob'serva-
aditivo BPM aditivo de INS | omg/kgo ciones
) BPM)
IAMARILLO A
IDE QUINO- 104 bOO IColorante. ACIDO h(egulador de la acidez,
CETICO 260 [BPM
ILEINA LACIAL preservante.
lCARBONA- . Antiaglutinante, regulador IACETATO DE} , ... Regulador de la acidez,
TO CALCICO 170i BPM Ke la acidez, colorante, ﬁODIO p62i BPM [preservante, secuestrante.
emulsificante, estabilizador,
: Regulador de la acidez,
JACIDO AS- .
LOROFI- p
CLOROF- 140 [seM Colorante. corBico [0 [PPM ntioxidante, agente de
ILAS etencion del color.
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IACIDO FU- [Regulador de la acidez, SULFATO DE .

;| te end dor, gasifi-

MAaricO P PPM o stabilizador. ALuMmNiO Y523 i s00 c’“ﬁ: ¢ endurecedor gasif

ACIDO MA lador de la acid AMONIO : :

JACIDO MA- egulador de la acidez,

b

LICO (DL-) 296 BPM ecuestrante.

ICARBONA- . pAntiaglutinante, regulador Nl;:::::):_’i: la Categoria de Alimentos

'O CALCICO 170i 10 000 ke la a.c1de7, colomr.lt.e,

emulsificante, estabilizador. 09.2.1 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congela-
- - dos, incluidos los molusces, crustaceos y equinodermos

ICARBO- IRegulador de la acidez,

INATO DE ~ [504ii 5 000 [antiaglutinante, agente de Denomi- Dosis Maxi-

IMAGNESIO retencion del color. nacion del Nimero] ma (mg/l Funcién Observa-
aditivo de INS | omg/kgo ciones

ICARBONATOY_ ... [Regulador de la acidez, BPM)

5011 BPM "
IDE POTASIO festabilizador. —
JASCORBATO JAntioxidante, agente de
DE SODI 301 BPM L |
Antiaglutinante, regulador 0 retencion del color.
ICARBONATQR_ .. . .
)5001 [BPM e la acidez, gasificante, IAMARILLO
DE SODIO o
estabilizador. DE QUINO- 104 500 Colorante.
LEINA
lAntiaglutinante, agente de
ICELULOSA : [BICARBO- Regulador de la acidez,
. carga, emulsificante, agente;
IMICROCRIS- |460i 10 000 L INATODE  [s04ii  [BPM ntiaglutinante, agente
FALINA espumante, estabilizador, ﬁ
espesante. MAGNESIO ndurecedor.
CLORURO 508 [BPM [Estabilizador, espesante CARBO. i Regulad(?r de la acidez,
DE POTASIO » €spe: . INATO DE 1504i IBPM rantlag!l:ltmame‘ agente de
IMAGNESIO retencion del color.
gmm 150b 130000 (Colorant 160a(i)
" olorante. CAROTE-  |160a(iii)

ICLASE 11 NOIDES 160e [BPM olorantes.

DEXTRINAS, 160f

JALMIDON ICAROTENOS| .

TOSTADO  |1400  |BPM Edulcorante. VEGETALEs ['6%211  [BPM [Colorantes.

[BLANCO'Y

AMARILLO fkgROFL 140  [pem Colorantes.

[ERITRITHOL 968 200 000 [Edulcorante. ICOLOR

FUMARATO . ICARAMELOQ, J150a [BPM IColorante.

DE SODIO 365 [BPM IRegulador de la acidez. CLASE I

DIOXIDO DE
: 171 10 000 IColorante.
GLICEROL 122 BPM Emul.SI.ﬁcante. humectante. ITITANIO
festabilizador, espesante.
GLICEROL k22 BPM Emul.s1.ﬁcante. humectante,

IGLUTAMA- A dor del estabilizador, espesante.

TOMONO- k21 [BPM e o]

SODICO jpcentuador del sabor. HIDROXIDO [Regulador de acidez, agen-

IDE MAGNE- }528 IBPM te de retencion del color,
Agente de carga, emul- SI0 estabilizador.
[PMADE lie oo fificante, estabilizador,
espesante. MALTITOL Y JAgente de carga, emul-
ARABE DE 965 [BPM ificante, estabilizador,

INOSINATO LTITOL Espesante, edulcorante.

DISODICO, 631 [BPM |Acentuador del aroma.

5 MarrON HT15s 500 Colorante.

[Regulador de acidez,
LACTATO k) ligagy  potioxidane emulsificante, oo st oo Colorante.
ICALCICO gente endurecedor, estabi-
fizador, espesante. INITROGENO o41 BPM Propelente.
[Regulador de acidez, an-

LACTATO DE; tioxidante, agente de carga, ROJO DE RE-

SODIO P25 BPM emulsificante, humectante, MOLACHA 162 BPM [Colorante.

estabilizador, espesante.

IMONO Y Agent.e antiespuman't?, 200i, IAntioxidantes, sustancias
IGLICERL- W71 10 000 mulsificante, estabiliza- SORBATOS |01, 202, |2 000 onservadoras, estabili-
0S dor, espesante, agente de b03, dor.

carga.
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SORBITOL 420i gente de carga, emul- rgeme de carga, emul-
g ificante, humectante, ificante, humectante.
UARABE DE D 000 N L s .
SORBITOL H20ii ecuestrante, estabilizador, XILITOL 67 BPM estabilizador, edulcorante,
dulcorante, espesante. espesante.
E\gente de carga, emul-
ificante, humectante, .
XILITOL P67 BPM stabilizador, edulcorante, N"mtem d,e la Categoria de Alimentos
espesante. categoria
Productos pesqueros picados, amalgamados y congelados,
09.2.3 pesq P
- incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos
i . Dosis Maxi-
Nimero d'e la Categoria de Alimentos Denomi- Niimero| ma (mg Observa-
categoria nacion del Funcién .
diti deINS | omg/kgo ciones
Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebo- aditivo BPM)
09.2.2 zados congelados, in:(::ii::;: Ie(::n n;:luscos, crusticeos y AMARILLO
- — IDE QUINO- [104 500 IColorante.
Denomi- ] Dosis Maxi- 1LEINA
nacién del Nimero| ma (mgf Funcién Observa- R
L. de INS | o mg/kg o ciones [CLOROFI- 140 BPM IColorantes.
aditivo [LAS
BPM)
IASCORBATO 01 1 000 Antioxidante, agente de COLOR
DE SODIO retencion del color. ICARAMELO. [150a BPM (Colorante.
ICLASE I
IAMARILLO -
[DE QUINO- 104 500 Colorante. DIOXIDO DE
| EINA HITANIO 171 10 000 IColorante.
fkgROF'- 140 BPM Colorantes. INDIGOTINA|I32 500 Colorante.
COLOR MALTITOLY JAgente de carga, emul-
UARABE DE 965 BPM ificante, estabilizador,
gf A’“s‘IE‘IEl LO.Ji30a  |BPM (Colorante. MALTITOL spesante, edulcorante.
DIOXIDO DE IMARRON HTJ!55 500 IColorante.
171 10 000 IColorante.
[TITANIO ROJO ALLU-
RAAC 129 [S00 IColorante.
[FOSFATO DE s41i [Regulador de la acidez,
ALUMINIO Y[, = 190 emulsificante, gasificante, ROJO DE RE-| BPM Colorante.
SODIO stabilizador, espesante. MOLACHA
200i, lAntioxidantes, sustancias
(NDIGOTINAJI32 1500 [Colorante. SORBATOS 01, 202, p 000 F;mservadoras, estabili-
IMALTITOL Y jAgente de carga, emul- P03, dor.
JARABE DE [965 IBPM ificante, estabilizador,
MALTITOL Espesame, edulcorante. SORBITOL, \gente de carga, emul-
JARABEDE }120  |000 ificante, humectante,
IMARRON HT|155 BPM [Colorante. SORBITOL ecuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.
JROJO ALLU-
129 500 IColorante.
[RA AC .
;’;RTRACI 102 S00 IColorante.
[ROJO DE RE-
MOLACHA 162 [BPM Colorante.
IAgente de carga, emul-
200i, Antioxidantes, sustancias XILITOL 967 BPM slﬁca.n-te, humectante,
SORBATOS o1, 202, |2 000 conservadoras, estabili- estabilizador, edulcorante,
03, kador. espesante.
SORBITOL. 1,  hean, humeciante, —
PARABE DE i P 000 . i umero ceia Categoria de Alimentos
SORBITOL 420ii, Fecuestmnte, estabilizador, categoria g
edulcorante, espesante.
09.2.4 Pescado y productos pesqueros cocidos y/o fritos, incluidos
TARTRACI- 102 500 Colorante - los moluscos, crustaceos y equinodermos
INA .
Co Denomi Dosis Maxi-

. po7a, co o |Ntmero| ma(mgn i Observa-
[TOCOFERO- Loay”  |apm Antioxidantes. naciondel |, o] o mg/kg o Funcién ciones
LES aditivo

307¢ BPM)
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JAgente de carga, emulsifi-
lcante, relleno, estabiliza-
AGAR 106 b 500 dor, espesante, mcremen{a-
ldor del volumen, sustancia
linerte, agente de glaseado,
humectante.
JAgente de carga, emul-
IALGINATO . "
DE SODIO 401 10 000 Fﬁcante, estabilizador,
spesante.
ALMIDON gente de carga, emul-
HIDROXI- 1440 [BPM ificante, estabilizador,
IPROPILICO spesante.

. te de carga, emul-
ALMIDON L‘.ge" 2
OXIDADO 1404 IBPM ificante, estabilizador,

espesante.
JASCORBATO Lot b00 JAntioxidante, agente de
[DE SODIO retencion del color.
ESTERES
JACETICOS
[DE LOS
IMONO Y [Emulsificante, estabiliza-
biGLIcE. [ [PPM dor, secuestrante.
RIDOS DE
LOS ACIDOS
IGRASOS
ESTERES
ICITRICOS lAntioxidante, emulsifican-
Y GRASOS M72c [BPM te, secuestrante, estabiliza-
IDEL GLICE- dor, espesante.
JROL
[FOSFATO DE gente de carga, emul-
[DIALMIDON {1414 IBPM ificante, estabilizador,
JACETILADO spesante.
GLICEROL 22 BPM Emul.sn_ﬁcante, humectante,
estabilizador, espesante.
IAgente de carga, incre-
Imentador del volumen,
IGOMA ARA- kustancia inerte, emulsifi-
BIGA 414 bPM kcante, agentes de glaseado,
relleno, estabilizador,
espesante.
[HIDROXI
[PROPIL
TILCE-
[LULOSA,
HIDROXI-
PROPIL- 61 463 JAgente de carga, emulsifi-
ICELULOS, L, 64’ 4 6'5 BPM cante, agente espumante,
IMETILCE- y estabilizador, espesante.
LULOSA,
IMETIL ETIL
ICELULOSA
ETIL METIL
ICELULOSA)

emulsificante, estabilizador.

140
ISOAS-
ICORBATO Lo
DESODIO P16 J500 ﬁ:‘;:f’.",da;“‘:‘ agente de
EITORBATO clon det color.
IDE SODIO)
L‘\ntiaglutinante. agente
de carga, emulsificante,
MANITOL 421 BPM estabilizador, edulcorante,
espesante.
IPECTINAS
AMIDADAY] [Emulsificante, estabiliza-
INO AMIDA- 140 BPM Kor, espesante.
DA)
IPOLIDEX- [Agente de carga, humectan
[TROSA 1200 BPM te, estabilizador, espesante.
ISULFATO DE .
ALUMINIO Y[523  [BPM rgente endurccedor, gasifi-
[AMONIO cante, estabili: .
Numero d'e la Categoria de Alimentos
categoria
09.2.4.1 Pescado y productes pesqueros cocidos
Denomi- Dosis Maxi-
nacién del Nimero| ma (mg/ Funcién Ob.serva-
aditiv de INS | omg/kg o ciones
o BPM)
JAMARILLO
DE QUINO- [104 500 Colorante.
ILEINA
JAntiaglutinante, regulador
CARB:ONA- 170i IBPM de la acidez, colorante,
TO CALCICO R .
lemulsificante, estabilizador.
JICOLOR
ICARAMELOQ, }150a BPM IColorante.
ICLASE 1
IMARRON HTJ|155 500 Colorante.
INEGRO BRI-
| LANTE PN 151 500 IColorante.
[ROJO DE RE-
IMoLAcHA 162 [BPM IColorante.
[TARTRACI-
INA 102 S00 IColorante.
Numero d'e la Categoria de Alimentos
categoria
09.2.4.2 Moluscos, crusticeos y equinodermos cocidos
Denomi- Dosis Maxi-
nacién del Namero| ma (mgA Funcién Ob.serva-
aditivo de INS | o mg/kg o ciones
BPM)
JAMARILLO
IDE QUINO- 104 250 Colorante.
LEINA
CARBONA- 76 . An;nagly:lmamei regt:lador
O CALCICO e la acidez, colorante,
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ICOLOR JAZUL BRI-
1 500 1 3
ICARAMELO, |150a [BPM Colorante. | LANTE FCF|>> [Colorante
ICLASE |
Regulador de la acidez,
MARRON HT{i55 250 Colorante. (T:gggg?co B31iii  {BPM tntioxidante. emulsificante,
INEGRO BRI- ecuestrante, estabilizador.
L LANTE PN 15! b50 Colorante.
OJO DERE-| 5PM Colorant fkgkon- 140 BPM IColorantes.
OLACHA olorante.
[ARTRACE o2 bso Colorante. ICOLOR
ICARAMELO, |150a [BPM IColorante.
i JICLASE I
Nimero d.e la Categoria de Alimentos
categoria 5
DIOXIDO DE
09.2.4.3 Pescado y productos pe’squeros l'ri'tos, incluidos los molus- I, ANI(;) 17 10 000 IColorante.
cos, crusticeos y equinodermos
) Dosis Mixi- [ERITROSINA|127 [BPM KColorante.
Denomi- .
" Nimero| ma (mg/l i Observa- INDIGOTINA 132 500 Colorante.
nacion del Funcién .
aditivo de INS | o mg/kg o ciones
BPM) IMARRON HTJ155 500 IColorante.
AMARILLO NEGROBRI-1,5) koo Colorante
IDE QUINO- |104 500 IColorante. ILLANTE PN :
EINA [Antiaglutinante, adyu-
ARBONA- JAntiaglutinante, regulador vante, agente antiespu-
R 170i BPM de la acidez, colorante, Imante, agente de carga,
0 CALCICO R - [PROPI- :
femulsificante, estabilizador, | ENGLICOL 1520 20 000 lemulsificante, agente de
Lratamiemo de las harinas,
[CLOROFI- 140 BPM Colorantes. umectante, estabilizador,
LAS espesante.
ICOLOR [ROJO DE RE-
CARAMELO, 1502 [BPM Colorante. MOLACHA |62 BPM (Colorante.
ICLASE 1
DIOXIDO DE
17 10 000 IColorante. i
TITANIO Nimero de la Categoria de Alimentos
categoria
INDIGOTINA(I 32 500 IColorante.
IMARRON HTlL55 500 Colorante. 093 Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos
- los moluscos, crusticeos y equinodermos
INEGRO BRI-
LLANTE PN 151 500 IColorante. ‘ .
Denomi- Dosis Maxi-
ROIOALLU- 1159|500 Colorante. nacién del | \umero| ma(me/ Funcién Observa-
RAAC o deINS | omg/kgo ciones
aditive BPM
ROJODERE-); i) |npm Colorant :
MOLACHA o CETATO D]
A 264 [BPM IConservante.
TARTRACI- AMONIO
INA 102 500 IColorante. A
SCORBATO .
DE POTASIO 303 BPM Antioxidante.
Nimero de la . . ICARAMELO
. Categoria de Alimentos
categoria [I- CARA-
150b 30 000 Colorante.
IMELO AL
Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados, SULFITO
09.2.5 fermentados y/o salades, incluidos los moluscos, crusticeos
y equinodermos HIDROGE-
Denomi- Dosis Maxi- INOMALATO P351i IBPM Regulador de la acidez.
. Numero| ma (mg/ . Observa- IDE POTASIO
nacién del Funcién .
aditivo de INS | o mg/kg o ciones
BPM) [HIDROGE-
INOMALATO B50i BPM T\egulador de la acidez.
AMARILLO DE SODIO
IDE QUINO- |104 500 IColorante.
ILEINA I:gisg;‘;:g 1103 BPM &Estabilizador. espesante.

6478




30-07-2020

LA GACETA - DIARIO OFICIAL

140

ILACTATO Dq IAntioxidante, regulador de
JAMONIO st BPM la acidez

IMALATO DE .. .
POTASIO 351ii BPM [Regulador de la acidez.
[PROPANO  [944 [BPM [Propelente.

[SILICATO DE|

ALUM[NIO 559 [BPM JAntiglomerante

CAOLIN)

ISILICATO DE

IALUMINIO Y P54 BPM (\mighniname

SODIO

[SILICATO DE]

ICALCIOY

IALUMINIO [556 [BPM JAntiglutinante

CAOLIN)

SINTETICO)

[SULFATO DE R
ALUMINIO Y523 |1 500 fﬁ:‘i:;i‘i‘l'i‘;;z‘:" gasifi-
JAMONIO ’ :

IMARRON HT

155

500

IColorante.

PROPANO

944

[BPM

Refrigerante.

ROJO ALLU-
RAAC

500

IColorante.

SILICATO DE
IALUMINIO
CAOLIN)

559

BPM

}Antiglomerame.

ISILICATO DE
IALUMINIO Y|
SODIO

554

BPM

JAntiglutinante.

SILICATO DE
ICALCIO Y
IALUMINIO
CAOLIN)
SINTETICO)

556

[BPM

Antiglutinante.

[TARTRACI-
INA

102

1500

bolorante.

Numero de la

Categoria de Alimentos

categoria
Numero de la ] ] 09.3.2 Pescnd'o y p.roductos pesqueros escn’bechndos y:/o en sal-
P Categoria de Alimentos muera, incluidos los moluscos, crusticeos y equinodermos
categoria
Pescado y productos pesqueros marinados y/o en gelatina, D . Dosis Maxi-
09.3.1 R : . . enomi Nii Ob _
incluidos los moluscos, crusticeos y equinodermos nacién del umero| ma (mg/l Funcién serva
aditivo de INS | o mg/kg o ciones
. Dosis Maxi- BPM)
Denomi- .
nacion del Nimero| ma (mg/l Funcion Observa-
- de INS | omg/kg o ciones JACETATO DE|
aditivo BPM) AMONIO 264 [BPM IConservante.
ACETATO DE| pALEA-AML
AMONIO P64 [BPM Conservante. LASA (CAR-
[BOHYDRA- |1100 [BPM [Estabilizador, espesante.
ASCORBATO - SA) (Bacillus
DE POTASIO 303 [BPM [Antioxidante. licheniformis)
JAMARILLO
JAMARILLO IDE QUINO- 104 500 IColorante.
IDE QUINO- §104 500 iColorante. LEINA
LEINA JASCORBATO
- DE POTASIO 303 [BPM JAntioxidante.
160a(i),
Noes [is0e, [0 [eolermte CELULOSA Corgn emulsifcance, sgenid
160;’ [MICROCRIS- [360i BPM esrgu?;ant: estabili;dir
TALINA p g g
espesante.
HIDROGE- JAcidulante sintético
NOMALATO [351i [BPM sinteticoy HIDROGE-
DE POTASIO pegulador de acidez. INOMALATO [351i  [BPM Regulador de la acidez.
IDE POTASIO
[HIDROGE-
INOMALATO B50i [BPM [Regulador de la acidez. HIDROGE- . .
DE SODIO INOMALATO B50i IBPM Regulador de la acidez.
[DE SODIO
INDIGOTINA|132 500 IColorante. "
HIDROXIDO [Regulador de acidez, agen-
INVERT_AtSA 1103 BPM Estabilizador, espesante. IDE MAGNE- |528 [BPM te de ‘rt.rtencnon del color,
S cerevisiae) SIO ﬂestabllmdor.
LACTATO DE o8 BPM JAntioxidante, regulador de
IAMONIO la acidez. INDIGOTINAJ132 500 IColorante.
IMALATO DE . . INVERTASA -
P OTASIO 35 1ii [BPM h(egulador de la acidez. S cerevisiae) 1103 [BPM stabilizador, espesante.
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gente de carga, emul- [ERITROSINA127 BPM Colorante.
ATEDE Loy e i e oo
L dulcorante ’espesante ’ INOMALATO PB5ti BPM Regulador de la acidez.
> ’ IDE POTASIO
ACTATO DE 308 BPM Anti9xidante, regulador de HIDROGE- J
MONIO la acidez. INOMALATO Ps50i  |BPM Regulador de la acidez.
IDE SODIO
r(;'[;\AS‘llNg DE 351ii [BPM WRegulador de la acidez. -
HIDROXIDO [Regulador de acidez, agen-
IMARRON HTJ155 500 IColorante. [DE MAGNE- [528 [BPM te de retencién det color,
SIO festabilizador.
[PROPANO 944 IBPM [Propelente.
INVERTASA -
IROJO ALLU- 129 00 olorante S cerevisiae) 1103 IBPM [Estabilizador, espesante.
RAAC ’
J— e cus o
ALUMINIO  [559 PM tigl . ii Tticante, hum ’
CAOLIN) p yAntiglomerante sorsiTOL |20 [BPM ecuestrante, estabilizador,
dulcorante, espesante.
SILICATO DE| — —a
ALUMINIO Y554 [BPM Antiglutinante. LACTATODEL . |55y Antioxidante, regulador de
soDIO JAMONIO la acidez.
IMALATO DE . .
SILICATO DE POTASIO 351ii BPM [Regulador de la acidez.
ICALCIO Y
IALUMINIO |556 BPM Antiglutinante. MARRON HT|155 500 Colorante.
CAOLIN)
SINTETICO) PERo PR st Jsoo Colorante.
;‘;RTRACI' 102 500 IColorantes. [PROPANO P44 [BPM [Propelente.
SILICATO DE
JALUMINIO 559 [BPM JAntiglomerante
7 CAOLIN
Niimero d'e la Categoria de Alimentos )
categoria
SILICATO DE|
0933 Sucedineos de salmén, caviar y otros productos pesqueros IALUMINIO Y554 IBPM Antiglutinante
e a base de huevas SODIO
Denomi- | . D":‘;s (r;/’:" Obscrva SILICATO DE
nacién del de INS | o mg/kg 0 Funcién ciones ICALCIO Y
aditivo BEM o ALUMINIO  [556 BPM Antiglutinante
CAOLIN)
A LFA-AMI- SINTETICO)
ILASA (CAR-
[BOHYDRA- 1100 IBPM [Estabilizador, espesante. ;AARTRACI 102 500 IColorante.
ISA) (Bacillus
licheniformis)
IACETATO DE Niimero de la . .
IAMONIO P64 BPM (Conservante. l::ltegoria Categoria de Alimentos
JAMARANTO [123 30 IColorante. Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos
09.3.4 los moluscos, crusticeos y equinodermos (p. ej., la pasta de
AMARILLO - pescado), excluidos los productos indicados en las catego-
E]?rggmo_ 104 500 [Colorante. rias de alimentos 09.3.1 a 09.3.3
SCO Denomi Dosis Maxi-
A RBATO I " INa Ob. -
303 [BPM IAntioxidante. i6 dmero| ma (mg/l i6 Serva
DE POTASIO nz:ﬂ?vﬁel de INS | omg/kg o Funcién ciones
BPM
CELULOSA JAntiaglutinante, agente de )
. carga, emulsificante, agente JALFA-AMI-
IMICROCRIS- 460i IBPM i
TALINA espumante, estabilizador, [LASA (CAR- Enzimas, agente de trata-
espesante. [BOHYDRA- |1100 [BPM . d, las hari
A) (Bacillus Imiento de las harinas.
Reguladores de la acidez, icheniformis)
ICITRATOS 33 BPM ntioxidantes, emulsifican-
DE CALCIO es, agente endurecedores, JACETATO DE| b64 BPM L onservante
ecuestrantes. IAMONIO ’
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JAMARILLO Niimero de la Categoria de Aliment
DE QUINO- |04 500 Colorante. categoria ategoria de Alimentos
LEINA —m
Pescado y productos pesqueros (incluidos los moluscos,
IASCORBATO L. 094 crusticeos y equinodermos) en conserva, con inclusion de
IDE POTASIO 303 BPM Antioxidante. los enlatados y fermentados
Denomi Dosis Maxi-
AZUL BRI- " INimero| ma (mg/ . Observa-
| LANTE FCF 133 500 IColorante. naclf‘n‘: del deiNS | om o Funcién ciones
aditivo L
BPM)
CELULOSA orga emulsifcanc, agete ALFA-AMI-
IMICROCRIS- H60i [BPM ’ e [LASA (CAR- .
TALINA espumante, estabilizador, BOHYDRA- [1100  |BPM Enzimas, agente de trata-
espesante. SA) (Bacillus Imiento de las harinas.
eguladores de 1a acidez, licheniformis)
ICITRATOS tioxidantes, emulsifican-
> JACETATO DE
IDE CALCIO P33 BPM es, agente endurecedores, AMONIO P64 [BPM IConservante,
ecuestrantes.
[HIDROGE: AMARILLO
- IDE QUINO- 104 500 IColorante.
NOMALATO Bsli  [BPM Regulador de la acidez. LEH? " clorante
IDE POTASIO
HIDROGE- g:cl,%‘.‘ri’s‘fg o3 [pem Antioxidante.
INOMALATO P50i [BPM [Regulador de la acidez
HIDROXIDO Regulador de acidez, agen- MICROCRIS-60i  |BPM g ate, ag
. espumante, estabilizador,
DE MAGNE- 528 BPM te de retencidn del color, [TALINA s
.- pesante.
SIO festabilizador.
[Reguladores de la acidez,
INVERT‘A'SA 1103 BPM Estabilizador, espesante. ICITRATOS 33 BPM ntioxidantes, emulsifican-
S cerevisiae) DE CALCIO es, agente endurecedores,
ecuestrantes.
IAgente de carga, emul-
JARABE DE ificante, humectante.
420ii  [BPM ’ L ICOLOR
ISORBITOL E:l(::il::t:nn::' ;sm:;i:tz:dor. ICARAMELO, }150b 30 000 IColorante.
> espesante. ICLASE 11
LACTATO DE| 308 BPM JAntioxidante, regulador de
IAMONIO a acidez. [ERITROSINA}127 IBPM IColorante.
LATODEL,, ... . HIDROGE-
OTASIO P> 1ii BPM Regulador de la acidez. INOMALATO P351i BPM Regulador de la acidez
IDE POTASIO
IMARRON HT]155 500 kolomme, [HIDROGE-
N EGRO BRI INOMALATO B50i IBPM [Regulador de la acidez
- IDE SODIO
L LANTE PN 151 100 bolorame.
HIDROXIDO JRegulador de acidez, agen-
PROPANO  [944 BPM Propelente. IDE MAGNE- [528 [BPM te de retencion del color,
SILICATO DE SIO jestabilizador.
IALUMINIO 559 IBPM JAntiglomerante INVERTASA .

CAOLIN) S cerevisiae) 1103 [BPM [Estabilizador, espesante.
SILICATO DE Agente de carga, emul-
ALUMINIO Y[ss4  [BPM Antiglutinante JARABEDE 1o0i  [pm ificante, humectante,
SODIO ISORBITOL ecuestrante, estabilizador,

dulcorante, espesante.

SILICATO DE [LACTATO DE| 308 BPM JAntioxidante, regulador de
ICALCIO Y IAMONIO la acidez.

IALUMINIO [556 BPM Antiglutinante MALATO DE

CAOLIN) POTASIO Bs1ii  [BPM Regulador de la acidez.

SINTETICO)

IMARRON HTJ|155 500 IColorante.

LQFTRACL 102 500 Colorante. NEGROBRI- | |

L LANTE PN 5 500 Colorante.
PROPANO  [p44 BPM Propelente.
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[ROJO ALLU-
RA 129 500 [Colorantes. illj.[l:ll::;lrg CI)) 5 523 o [Agente endurecedor, gasifi-
[AMONIO cante, estabilizador.
[SILICATO DE
ALUMINIO 1559 [BPM Antiaglomerantee.
CAOLIN)
Nimero de la . .
SILICATO DE categoria Categoria de Alimentos
IALUMINIO Y[554 IBPM Antiaglutinante.
SODIO 10.2.1 Productos liquidos a base de huevo
ISILICATO DE| . Dosis Maxi-
ICALCIO Y Def‘,om' Nimero| ma (mg/l .. Observa-
. X nacion del Funcién .
IALUMINIO  [556 BPM Antiaglutinante. aditivo de INS | omg/kgo ciones
CAOLIN) BPM)
SINTETICO)
IALGINATO IAdyuvante, agente de
[TARTRACI- 102 500 lColorante. [DE PROPI- K05 3 000 carga, emulsificante, esta-
INA LENGLICOL bilizador, espesante.
Numero de la Categoria de Alimentos
categoria INISINA 234 [BPM [Sustancias conservadoras.
10.1 Huevos frescos
Denomi- Dosis Maxi- Na y
. Nimero{ ma (mg/ . Observa- umero de la Categoria de Alimentos
"23§3§°' deINS | o mg/kg o Funcién ciones categoria &
BPM) 10.2.2 Productos congelados a base de huevo
JAMARILLO VT
DE QUINO- [104 BPM Colorante. Denomi- | ... Dosis Maxi-
LEINA .. Nimero| ma(mg/ . Observa-
nacién del Funcién s
aditivo de INS | omg/kg o ciones
Antiaglutinante, regulador BPM)
CARBONA- |75 |gpm e 1a acidez, colorant
TO CALCICO _e:nulsi ﬁ'c:;;e ‘;S‘::L‘:heza dor ALGINATO Adyuvante, agente de
> 1 IDE PROPI- H05 3 000 carga, emulsificante, esta-
. LENGLICOL bitizador, te.
(CLOROFI 140 [BPM IColorantes. 1 17adon, espesante
LAS
ICARAMELO
- - Nu . .
;;ECL’?)R:L 1506 poooo  fcotorante. t::ee:,:e, e Categoria de Alimentos
ISULFITO
—— 10.2.3 Productos congelados a base de huevo
QUIN 324 0.5 Antioxidante. Denomi. Dosis Maxi-
nacion del Nimero| ma (mg/ Funcién Observa-
IMARRON HT|155 [BPM IColorante. aditivo deINS | o mg/kg o ciones
[ROJO DERE-}, ., BPM IColorant s
MOLACHA orante. ACEITE
IMINERAL JAgente de glaseado, antiad-
ARTRACE oo Js00 Colorante. ALTAVIS- [P0 herente.
ICOSIDAD)
Nimero de la . " .
categoria Categoria de Alimentos N::‘;:;zz la Categoria de Alimentos
10.2 Productos a base de huevo 103 Huevos en conserva, incluidos los huevos en alcali, salados
. Dosis Maxi- i y envasados
Denomi- Nimero| ma (mg/ Observa- is Maxi
nacion del . Funcioén . Denomi- Dosis Maxi-
i deINS | o mg/kgo clones Nimero| ma (mg/l Observa-
aditivo BPM) nacién del Funcién i
aditivo de INS | o mg/kg o ciones
160a(i), BPM)
ICAROTE- 160a(iii), ICARAMELO
NOIDES  [i60e, | 0%° Colorantes. Il- CARA-
160f LOAL 150b 20 000 Colorante.
I:flfLFITO
ICARAMELO
II- CARA-
ELO AL 150b 20 000 IColorante.
ULFITO
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Numero d'e la Categoria de Alimentos Denomi- Dosis Maxi-
categoria ., Niimero| ma (mg/l .. Observa-
nacion del de INS Funcién A
10.4 Postres a base de huevo (p. ej. flan) aditivo omg/kgo clones
BPM)
. Dosis Maxi- . .
nl):?élzlmdl;l Nimero| ma (mg/ Funcién Observa- ICELULOSA Anuaglutul'la'rtn-lt:;:iﬁ:e dt:
acior deINS | o mg/kgo ¢ ciones IMicrocris-heoi  [sPM carga emulsiticante, agente
aditive BPM) TALINA espumante, estabilizador,
[espesante.
ALGINATO Adyuvante, agente de INITROGENO [941 BPM ropelente.
IDE PROPI- |05 3 000 carga, emulsificante, esta-
ILENGLICOL bitizador, espesante. gﬁ‘lli)(())so 942 BPM Propelente.
IAMARILLO
[DE QUINO- 104 150 Colorante. . ]
L EINA POLIDEX 1200 BPM Agente de carga, humectan
[TROSA te, estabilizador, espesante.
[BHA BUTIL-
HIDROXIA- P20 2 Antioxidante. . .
INISOL TALCO PSSm 10 000 Antiaglutinante.
IBHT BUTIL- Nimero de la Cat ia de Ali
HIDROXITO- 321 90 Antioxidante, adyuvante. categoria ategoria de Alimentos
[LUENO
ILL1 Azicar blanco, dextrosa anhidra, dextrosa monohidrato y
CARAMELO o fructosa
- CARA- 5o b0 000 Colorante. . Dosis Mixi-
LOAL Denomi- .
. Nimero] ma(mg/ i Observa-
ISULFITO nacién del Funcién A
- aditive de INS | omg/kg o ciones
ESTERES BPM)
IDE ACIDOS JAdyuvante, emulsificante, ry
IGRASOS Y 473 5000 estabilizador, espesante. g:ios)ﬁ‘[l)(?l o bssi 15 000 Antiaglutinante, adyuvante
ISACAROSA AMORFO) de filtracion,
' [PECTINAS
ESTERES DE L . -
SORBITAN [121>492. Emulsificante, estabili- AMIDADAYL ., Igpy Emulsificante, estabiliza-
1493, 494, 15 000 INO AMIDA- dor, espesante.
IDE ACIDOS 105 Ezador. DA
IGRASOS )
JAntiaglutinantes, regulado-
[ESTERES res de la acidez, adyuvan-
POLIGLI- Adyuvante, inhibidor de la Lo “““°"e‘m‘s‘;;c";i‘::°s
ICERIDOS K75 S 000 cristalizacion, emulsifican- arga, T
DE ACIDOS ke, estabilizador, espesante. SULFITOS 27, 228 |15 gente§ de tratamiento de
GRASOS as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
FOSFATO DEJ, , . Regulador de la acidez, asificantes, secuestrantes,
ALUMINIO Y 415 2 000 emulsificante, gasificante, stabilizadores, espesantes
ISODIO " estabilizador, espesante.
RRON HT|155 50 Colorante. Nl::tt;:; :‘: la Categoria de Alimentos
INEGRO BRI-
LLANTE 151 150 Colorante. 11.1.2 Azicar en polvo y dextrosa en polvo
SULFATO DE IAgente endurecedor, gasifi- Denomi- Dosis Mixi-
ALUMINIO Y523 380 cante, estabilizador i6n del Nimere| ma (mg/ Funcié Observa-
IAMONIO ’ nacion de de INS | omg/kgo uncion ciones
aditivo BPM)
[TARTRACI- 102 300 IColorante.
INA
072 ICOLOR
[TOCOFERO- Bo7b, 150 |Antioxidantes. ICARAMELO, |150a [BPM IColorante.
[LES ICLASE [
307¢
- SILICATO DE
N del ; .
'::’t:';r; ? Categoria de Alimentos ALUMINIO Y554 {15000 Antiaglutinante.
SODIO
11.1 Azucares refinados y en bruto
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SILICATO DE GXI{\J{A GE- Lis 500 [Estabilizadores, espesantes.
ICALCIOY
JALUMINIO 556 15 000 JAntiaglutinante. INVERTASA

CAOLIN) S CEREVI- |1103 [BPM [Estabilizador, espesante.
SINTETICO) SIAE)
JAntiaglutinantes, regulado- ISOMALTO- 953 IBPM [Edulcorante.
res de la acidez, adyuvan- SA
tes, antioxidantes, agentes
de carga, emulsificantes, POLIDEX- |, 200 BPM Agente de carga, humectan-}
SULFITOS 27,228 |15 gentes de tratamiento de [TROSA te, estabilizador, espesante.
las harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes, Antiaglutinantes, regulado-
stabilizadores, espesantes res de la acidez, adyuvan-
tes, antioxidantes, agentes
e carga, emulsificantes,
Niimero de la . . SULFITOS 227,228 |70 gente§ de tratamiento de
, Categoria de Alimentos as harinas, humectantes,
categoria .
ustancias conservadoras,
Aziicar blanco blando, aziicar moreno blando, jarabe de E::g‘;::;z;::c::st?;t
11.1.3 glucosa, jarabe de glucosa deshidratado y azicar de cafia » €5pe
sin refinar
ITALCO 1553iii 10 000 IAntiaglutinante.
Denomi- Dosis Maxi-
i Nimero| ma (mg/l . Observa- Nii del
nacién del Funcién i umero e fa Categoria de Alimentos
aditivo deINS | o ';gl:ﬁ [ ciones categoria eg
. Otros azicares y jarabes (p. ej. la xilosa, el jarabe de arce y|
ACIDO Regulador de la acidez, .4 los revestimientos de azicar
ACETICO |60 330 preiewame - .
IGLACIAL . Denomi- . Dosis Miixi-
" 1 Namero| ma (mg/l Funcié Observa-
INDIGOTINA|132 300 IColorante. nacién de deINS | o mg/kg o uncién ciones
aditivo
BPM)
Niimero de la ] ] IALGINATO JAdyuvante, :«?gente de
categoria Categoria de Alimentos IDE PROPI- H05 3 000 carga, emulsificante, esta-
LENGLICOL bilizador, espesante.
1.2 Azicar moreno, excluidos los productos de la categoria de
" alimentos 11.1.3 ICOLOR
Dosis Mixi ICARAMELO, |150a BPM Colorante.
. osis Maxi- CLASE 1
Defn’oml Nimero| ma (mg/ . Observa-
nacion del Funcién .
- de INS | omg/kg o ciones ICOLOR
aditivo
BPM) ICARAMELO, |150b 50 000 Colorante.
ICLASE 11
POLIDEX- JAgente de carga, humectan
TROSA 1200 BPM ke, estabilizador, espesante. COLOR
ICARAMELO, J150d BPM IColorante.
X - ICLASE IV
[TALCO [553iii 10 000 JAntiaglutinante.
[ERITROSINA|127 BPM IColorante.
NG ae1 IMETILCE-
umero de la . .
categoria Categoria de Alimentos II;JIIJEI'}(I)L?[E:[IL A gente de carga, emulsifi-
461, 465 |[BPM cante, agente espumante,
Soluciones azucaradas y jarabes, también azicares (par- CELULOSA estabilizador, espesante.
11.3 cialmente) invertidos, incluida la melaza, excluidos los ETIL METIL
productos de la categoria de alimentos 11.1.3 ICELULOSA)
Denomi- . Dosis Maxi- INVER-I.-A.SA 1103 IBPM [Estabilizador, espesante.
., Nimero| ma (mgA .. Observa- S cerevisiae)
nacion del de INS | o mg/kg o Funcién ciones
aditivo BPM) o VA0 Tos3 Ipem Edulcorante.
ICELULOSA Antiaglutinlapft.e, a%ente det [Emulsionantes, edulco-
IMICROCRIS- 60i  [BPM Farea, emuisiticante, agenle LACTITOL [966 BPM rantes,
ALINA espumante, estabilizador,
espesante. espesantes.
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ROJO DE RE- ICOLOR
162 BPM IColorante.
MOLACHA olorante CARAMELO, |150c  |BPM Colorante.
ICLASE 111
[Antiaglutinantes, regulado-
res de la acidez, adyuvan- [ERITROSINA|127 BPM IColorantes
tes, antioxidantes, agentes
de carga, emulsificantes, [ETILMAL- 637 BPM cen.t\fador del aroma,
SULFITOS  p27,228 |0 gentes de tratamiento de TOL estabilizador.
. y INOMALATO P51i IBPM Regulador de la acidez.
asificantes, secuestrantes,
L IDE POTASIO
festabilizadores, espesantes
HIDROGE-
[TAUMATUI-
INA 957 500 Acentuadores del sabor. INOMALATO [350i  [BPM Regulador de la acidez.
IDE SODIO
JAgente de carga, emul-
XILITOL  [67  [BPM ':;f‘:gﬂf;gi“;ﬁg‘;m HIDROXIDO Regulador de acidez, agen-
- spesante ’ ’ [DE MAGNE- [528 [BPM ke de retencion del color,
. SIO estabilizador.
INDIGOTINAJ132 300 IColorante.
Nimero de la . .
categoria Categoria de Alimentos
S cen]:v-li‘ls‘ifg 1103 IBPM [Estabilizador, espesante.
11.5 Miel
Denomi- |- Dosis Maxi- ob Agente de carga, emul-
nacién del | Numero| ma (mg/l Funcién serva- JARABEDE |, .. ooy Elﬂcante, humectante,
aditivo de INS | omg/kgo clones SORBITOL ecuestrante, estabilizador,
BPM) edulcorante, espesante.
IOXIDO
INITROSO 942 BPM Propelente. ILACTATO DE| 308 BPM JAntioxidante, regulador de
IAMONIO la acidez.
INITROGENO [941 [BPM [Propelente.
IMALATO DE .. .
POTASIO 351ii [BPM [Regulador de la acidez.
Nl::l:l‘ee::) :-!; la Categoria de Alimentos [PROPANO P44 [BPM [Propelente.
lAntiaglutinante, adyu-
1.6 Edulcorantes de mesa, incluidos los que contienen edulco- vante, agente antiespu-
rantes de gran intensidad P ROPI mante, agente de carga,
Dosis Maxi- y 1520 IBPM lemulsificante, agente de
Denomi- [LENGLICOL N .
ion del Nimero| ma (mg/ Funcié Observa- kratamiento de las harinas,
m:c(;?tli’voe deINS | omghkgo uncion ciones humectante, estabilizador,
BPM) fespesante.
JALFA-AMI-
LASA (CAR- [Enzimas, agente de trata- Nt del
BOHYDRA- |1100 BPM miento d:t las harinas. umero r‘e . Categoria de Alimentos
SA) (Bacillus . categoria
licheniformis) 12.1 Sal y suceddneos de la sal
ACETATODEL o, [gpm Conservante. ) Dosis Maxi-
JAMONIO Denomi- .
nacién del Niimero| ma (mg/l Funcion Observa-
IASCORBATO " . de INS | o mg/kg o ciones
DE POTASIO 303 BPM Antioxidante. aditivo BPM)
ELULOSA arge emuisiicant, sget] Cirico PO PP | anoridantrsocvesman]
ICROCRIS-h60i  [BPM argd, NS 28 ’
TALINA spumante, estabilizador,
fespesante. [FERROCIA- 535, 536, 14 tiaglutiant
INUROS 538 Antiaglutiante.
eguladores de la acidez, — -
ICITRATOS 13 BPM tioxidantes, emulsifican- LECITINA |22 BPM Antchn%a'nte, emulsifican-
bE CALCIO es, agente endurecedores, ke, estabilizador.
ecuestrantes.
JAgente antiespumante,
ICOLOR JI\DIII%I;‘,?CYERI- L4171 5 000 emulsificante, estabiliza-
ICARAMELO, }150b 50 000 IColorante. DOS dor, espesante, agente de
ICLASE 11 carga.
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[SALES DE N -
IACIDOS Denomi- . Dosis Maxi-
: " Numero| ma (mg/t i Observa-
IMIRISTICO, nacion del Funcion A
: L deINS | omg/kgo ciones
PALMITICO JAntiaglutinante, emulsifi- aditivo BPM)
Y ESTEARI- [470i  [BPM cam:ge“mb?ﬁ;’ d‘:’r s
CO (CON €8 '
[BASE DE IALITAME 956 100 [Edulcorante.
INH4, CA,KY
INA) .
ICARBONATO) so1i BPM [Regulador de la acidez,
IDE POTASIO festabilizador.
Nl:::eerzfi: la Categoria de Alimentos 160a(i)
g CAROTE-  l160aiii) |, Coforantes
12.1.1 Sal INOIDES 160e :
160f
Denomi Dosis Maxi-
0" | Nimero| ma (mgn " Observa- ICAROTENOS ..
naclfuf del de INS | o mg/kg o Funcién ciones VEGETALES 160a(ii) 500 IColorantes.
aditivo
BPM)
. i ICOLOR
ACIDO MA- Regulador de la acidez, ICARAMELO, |150b 100 000 IColorante.
b96 BPM
[LICO (DL-) Isecuestrante. ICLASE II
[BICARBO- t(egulador de la acidez, 432
INATO DE b04ii 20 000 ntiaglutinante, agente Agente antiespumante,
[MAGNESIO endurecedor. 433 ‘ ‘ ‘
POLISORBA- jpeente espumante, agente
|Antiaghutinant e d ros 434 10 000 e tratamiento de las hari-
ICELULOSA ntiagiu an. : ’ ag::n e ce Inas, adyuvante, emulsifi-
MICROCRIS-W60i  [BPM Farea, emusiticante, agen- 435 cante, estabilizador.
te espumante, estabilizador,
[TALINA 436
espesante.
307a
SILICATO DE EggOFERO' boo |1 000 Antioxidantes.
ICALCIOY
ALUMINIO  [556 b 000 Antiaglutinante. p07¢
CAOLIN)
SINTETICO)
Namero d,e la Categoria de Alimentos
categoria
12.2.1 Hierbas aromaticas y especias
Nimero de la . .
. Categoria de Alimentos Dosis Maxi-
categoria Denomi- .
ion del Nimero| ma (mg/ Funcié Observa-
12.1.2 Sucedidneos de la Sal nac'?‘,‘ € de INS | omg/kgo uncion ciones
aditivo BPM)
Denomi- Dosis Maxi- ACIDO
nacion del T:T;rso ;"r: (mgl:) Funcién 021:';" ACETICO b60 BPM [Regulador de la acidez,
aditivo kg lGLACIAL preservante.
BPM)
SILICATO DE| A’CIDO 30 BPM [Regulador de la acidez,
ALUMINIO Y554 10 000 Antiaglutinante. CITRICO rmioxidante, secuestrante.
SODIO
: egulador de la acidez,
SILICATO DE| ’C‘g:g?c‘?' boo  [pem Entioxidame, agente de
ICALCIO Y retencion del color.
JALUMINIO 556 10 000 JAntiaglutinante. -
CAOLIN) IACIDO FU- bo7 BPM Regulador de la acidez,
SINTETICO) IMARICO estabilizador.
ggllé%(;UA 626 BPM IAcentuadores del aroma.
Namero de la . . IACIDO INO-
categoria Categoria de Alimentos SiNICO 630 [BPM Acentuador del aroma.
Hierbas aromaticas, especias, aderezos y condimentos (p. ACIDO L (+)
122 ej. ¢l aderezo para fideos instantineos) GLUTAMICO 620 BPM Acentuador del aroma.
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JACIDO

LACTICO, L- 70 BPM [Reguladores de la acidez.

[D- Y DL-

ACIDO MA- Regulador de la acidez,

LICO (DL-) 296 BPM ecuestrante.
IAgente de carga, emulsifi-
cante, relleno, estabiliza-
dor, espesante, incrementa-

AGAR 406 2500 dor del volumen, sustancia
inerte, agente de glaseado,
humectante.

JALGA

[EUCHEUMA

[ELABORA-

DA (CARRA- |07a BPM [Estabilizador, espesante.

IGENINA

SEMI REFI-

INADA)

JALMIDON ) .

HIDROXI- 1440 BPM dEmulsmnantest, estabiliza-

PROPILICO ores, espesantes.

. IAgente de carga, emul-
IALMIDON . vye
OXIDADO 1404 [BPM Fslﬁcame, estabilizador,

espesante.
IASCORBATO JAntioxidante, agente de
IDE SODIO P01 BPM retencion del color.
IBICARBO- [Regulador de la acidez,
INATODE  [504ii bPM hntiaglutinante, agente de
IMAGNESIO retencion del color.
Antiaglutinante, regulador
CARBONA- 1,5 li0000 ke la acidez, colorante,
[TO CALCICO R e
lemulsificante, estabilizador|
ICARBO- [Regulador de la acidez,
ATO DE 504i S 000 ntiaglutinante, agente de
GNESIO retencion del color.
CARBONATOL Antlagll.mnante. .regulador
500i [BPM de la acidez, gasificante,
IDE SODIO .
estabilizador.
IAgente de carga, emul-
C ARBOXI- kificante, e:ﬂablllzador,
METIL espesante, incrementador
CELULOSA 466 BPM del volumen, agent.e endu-
recedor, agente gelificante,
SODICA
[pgente de glaseado y
humectante.
i s e
[ICROCRIS- 14601 [BPM opummante, estabilisador
TALINA P ’ ’
espesante.
ICLORURO JAgente de tratamiento de
bE AMonio P10 [BPM as harinas.
[ERITRITOL 968 200 000 [Edulcorante.
FOSFATO DE [Emulsionant tabiliza-
DIALMIDON [1414  [BPM s ! °st' establ
ACETILADO ores, espesantes.

FUMARATO

DE SODIO 365 [BPM Regulador de la acidez.

GLICEROL k22 BPM Emul‘S{ﬁcante, humectante,
festabilizador, espesante.

IGLUCONA-

0 SODICO 576 [BPM [Secuestrante.

IGLUTAMA-

TQ MONOA- [624 IBPM IAcentuador del aroma.

IMONICO

IGLUTAMA-

[TO MONO- 622 [BPM JAcentuador del aroma.

[POTASICO

[GLUTAMA.- JAcentuador del aroma.

TO MONO- F2l BPM t“‘:i“d L oabor

SODICO lacentuador de r.
[Agente de carga, emulsifi-
cante, relleno, estabiliza-

[GOMA ARA- 414 20000 dor, espesante, incrementa-

IBIGA .
[dor del volumen, sustancias{
inerte, agente de glaseado.
JAgente de carga, emul-

IGOMA DE . -

[kARAYA 416 200 Flﬁcame, estabilizador,
espesante.

GOMA GE- ¢ [BPM [Estabilizadores, espesantes.

ILAN
JAgente de carga, emul-

IGOMA TRA- . "

GACANTO 413 [BPM kificante, estabilizador,
espesante.

IGOMA XAN- 415 BPM Estabi‘lizador, espesante,

[TANA emulsionante y espumante.

IGUANILATO

DISODICO, 51 627 500 [Acentuadores del sabor.

HIDROXIDO [Regulador de acidez, agen-

IDE MAGNE- [528 [BPM ke de retencién del color,

SI0 festabilizador.

HIDROXI- IAgente de carga, emulsifi-

[PROPILCE- H63 BPM cante, agente espumante,

[LULOSA stabilizador, espesante.

HIDROXI- [Agente de carga, emulsifi-

[PROPILME-

1464 BPM cante, agente espumante,

[LCELU- stabilizador, espesante

L OSA E zador, espe: X

INDIGOTINA(132 300 Colorante.

INOSINATO

cALCICO, 57 633 BPM JAcentuador del aroma.

INOSINATO

DIPOTASICO k32 [BPM JAcentuador del aroma.

INOSINATO

DISODICO 631 [BPM JAcentuador del aroma.

egutador de acidez,
[LACTATO ntioxidante, emulsificante,
catcico  PY 10000 gente endurecedor, estabi-

izador, espesante.
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| ECITINA bB22 FBPM Antioxi(%a.nte, emulsifican- IALGINATO Adyuvante, agente de
te, estabilizador. [DE PROPI- K05 3 000 carga, emulsificante, esta-
[LENGLICOL bilizador, espesante.
[Antiaglutinante, agente
de carga, emulsificante, IAMARILLO
MANITOL 21 6 000 festabilizador, edulcorante, DE QUINO- 104 500 [Colorante.
espesante. LEINA
IMARRON HT}155 500 IColorante.
IAgente de carga, emulsifi-
IMETILCELU- INEGRO BRI-
L OSA 461 BPM cante, agente espumante, L LANTE PN 151 500 Colorante.
estabilizador, espesante.
Antiaglutinante, adyu-
TILETIL- JAgente de carga, emulsifi- vante, agente antiespu-
ELULOsA |65 BPM cante, agente espumante, PROPI- mante, agente de carga,
estabilizador, espesante. L ENGLICOL 1520 [BPM lemulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
. humectante, estabilizador,
ono v e miegunate reame
IDIGLICERI- H71 5 000 N
dor, espesante, agente de

[DOS  area
ored- IAntiaglutinantes, regulado-

PECTINAS res de la acidez, adyuvan-

AMIDADA Y] [Emulsificante, estabiliza- tes: antlox1dant<?s, agentes

INO AMIDA - 140 BPM dor, espesante. ke carga, emulsificantes,

DA) i SULFITOS {227, 228 200 gentes de tratamiento de

as harinas, humectantes,

IPOLIDEX- 1200 BPM JAgente de carga, humectan ust'ancias conservadoras,

[TROSA te, estabilizador, espesante. asificantes, secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

ISALES DE

ACIDOS TARTRACI-

lMIRIS:l"ICO, INA 102 500 IColorante.

[PALMITICO . . .

L ESTEARL bi70i BPM Antlaglutm:.ar!te, emulsifi-

cante, estabilizador. -

ICO (CON Nimero de la ia de Ali

BASE DE categoria Categoria de Alimentos

INH4, CA,KY

INA) 12.3 Vinagres

SALES DE - . Denomi- |, |Posis Maxi-

ACIDO OLEI-}470ii F}P M 2::: glutt;rllj?lr;te,deTulsnﬁ naciéon del Nimero | ma (mg/ Funcién Ob‘servn-

CO (CA, NA) 5 €5 Zador. aditivo de INS | omg/kgo ciones

BPM)
Ant(liagllutmz?gtes, r:gulado— COLOR
o5 de @ acidez, adyuvan- ICARAMELO, |is0b 100000 Colorante.
tes, antioxidantes, agentes
X ICLASE I1
de carga, emulsificantes,

[SULFITOS 27,228 J150 gentes de tratamiento de Antiaglutinantes, regulado-
as harinas, humectantes, res de la acidez, adyuvan-
ustancias conservadoras, tes, antioxidantes, agentes
asificantes, secuestrantes, e carga, emulsificantes,
stabilizadores, espesantes SULFITOS |27, 228 {100 gentes de tratamiento de

as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,

Namero de la asificantes, secuestrantes,

categoria Categoria de Alimentos stabilizadores, espesantes

12.2.2 Aderezos y condimentos

) - Numero de la
. Dosis Maxi- 3 Categoria de Alimentos

De,l'oml- Numero| ma (mg/1 .. Observa- categoria
nacién del S Funcién .

aditivo de IN ° ;‘E’;ﬁ o clones 124 Mostazas

. D . Dosis Maxi-
55, 356 [Regulador de la acidez, enoml- - INimero| ma (mgA .. Observa-
ADIPATOS - [0 3 59’ 50 000 gentes endurecedores, naciéndel | 4 ol o me/kg o Funcién ciones
’ asificantes. aditivo BPM)
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IAMARILLO
IDE QUINO- {104 EOO (Colorante.
LEINA Niimero d'e la Categoria de Alimentos
categoria
ICOLOR
ICARAMELO, ]150b 100 000 IColorante. 12.5.2 Mezclas para sopas y caldos
CLASE 1T : Deosis Maxi-
Denomi- ,
IMARRON HTJ155 300 Colorante. pacién det | Yimere| ma (mg/l Funcién Observa-
i de INS | omg/kgo ciones
aditivo BPM)
NEGRO BRI- |, ¢, 300 IColorante
LLANTE PN ' ICOLOR
ICARAMELO, }150d [BPM IColorante.
[Antiaglutinante, adyu- CLASE IV
Vamf' age"'f a:“es"“‘ FOSFATO DE [541i Regulador de la acidez,
PROPI- 1520 lisoo ol s e ALUMINIOY| P o000 emulsificante, gasificante,
LENGLICOL siticante, agente ¢ SODIO 541ii estabilizador, espesante.
kratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador, IGALATO DE L.
fespesante. PROPILO 310 POO [Antioxidante.
IAntiaglutinante, adyu-
Antiaglutinantes, regulado- vaml:ga:;:?:a;t?es);lll-
res de la acidez, adyuvan- .
. . Imante, agente de carga,
tes, antloxndantt?s. agentes FROPI- 1520 1500 [emulsificante, agente de
e carga, emulsificantes, LENGLICOL tratamiento de las harinas,
SULFITOS 27,228 P50 gentes de tratamiento de humectante. estabiliza dor’
as harinas, humectantes, ’ '
X espesante.
ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes, BOFLAVI- [101i, 150 Colorantes
stabilizadores, espesantes AS 101ii .
Numero de la Cat ia de Ali t Nimero de 1a Categoria de Alimentos
categoria ategoria de Alimentos categoria e
12.5 Sopas y caldos 12.6 Salsas y productos analogos
. Dosis Maxi- Dosis Maxi-
Denomi- . Denomi-
I Niamero| ma (mgi .. Observa- . Namero| ma (mng/l , Observa-
nacton del 1 de INs | o mg/kg o Funcién ciones nacn del 1 deINs | o mg/kg o Funcién ciones
BPM) aditivo BPM)
ALGINATO IAdyuvante, agente de egulador de la acidez,
IDE PROPI- 0S5 3 000 carga, emulsificante, esta- 55, 356,
L ENGLICOL bilizador, espesante. ADIPATOS §57, 359 |10 000 g:;‘r::z:;g“’mdms'
ICOLOR
JAMARILLO
ICARAMELOQ, |150b 100 000 IColorante. DE QUINO- |104 500 Colorante
ICLASE II [ EINA ’
MARRON HTliss 00 Colorante. COLOR
ICARAMELOQ, |150b 100 000 Colorante.
NEGRO BRI- |, ) 50 Colorante ke
LLANTE PN ) ESTERES
[DE ACIDOS 173 10 000 }Adyu.v'ante, emulsificante,
IGRASOS Y festabilizador, espesante.
- ISACAROSA
Nuimero de la .
) Categoria de Alimentos
categoria FORMATOS 236 P00 Sustancia conservadora.
12.5.1 Sopas y caldos listos para el consumo, incluides los envasa-
- dos, embotellados y congelados JMARRON HT|155 500 Colorante.
, Dosis Maxi- INEGRO BRI-
Defl’oml- Nimero| ma (mg/ .. Observa- I LANTE PN 151 500 [Colorante.
nacién del Funcién s
aditiv de INS | omg/kgo ciones
° BPM)
[PIMARICINA
NATAMICI- P35 BPM [Sustancia conservadora.
INISINA 234 BPM [Sustancias conservadoras. INA)
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tiaglutinantes, regulado-

Nimero de la

Categoria de Alimentos

es de la acidez, adyuvan- categoria
es, antlox1dantc?s, agentes 12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies”
e carga, emulsificantes,
ISULFITOS [R27,228 B00 gentes de tratamiento de . Dosis Maxi-
as harinas, humectantes, Def‘om" Nimero| ma (mg . Observa-
ustancias conservadoras, ““"6"‘ del de INS | o mg/kg o Funcién ciones
asificantes, secuestrantes, aditive BPM)
festabilizadores, espesantes
IALGINATO JAdyuvante, agente de
;‘:RTRACI' 102 500 IColorante. [DE PROPI- |05 3 000 carga, emulsificante, esta-
LENGLICOL bilizador, espesante.
[FOSFATO DE sq1i [Regulador de la acidez,
[Nimero de la Cat ia de Ali ¢ JALUMINIO Y 5 4“; 2 000 emulsificante, gasificante,
categoria ategoria de Alimentos SODIO estabilizador, espesante.
Salsas emulsionadas y salsas para mojar (p.ej. mayonesa, SACARINA |54 00 IAcentuador del aroma,
12.6.1 aderezos para ensaladas, edulcorante.
salsa para mojar de cebollas) 200i, i .
SORBATOS 01, 202, |2 000 Antioxidante, sustancia
lconservadora, estabilizador.
enomi- osis Maxi- 203
Eaci(m del IJ:FII:SN :l(mg/lo Funcién 2::2:"“' 307a,
ditivo PM) [[OCOFERO- 307b, P00 IAntioxidantes.
ILES
307¢
JALGINATO [Adyuvante, agente de
IDE PROPI- HO05 13 000 carga, emulsificante, esta-
ILENGLICOL bilizador, espesante. Nimera de la B N
. Categoria de Alimentos
categoria
ACARINA bos4 500 A centuador del aroma,
F edulcorante. 12.6.4 Salsas ligeras (p. ¢j. salsa de pescado)
b00i, 201 Antioxidantes, sustar}c.ias b . Dosis Maxi-
ISORBATOS b02.203 3350 lconservadoras, estabili- enomi- f . erol ma (mgh Observa-
” dor. nacién del Funcién .
. de INS | omg/kgo ciones
aditivo
TOCOFERO- P07 il
LES ;g;:’ 600 ’Antlomdantes. IALGINATO JAdyuvante, agente de
IDE PROPI- |05 3 000 carga, emulsificante, esta-
LENGLICOL bilizador, espesante.
Niuimera de la . N JAcentuador del aroma,
categoria Categoria de Alimentos SACARINA P54 160 - dulcorante.
Salsas no emulsionadas (p. ej. “ketchup”, salsas a base de
12.6.2 quesa, salsas a base de 200i, JAntioxidantes, sustancias
nata (crema) y salsa “gravy”) ISORBATOS [01, 202, 2 000 kconservadoras, estabili-
203 zador.
. . IDosis Maixima
Denominacién | Nimero Observa-
. (mg/l o mg/kg Funcién
del aditivo de INS ciones 307a,
o BPM) E(E)gOFERO' Bob, oo Antioxidantes.
307,
JAdyuvante, agente de carga, 07¢
antiaglutinante, adyuvante,
JALGINATO DE Jagente antiespumante, agente
[PROPILENGLI- 05 s 000 de carga, emulsificante, agente Numero de la
coL lde tratamiento de las harinas, . Categoria de Alimentos
P categoria
humectante, estabilizador,
espesante. Ensaladas (p. ¢j. l1a ensalada de macarrones, la ensalada de
12.7 patatas (papas)) y emulsiones para untar emparedados, ex-
ISACARINA  bosa 160 Acemtuador del aroma, edul- ‘ cluidas las emulsiones para untar a base de cacao y nueces
corante. de las categorias de alimentos 04.2.2.5y 05.1.3
200i, 201, Antioxidante, sustancia conser- . Dosis Maxi-
ORBATOS P02, 203 > 000 vadora, estabilizador. De'::son:;-l Namero| ma (mg/ Funcié Observa-
nacl. n de de INS { o mg/kg o uncion ciones
TOCOFERO- PO72 aditivo BPM)
LES 3070, 600 JAntioxidantes.
307¢ ICOLOR
ICARAMELO, ]150b 100 000 IColorante.
ICLASE 11
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2001 tioxidantes, sustancias [COLOR
’ > 150 X
ISORBATOS 01, 202, |1 500 onservadoras, estabili- CARAMELO.[150d  13PM (Colorante
ICLASE IV
203 dor.
o Nuamero de la , R
IggOFERO 307b, 200 Antioxidantes. categoria Categoria de Alimentos
307¢
12.9.2.2 Salsa de soja no fermentada
Denomi- Dosis Maxi-
Nimero d'e la Categoria de Alimentos nacion del Nimero| ma (mg/ Funcién Ob.serva-
categoria . de INS | omg/kgo ciones
aditivo
BPM)
128 Levadura y productes similares
D . Dosis Maxi- b10, 211
enoml- I Nimero| ma (mg/ .. Observa- [BENZOATOS 5.4 | 000 [Sustancias conservadoras.
nacién del Funcién A 212,213
aditi deINS | omg/kg o ciones
itivo BPM)
ESTERES DE IGLICOSIDOS
SORBITAN 33;’ :gi' 15000 Emulsificantes, estabili- DE ESTE- 1960 165 Edulcorante.
DE ACIDOS [, dores [VIOL
Grasos  [**° [
SACARINA [osa 500 JAcentuador del aroma,
qulcorame.
Numero de la Categoria de Alimentos
categoria Numero de la , .
tegoria Categoria de Alimentos
12.9.1 Pasta de soja fermentada (“miso™) categ
: fi 12.10 Productos proteinicos distintos a los de soja
Denomi Dosis Maxi
nacion del Nimero| ma (mg/l Funcién Ob‘serva- Denomi- Dosis Mixi-
aditivo deINS | omg/kgo clones h Numero| ma (mgn . Observa-
BPM) nacién del Funcién .
i de INS | o mg/kg o ciones
aditivo BPM)
160a(i),
160%(ii), JAZUL BRI-
CAROTE- |, coaiii), |1000 Colorantes. LLaNTEFCF['33 |10 Colorante.
INOIDES 160e
’ ICANTAXAN-
160f TINA 161g 100 Colorante.
ICOLOR 160a(i),
ICARAMELO, }150b 100 000 IColorante. ICAROTE- 160a(iii), 100 Colorant
ICLASE II INOIDES 160e, olorantes.
160f
ICOLOR
ICARAMELO, Ji1s0c  |BPM Colorante. ICAROTENOS], ..
LASE III \VEGETALES 160aii 1 000 IColorantes.
COLOR COLOR
CARAMELO, 150d IBPM IColorante. ICARAMELO, 150b 100 000 IColorante.
CLASE IV ICLASE IT
INDIGOTINA|132 100 IColorante.
Nimero de la IMARRON HTJ155 100 IColorante.
. Categoria de Alimentos
categoria ROJO ALLU- | o
- RA AC 1 100 IColorante.
12.9.2.1 Salsa de soja fermentada
Denomi Deosis Maxi-
o |Nimero] ma (mgn : Observa- .
nacion del Funcion A Niimero de la , .
aditive deINS ] o r;g/nlg o ciones categoria Categoria de Alimentos
COLOR Preparados para lactantes, preparados de continuacion,
CARAMELO. l150b 100 000 Colorante 13.1 preparados para usos medicinales especiales destinados a
CLASE II ’ : los lactantes
Denomi- Dosis Maxi-
ICOLOR R 'o ! Nimero| ma(mg/ " Observa-
ICARAMELO, J150c  [BPM Colorante. nacién del |, ins | o mgrkg o Funcién ciomes
ICLASE 11 aditivo BPM)
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ICARBONATO} o1 PM egulador de la acidez, ALMIDON
IDE POTASIO ! stabilizador. JOCTENIL 1450 BPM [Emulsionantes, estabiliza-
SUCCINATO dores, espesantes.
i SODICO
CITRATO egul{ador dela 801(.162,
. 33 1iii 000 ntioxidante, emulsificante,
[TRISODICO - £ gente de carga, emul-
ecuestrante, estabilizador ALMIDON 1 050 [gem ificante, estabilizador,
JOXIDADO espesant; ’
Nitmero de la , . ALMIDON IAgente de carga, emul-
categoria Categoria de Alimentos TRATADO  |1401  [BPM fificante, estabilizador,
ICON ACIDO lespesante.
13.1.1 Formulas (preparados) para lactantes
Dosis maxi- ALMIDONES 5 IAgente de carga, estabiliza-
Denomi- [TRATADOS {1402 PM [dores, espesantes
” Niimero ma i Observa- ICON BASES ’ .
nacion del INS Funcion ciones
aditivo (mg/L o mg/ IALMIDONES
kg o BPM)  RATADOS [Agente de carga, emul-
te d ) CON ENZL- 1405 BPM kificante, estabilizador,
ACETATODH, 1), [gpm ificante, estabilsador, MAS espesante.
ALMIDON t’s ’
spesante. ASCORBATO|, s tioxidante, agente de
|ADIPATO DE gente de carga, emul- [IDE SODIO retencion del color.
[IDIALMIDON [1422 [BPM ificante, estabilizador, [Antiglutinante, regulador
ACETILADO cspesante. (1;8%;([)‘2?6 o 1701 [BPM de 1a acidez, colorante,
lemulsificante, estabilizador,
IAgente de carga, emulsifi-
cante, relleno, estabiliza- Agente de carga, emul-
AGAR o6 2500 dor, espesante, incrementa- kificante, estabilizador,
dor del volumen, sustancia ICARBOXI- spesante, incrementador
inerte, agente de glaseado, ](\jd}lgflljli OSA 466 BPM del volumen, agente endu-
humectante. SODICA recedor, agente gelificante,
IALFA AMI- lEgente de glaseado y
[LASA (AS- IAdyuvantes, enzimas, umectante.
[PERGILLUS [1100i BPM lagente de tratamiento de las}
IORYSAE harinas. Antiaglutinante, agente
[VAR.) ESLPI(J)I;‘%%A 460ii [BPM e carga, emulsificante,
stabilizador, espesante.
ALGA . .
EUCHEUMA tiaglutinante, agente de
ELABORA. CELULOSA . arga, emulsificante, agente
- MICROCRIS- 460i [BPM ¢ bilizad
DA (CARRA- H07a 1000 Estabilizador, espesante. TALINA spumante, estabilizador,
JGENINA spesante.
SEMI REFI- DEXTRINAS,
[NADA) JALMIDON [Sustancias inertes, emul-
[TOSTADO 1400 IBPM ksionantes, estabilizadores,
ALGINATO |, . 1 000 Emulsificante, estabiliza- BLANCO Y espesantes.
[DE AMONIO dor, espesante. AMARILLO
JOX1DO DE 530 BPM Antiaglutinante, suplemen-
Agente antiespumante, IMAGNESIO to nutricional.
ALGINATO oy 3000 - mulsificante, estabiliza-
IDE CALCIO ’ 307a
dor, espesante.
- — [FOCOFERO- ko7, |10 Antioxidantes.
IALGINATO 102 0o [Emulsificante, estabiliza- LES
IDE POTASIO dor, espesante. 307¢
JALGINATO [Adyuvante, agente de
IDE PROPI- H0S 3000 carga, emulsificante, esta- Nimero de la
LENGLICOL bilizador, espesante. . Categoria de Alimentos
categoria
. 13.1.2 Férmulas (preparados) de continuacién
ALGINATO 401 10 000 Af' iy carl?'? e";“'
DE SODIO ificante, estabilizador, Dosis m3xi-
espesante. ma
. nl::::'::lmdl;l Namero Funcion Observa-
ALMIDON [Emulsionantes, estabiliza- aditivo INS  |(mg/L o mg/ clones
IBLANQUEA- |1403 [BPM kg o BPM)
DO dores, espesantes. 4
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ACETA'I:O DE] 1420 BPM [Emulsionantes, estabiliza- Agente de carga, emul-
JALMIDON dores, espesantes. . i
kificante, estabilizador,
espesante, incrementador
incrementadores del votu- Ezli,%lig%lx M60ii BPM del volumen, agente endu-
fnen, sustancias inertes, recedor, agente gelificante,
emulsionantes, agentes pgente de glaseado y
IAGAR 406 2 500 elificantes, agentes de humectante.
laseado, humectantes,
stabilizadores, espesantes. CELULOSA JAntiaglutinante, agente de
IMICR _hsoi carga, emulsificante, agente]
JALFA AMI- i AE[N?‘CRIS 60i BPM espumante, estabilizador,
[LASA (AS- IAdyuvantes, enzimas, fespesante.
[PERGILLUS [1100i BPM lagente de tratamiento de lasL DIOXIDO
JORYSAE harinas. ; H
VAR DE SILICIO 551 20 000 :";.'Iaf'“‘.',“a"'e‘ adyuvante
— AMORFO) e filtracion.
EUCHEUMA [DEXTRINAS,
ELABORA- - IALMIDON Sustancias inertes, emul-
DA (CARRA- [407a 1000 Estabilizador, espesante. [TOSTADO, [1400 BPM [sionantes, estabilizadores,
GENINA IBLANCO Y espesantes.
;%IAl;EFl- AMARILLO
JALGINATO JAdyuvante, agente de  OCOFERO 3072
[DE PROPI- K05 3 000 carga, emulsificante, esta- LES "~ 1B07b 10 lAntioxidantes.
LENGLICOL bilizador, espesante.
- 307¢
gtrr:%?;: A- 1403 BPM [Emulsionantes, estabiliza-
dores, espesantes.
DO Numero de la . .
. Categoria de Alimentos
ALMIDON . . categorta
HIDROXI- 1440 IBPM dEmulsnonantes, estabiliza- 13.13 Férmulas (preparados) para usos médicos especiales desti-
PROPILICO ores, espesantes. o nados a los lactantes
. X Dosis maxi-
ALMIDON . - De'n'oml- Niimero ma Observa-
JOCTENIL 1450 BPM [Emulsionantes, estabiliza- nacién del INS Funcién R
ISUCCINATO dores, espesantes. aditivo (mg/L o mg/, clones
SODICO kg o BPM)
AL MIDON Agente de carga, emul- :Egll'g{) (])q DEj 1420 5 000 dEmulsionantes, estabiliza-
oxipapo  |14%4  [pPM Fiﬁcante, estabilizador, ores, espesantes.
ot ACI'DO Regulador de la acidez,
ALMIDON t\gente de carga, emul- ACETICO P60 BPM breservante.
TRATADO 1401  [BPM ificante, estabilizador, GLACIAL
JICON ACIDO espesante. JACIDO )
LMIDONES ICLORHIDRI- §507 [BPM Regulador de la acidez.
'?RAT ADOS 1402 BPM A gente de carga, estabiliza- CO
CON BASES dores, espesantes. ADIPATO DE Agente de carga, emul-
[DIALMIDON |1422 6 000 Fiﬁcante, estabilizador,
?;.%!DON;ES [Agente de carga, emul- IACETILADO espesante.
1405 [BPM kificante, estabilizador, .
ON ENZI- L spesante. ALGINATO- Agent.e annespuma:!n.z,
S DE CALCIO 404 3 000 emulsificante, estabiliza-
dor, espesante.
JAntiaglutinante, lad . "
CARBONA- |, |pyy e Ia aeides. cotormte ALGINATO- |, oo Emulsificante, estabiliza-
[TO CALCICO lemulsificante, estabilizador, DE POTASIO dor, espesante
IALGINATO JAdyuvante, agente de
lAgente de carga, emul- [DE PROPI- H05 3 000 carga, emulsificante, esta-
- ARBOXL. Lificante, estabitizador, LENGLICOL bilizador, espesante.
METIL fespesante, incrementador
166 [BPM [del volumen, agente endu-
ICELULOSA . IAgente de carga, emul-
recedor, agente gelificante, ALGINATO . e
SODICA 1401 10 000 ificante, estabilizador,
gente de glaseado y IDE SODIO spesante
Fumectante. pe ’

6493




30-07-2020 LA GACETA - DIARIO OFICIAL 140
IALMIDON gente de carga, emul- ALGINATO- IAgente antiespumante,
HIDRQXI- 1440 60 000 ificante, estabilizador, DE CALCIO 404 3 000 lemulsificante, estabiliza-
PROPILICO spesante. dor, espesante.

2 gente de carga, emul- IALGINATO- Emulsificante, estabiliza-
8;’;’3283 1404 150 000 bﬁcante, estabilizador, bE PoTASIO [ poo dor, espesante.
espesante.
IALGINATO JAdyuvante, agente de
ASCORBATOL, 3 000 A ntioxidante. DE PROPL- |05 3 000 carga, emulsificante, esta-
DE CALCIO L ENGLICOL bilizador, espesante.
JASCORBATO o1 s 000 JAntioxidante, agente de
[IDE SODIO retencion del color. ALGINATO Agente de carga, emul-
DE SODIO 401 10 000 kificante, estabilizador,
[Agente de carga, emul- fespesante.
kificante, estabilizador,
ICARBOXI- spesante, incrementador ICARBO- Regulador de la acidez,
?I!IEITIIJI;.OSA 1466 10 000 el volumen, agente endu- tNATO DE 1504ii [BPM lantlag!l'ltmante, agente de
SODICA recedor, agente gelificante, IMAGNESIO retencion del color.
l}!“g::: t:‘:l tgelaseado y ICARBONATO so1i BPM Regulador de la acidez,
: IDE POTASIO festabilizador
. . IAgente de carga, emul-
JAntiaglutinante, regulador . lizad
[CARBONA- 170i [BPM e la acidez, colorante, ICARBOXI- ificante, e?‘tabnhza or,
TO CALCICO| Isifi bitizad METIL espesante, incrementador
emulsificante, estabitizador. CELULOSA 466 [BPM [el volumen, agente endu-
n SODICA recedor, agente gelificante,
AROTENOS " fagente de glaseado y
EGETALES 160a(ii) 30 IColorantes.  umectante.
ICLOROFI-
LAS 140 Po Colorantes. ELULOSA Antiaglutinante, agente
[460ii [BPM de carga, emulsificante,
GLUCONA- Regulador de acidez. EN POLVO estabilizador, espesante.
ITO DELTA 575 5 000 asificante
I ACTONA F reante.
[Antiaglutinante, agente de
f;‘égl“ogi?s_ 160 BPM carga, emulsificante, agente]
, espumante, estabilizador,
Nimero d,e la Categoria de Alimentos TALINA Jespesante.
categoria
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios peque- [FOSFATO DE
) fios [DIALMIDON [Emulsionantes, estabiliza-
Dosis méxi- HIDRQXI- 1442 50 000 dores, espesantes.
R ma IPROPILICO
Denomi- .
nacion del Nimero Funcién Observa-
aditivo INS  kmg/Lomg/ ciones SB]E')S)S:J,[,IS ‘?)I::' so0ii [BPM [Regulador de acidez, antia-
kg o BPM) elutinante, gasificante.
SODIO
[Agente de carga, emulsifi- 307a
cante, relleno, estabiliza- HTOCOFERO-
H - 307b 100 JAntioxidantes.
AGAR 106 b 500 dor, espesante, mcrement'a 1ES loxidantes,
[dor del volumen, sustancia o7c
linerte, agente de glaseado,
humectante.
} {Adyuvantes, enzimas, Nimero de la . .
ALFA AMI 1100i [BPM iagente de tratamiento de las{ categoria Categoria de Alimentos
LASA harinas
) 133 Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (ex-
ALGA ) cluidos los productos de la categoria 13.1)
[EUCHEUMA D . Dosis maxi-
ELABORA- enomi- | \imero ma . Observa-
DA (CARRA- H07a BPM [Estabilizador, espesante. nacdl?tl.\ del INS (mg/L o mg/ Observaciones ciones
aditivo
IGENINA kg o BPM)
[SEMI REFI-
INADA)
IALGINATO IAdyuvante, agente de
IALGINATO- 103 1000 [Emulsificante, estabiliza- EE;SSE%L 405 p 000 ;?;lg;’ dz:“;l:lﬁ:::t? esta-
DE AMONIO dor, espesante. » espesante.
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JAMARILLO X Dosis maxi-
DE QUINO- [104 50 Colorante. Denomi- {1 rol ma Observa-
LEINA nacién del INS Funcién A
aditivo (mg/L o mg/ clones
JICOLOR kg o BPM)
ICARAMELO, }150b 20 000 IColorante. IAMARILLO
CLASE Il DE QUINO- |104 300 Colorante.
. ILEINA
ESTERES
DE ACIDOS 473 BPM IAdyuvante, emulsificante, ICOLOR
IGRASOS Y estabilizador, espesante. ICARAMELO, |150b 20 000 IColorante.
SACAROSA ICLASE II
ESTERES IMARRON HT|155 00 Colorante.
IPOLIGLI- . i
, - NI -
CERIDOS ~ H75 1000 dE“‘“'S‘°"a"‘°s' estabiliza LES&;)EB:; 151 300 (Colorante.
DE ACIDOS ores.
IGRASOS ISUCROGLI- [Emulsificante, estabiliza-
ICERIDOS 74 P 000 dor, espesante.
nglfs |Agente de carga, emul-
DE ALGA- 410 1 000 Eificante, estabilizador, Niimero de la Catesoria de Alimentos
RROBO espesante. categoria €go € e
13.6 Complementos alimenticios
IGOMA XAN- 415 1200 [Estabilizador, espesante, . Dosis méaxi-
ITANA emulsionante y espumante, De‘noml- Niimero ma Observa-
nacién del INS Funcién .
aditivo (mg/1. o mg/ clones
IMARRON HT|155 50 IColorante. kg o BPM)
NES;’I(')EB;]J_ 151 50 IColorante. IALGINATO JAdyuvante, agente de
IDE PROPI- K05 3 000 carga, emulsificante, esta-
ILENGLICOL bilizador, espesante.
Namero de a Categoria de Alimentos AMARILLO
categoria DE QUINO- |104 300 Colorante.
13.4 Preparados dietéticos para adelgazamiento y control del LEINA
peso Ek‘S)ROFI' 140 bs 000 IColorantes.
D X Dosis maxi-
eF’oml- Nimero ma iz Observa- ICOLOR
nacion del Funcién .
aditivo INS (mg/L o mg/ ciones ICARAMELO, J150b 5 000 IColorante.
kg o BPM) CLASE II
sl T T e s —_—
L ENGLI C(-)L cb:.ill"ga.demu st lcantte. esta- [DE ACIDOS 7 BPM IAdyuvante, emulsificante,
tlizador, espesante. IGRASOS Y F‘ estabilizador, espesante.
AMARILLO SACAROSA
[DE QUINO- [104 50 IColorante.
ILEINA [HIDROXI- 14
BENZOATOS1 2 000 [Sustancias conservadoras.
ICOLOR Ip- 218
ICARAMELOQ, }150b 20 000 IColorante.
CLASE II MARRON HT]155 00 Colorante.
RRON HT{155 50 IColorante. INEGRO BRI-
— | LANTE PN 151 300 IColorante.
RI-
151 S0 IColorante.
LLANTE PN SILICATO DE
ITARTRACI- MAGNESIO |553i BPM Antiaglutinante.
FALCO s3iii BPM JAntiaglutinantes, agentes

Nimero de la
categoria

Categoria de Alimentos

13.5

rias de ali

mentos 13.1 2 13.4y 13.6

Alimentos dietéticos (p. ej. los complementos alimenticios
para usos dietéticos), excluidos los indicados en las catego-

e glaseado, espesantes.

Numero de la
categoria

Categoria de Alimentos

14.1.2.1

Zumos (jugos) de frutas
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D X Dosis maxi- R Dosis maxi-
e.n,oml- Nimero ma " Observa- De.n'oml- Nuamero ma i Observa-
nacion del INS Funcién A nacién del INS Funcién .
aditivo (mg/L o mg/ clones aditivo (mg/L o mg/ clones
kg o BPM) kg o BPM)
JASCORBATO L. IASCORBATO L
DE POTASIO 303 [BPM JAntioxidante. DE POTASIO 303 BPM |Antioxidante.
JAgente antiaglomerantee, .
gente regulador de acidez, Agente antiaglomerantee,
Entioxidame, adyuvan- gente regulador de acidez
e, agente de retencion ntioxidante, adyu‘{gn-
el color, emulsificante, te, agente de retencion
el color, emulsificante,
FOSFATOS  bB4ziii 1000 exaltador del sabor, agente he o o abo .
e firmeza, agente de trata- FOSFATOS  P42iii  [1000 cxaltador del sabor, agente
Imiento de harina, humec- de firmeza, agente de trata-
tante, preservante, agente Imiento de harina, humec-
Eglomemte, secuestrante, tante, preservante, agente
estabilizador, espesante. 9810!'{1?1'8"!6, secuestrante,
leudante/agente leudante estabilizador, espesante.
leudante/agente leudante
Antiaglutinantes, regulado- - -
Ires de la acidez, adyuvan- Antlaglutma'ntes, regulado-
tes, antioxidantes, agentes Ires de la acidez, adyuvan-
e carga, emulsificantes, tes, antioxidantes, agentes
SULFITOS 227, 228 |50 gentes de tratamiento de de carga, emulsificantes,
as harinas, humectantes, SULFITOS 27,228 |50 gentes de tratamiento de
ustancias conservadoras, las harinas, humectantes,
asificantes, secuestrantes, ustancias conservadoras,
estabilizadores, espesantes asificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
. . JAntiaglutinantes, regulado-
Axmaglutme}mes, regulado- es de la acidez, adyuvan-
res de l.a a.mdez, adyuvan- es, antioxidantes, agentes
. tes, antnoxndantc?s, agentes 3351, e carga, emulsificantes,
p3si, de carga, emulsificantes, TARTRATOS B36i, | ooo gentes de tratamiento de
[TARTRATOS 33631 4 000 ageme§ de tratamiento de 336ii as harinas, humectantes,
336ii las hanflas, humectantes, ustancias conservadoras,
ust_anclas conservadoras, asificantes, secuestrantes,
asificantes, secuestrantes, stabilizadores, espesantes

estabilizadores, espesantes

Nimero de la

Categoria de Alimentos

Numero de la
categoria

Categoria de Alimentos

14.1.2.3

Concentrados para zumos (jugos) de frutas

. categoria
Nimero de la . .
. Categoria de Alimentos . .
categoria 14.1.2.4 Concentrados para zumos (jugos) de hortalizas
14.1.2.2 Zumos (jugos) de hortalizas Dosis maxi-
Denomi- Nimero ma Observa-
Denomi Dosis maxi- nacién del INS Funcién ciones
nacion del Namero ma Funcién Observa- aditivo (rg,LBoP'I::lg/
. [
aditive INS (mg/LB':) l;lg/ clones = !
kg o ) SACARINA |54 ko JAcentuador del aroma,
edulcorante.
Antiaglutina}ntes, regulado- lAntiaglutinantes, regulado-
res de 1? a.mdez. adyuvan- res de la acidez, adyuvan-
tes, an!lOdeantc?s, agentes tes, antioxidantes, agentes
de carga, emulsnﬁc:‘mtes, de carga, emulsificantes,
SULFITOS 27, 228 |50 gentes de tratamiento de SULFITOS 27,228 [70 gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes, as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras, ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes, asificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes stabilizadores, espesantes

Nimero de la
categoria

Categoria de Alimentos

14.1.3

Néctares de frutas y hortalizas
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D A Dosis maxi-
enomi” I Nimero ma L. Observa-
nacién del INS Funcién ciones
aditivo (mg/LB‘:’nb:lg/ tiaglutinantes, regulado-
kg o ) es de la acidez, adyuvan-
Incrementador del volu- es, antioxidantes, agentes
CARRAGE- en, sustancias inertes, e carga, emulsificantes,
NINA Y SUS bo7 BPM mulsificantes, relleno, ISULFITOS 27,228 |50 gentes de tratamiento de
SALES gentes de glaseado, hu- as harinas, humectantes,
Imectantes, estabilizadores, ustancias conservadoras,
espesantes. asificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
Nuimero de la . .
categoria Categoria de Alimentos
14.1.3.1 Néctares de frutas
Dosis maxi-
Denomi- ) osllsn:laxn Antiaglutinantes, regulado-
nacién del | Umere Funcién Observa- res de la acidez, adyuvan-
aditivo INS  |(mg/L. o mg/ ciones tes, antioxidantes, agentes
kg o BPM) 335i, ke carga, emulsificantes,
\SCORBATO [TARTRATOS PB36i, 1 600 gentes de tratamiento de
DE POTASIO P03 BPM Antioxidante. 336ii as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
CELULOSA [Antiaglutinante, agente de asntf,'l'cl:'antgs. secuestrantes,
MICROCRIS- p60i  [BPM carga, emulsificante, agent estabilizadores, espesantes
TALINA lespumante, estabilizador,
espesante.
EXTRACTO Nimero de la Cat ia de Ali
DEPIELDE |, o2 |soo Colorant categoria Hlegorta de Alimentos
UVA (ENO- es.
ICIANINA) 14.1.3.2 Néctares de hortalizas
[EXTRACTOS Dosis maxi-
DE BIJA, Denomi- ma
BIXINA, 160b 150 IColorantes. ion del Numero Funcié Observa-
INORBIXINA nacon ¢ 1 Ins uncion ciones
y aditivoe (mg/L o mg/
ANNATO kg o BPM)
JAgente antiaglomerantee, -
Egente regulador de acidez| AROTE :gga?‘)',)
ntioxidante, adyuvan- - at: 1 oo Colorantes
te, agente de retencion INOIDES 160e, )
ldel color, emulsificante, 160f
FOSFATOS  B42iii 1000 exaltador del sabor, agente
e firmeza, agente de trata- . .
Imiento de harina, humec- Antlaglutlna}ntes. regulado-
tante, preservante, agente pes de l.a a.mdez, adyuvan-
hglomerante, secuestrante, :;:’c:nr;oxeldal::ts?ts{cﬁf:;es
tabilizador, te. > e g
Tesu dalxmltZa::nte:IID:tTd:rlete SULFITOS |27, 228 |50 gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes,
[Agente de carga, emulsifi- ustancias conservadoras,
GOMA ARA- cante, relleno, estabiliza- amﬁf: :cmtes. secuestrantes,
BIGA 414 10 000 dor, espesante, incrementa- estabilizadores, espesantes
dor del volumen, sustancias
inerte, agente de glaseado.
HIDROXI- .
Nuamero de la .
:}lljgpol;f]z- categoria Categoria de Alimentos
METILCE- 64. 463 IAgente de carga, emulsifi- 14.1.33 Concentrados para néctares de frutas
LULOSA, Q 61, 4 65, [BPM cante, agente espumante, Dosis maxi
METIL ETIL ’ estabilizador, espesante. Denomi- | . os':::“"
CELULOSA nacién del [ 0o Funcién Observa-
ETIL METIL aditivo (mg/L o mg/ ciones
ICELULOSA) kg o BPM)
[ROJO DE RE- ASCORBATO -
MOLACHA 162 BPM Colorante. bE POTASIO P%3 BPM Antioxidante.
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[FOSFATOS  B42iii

1000

gente regulador de acidez]
ntioxidante, adyuvan-
te, agente de retencion
ldel color, emulsificante,
exaltador del sabor, agente
e firmeza, agente de trata-
Imiento de harina, humec-
tante, preservante, agente
laglomerante, secuestrante,
estabilizador, espesante.
leudante/agente leudante

E\gente antiaglomerantee,

ISULFITOS 27, 228 FO

JAntiaglutinantes, regulado-
res de la acidez, adyuvan-
tes, antioxidantes, agentes
de carga, emulsificantes,
gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

335i,
[TARTRATOS §36i,
36ii

4 000

[Antiaglutinantes, regulado-
res de la acidez, adyuvan-
tes, antioxidantes, agentes
de carga, emulsificantes,
gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes,
stabilizadores, espesantes

Nimero de la
categoria

Categoria de Alimentos

14.1.3.4

Concentrados para néctares de hortalizas

Denomi-
nacion del
aditivo

Nimero

Dosis maxi-

INS {(mg/L.omg/
kg o BPM)

Funcién

Observa-
ciones

160a(i),
160a(iii),
160e,
160f

ICAROTE-

INOIDES 100

IColorantes.

ICAROTENOS

VEGETALES | 602

1000

IColorantes.

ISACARINA 954 300

JAcentuador del aroma,
ledulcorante.

SULFITOS 27,228 |50

[Antiaglutinantes, regulado-
res de la acidez, adyuvan-
tes, antioxidantes, agentes
de carga, emulsificantes,
gentes de tratamiento de
as harinas, humectantes,
ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes,
festabilizadores, espesantes

140
A Dosis maxi-
De!mml- Niumero ma L. Observa-
nacién del INS Funcion ione
aditivo (mg/L o mg/ clones
kg o BPM)
JAntiaglutinantes, vehiculo
JACEITE DE 1503 500 para solventes, agente
ICASTOR de glaseado, agente de
liberacion.
[BHA BUTIL-
[HIDROXIA- 320 1 000 JAntioxidante.
INISOL
BHT BUTIL-
HIDROXITO- 1321 1000 Antioxidante, adyuvante.
LUENO
[ESTEARA-
[TOS DE R i
POLIOXIETI- 430, 431 500 [Emulsificante, estabilizador]
[LENO
ESTERES DE Lo, 4
DE ACIDOS :gg, 494, 15 000 [Emulsificante, estabilizador]
IGRASOS
[FORMATOS 36 100 Sustancia conservadora.
JAgente antiaglomerantee,
2 gulador de acidez,
Jantioxidante, adyuvante, agente
de retencion del color, emul-
kificante, exaltador del sabor,
FOSFATOS [342iii BPM agente de firmeza, agente de
i de harina, hu-
preservante, agente
Jaglomerante, secuestrante, esta-|
bilizador, espesante. leudante/
IMARRON HT 155 100 IColorante.
INEGRO BRI-
| LANTE PN 151 100 IColorante.
Antiagluti regulad
de la acidez, adyuvantes,
antioxidantes, agentes de
carga, emulsificantes, agentes
[SULFITOS 227,228 |70 ke tratamiento de las harinas,

humectantes, sustancias
kconservadoras, gasificantes,
secuestrantes, estabilizadores,
espesantes

Nimero de la

Categoria de Alimentos

Numero de la
categoria

Categoria de Alimentos

14.14

culas afiadidas

Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas
para deportistas, bebidas electroliticas y bebidas con parti-

categoria
14.1.4.1 Bebidas a base de agua aromatizadas con gas
D . Dosis Maxi-
e‘n’oml Nimero] ma (mg/ " Observa-
nacién del Funcién .
aditivo de INS | omg/kg o ciones
BPM)
5. 356 Reguladores de la acidez,
IADIPATOS ’ * 150 lagentes endurecedores,
357, 359 .
gasificantes.
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IACIDO ERI- Antioxidante, agente de reten-
TORBICO p1s BPM cion del color.
Nimero de la Categoria de Alimentos
categoria 8 ALGINATO Adyuvante, agente de
14.0.4.2 Bebidas a base de agua aromatizadas sin gas incluidos los ponches DE::;SP](-_) 405 3 000 C?ll:ga, emulsificante, esta-
o de frutasy las li das y bebidas similares L COL bilizador, espesante.
. . ICOLOR
Denominacién | Namero [P0%3 Mizima Observa- CARAMELO, |1s0a  |spMm Colorante.
deladitivo | deINs |(™E10me/ke Funcién i ’
o BPM) ciones ICLASE 1
. ICOLOR
355, 356, Reguladores de la acidez, agen-
JADIPATOS B57. 359 50 } es endurecedores, gasificantes. ICARAMELO, |150b 50 000 IColorante.
ICLASE 11
ERITRITHOL [068 40 000 Acentuadores del sabor,
Nimero de la . humectantes, edulcorantes.
. Categoria de Alimentos
categoria ESTEA-
M81i, [Emulsificante, estabiliza-
14143 Concentrados (liquidos o sélidos) para bebidas a base de aguas ROIL-2-LAC- 8 1ii 2 000 dor, espesante.
o aromatizadas [TILATOS > €spe :
Dosis Maximal ESTERES
Denominacién | Nimero (mg/l o mg/kg Funcidn Observa- IDE ACIDOS [Adyuvante, emulsificante,
L . 473 BPM e
deladitivo | delINS o BPM) ciones IGRASOS Y estabilizador, espesante.
SACAROSA
ESTERES DE
355, 356, L [Regulador de la acidez, agentes . 491, 492, . oy
IADIPATOS 57, 359 0 ndurecedores, gasificantes. SORBITAN 1493, 494, |5 000 [Emulsionantes, estabiliza-
[DE ACIDOS 105 dores.
IGRASOS
CQMPLEJOS
)CUPRICOS DE [ETILMAL- 637 BPM |Acentuador del aroma,
ICLOROFILAS |141i, 141ii hooo Colorantes. ITOL estabilizador.
[Y CLOROFILI-
INAS [Emulsionantes, edulco-
o rantes,
[FOSFATO DE IRegulador de la acidez, LACTITOL 66 30 000
JALUMINIO Y  |541ii 2 000 kemulsificante, gasificante, espesantes.
ODIO estabilizador, espesante.
MALTOL 636 00 Acen.tlfador del aroma,
festabilizador.
338, 339i. JOXIDO
. 9
b39ii, NITROSO 42 [BPM Propelente.
339iii,
3401, 340ii [TAUMATUI-
G aiii, NA 957 [BPM ;Edulcorante.
B41i, 341iiJ JAgente antiaglomerantee,
B341iii, agente regulador de acidez, A.‘g_ente dehca.rga. emul-
342i, 342ii hntioxidante, adyuvante, agente 967 8 Fificante, humectante,
B42iii, lde retencion del color, emul- XILITOL 0000 estabilizador, edulcorante,
B43ii, kificante, exaltador del sabor, espesante.
[FOSFATOS 343iii. BPM hgente de firmeza, agente de
k50i, 450ii kratamiento de harina, hu-
1 50iii, Imectante, preservante, agente oy el
450v, jaglomerante, secuestrante, esta- umero de la N )
Li50vi. bilizador, espesante, leudante/ categoria Categoria de Alimentos
450vii, lagente leudante. N — - - -
51; 4s1ii 142 Bebidas alcohélicas, incluidas las bebid logas sin alcohol y con
4521, 452ii " bajo contenido de alcohol
(521, Dosis Maxima
l152iv, Denominacién § Namero F Observa-
Lis2v, 542 del aditivo | de INS ('“i/'l;’l,:‘f)"‘g Funcién ciones
CARAMELO
il- CARAMELO“ 50b 150 000 IColorante.
AL SULFITO
Niimero d'e la Categoria de Alimentos
categoria . .
IAntiaglutinante, adyu-
Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras vante, agente antiespu-
14.1.5 bebidas calientes a base de cereales y granos, excluido el PROPL imante, agente de carga,
cacao - i
| ENGLICOL 1520 50 000 emulsxficame, agente .de
Dosis Mixi tratamiento de las harinas,
Denominacién | Nimero (I:sg;‘ o mnma Funcié Observa- humectante, estabilizador,
del aditivo de INS o BI’Mg)/kg uneion ciones spesante.
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JACIDO AS- 00 bs0 egulador de la acidez,
Nimero de la , . ICORBICO ntioxidante, secuestrante.
; Categoria de Alimentos
categoria
14.2.1 Cerveza y bebidas a base de malta /\CIDO 330 4 000 egulador de la acidez,
ICITRICO ntioxidante, secuestrante.
Denomi- Dosis Maxi-
nacién del I:ur::;rso ma (mgfl Funcién Ob.serva- IACIDO ERI- 31 bso Antioxidante, agente de
aditivo € ° ;‘gﬁﬁ ° clones TORBICO retencion del color.
ACIDO FU- bo7 5 000 Eegulador de 1a acidez,
IALGINATO IAdyuvante, agente de MMARICO stabilizador.
IDE PROPI- H40S 3 000 carga, emulsificante, esta- .
JLENGLICOL bilizador, espesante. AQDO L
- espe ) LACTICO (L, p70 4 000 IRegulador de la acidez.
- DY DI
9 e 33 oo Colorante. 2YDD
IACIDO MA- o6 L4 000 Itlegulador de la acidez,
LICO(DL) ecuestrante.
355, 356, [Regulador de la acidez, ag, .
JADIPATOS 57,350 P00  ndurecedores, gasificantes, IASCORBATO Lot b00 IAntioxidante, agente de
DE SODIO retencion del color.
JEXTRACTO DF] ASCORBATO 302 [BPM JAntioxidante.
PIEL DE UVA [163ii 1500 IColorantes. ALCICO
ENOCIANINA
[CARBONA- egulador de la acide:
TOACIDO [501ii |5 000 e c1ez,
DE POTASIO asificante, estabilizador.
Agente antiaglomerantee,
Jagente regulador de acidez,
antioxidante, adyuvante, agente, . .
de retencion del color, emul- ICARBONA- . Antlagll'lctjlnante, regulador
kificante, exaltador del sabor, ITO CALCICO 170i 3 500 de la a.c' €z, c°|°rar'“?'
FOSFATOS  p4z2iii  |i1000 hgente de firmeza, agente de emulsificante, estabilizador,
kratamiento de harina, hu-
me'ctame. prescrvanle;.t.i;s:nel:m_ ICARBONATO! sori 5 000 [Regulador de la acidez,
S espesante. leudante/ IDE POTASIO festabilizador.
lagente leudante
STEA-
TO DE [Emulsificante, estabiliza-
[POLIOXIETI- 430,431 [BPM [or, espesante,
LENO
Numero de la . . ,
categoria Categoria de Alimentos ESTERE§ DE o1 492
[SORBITAN 493' 49 4’ 1000 [Emulsificante, estabili-
14.2.2 Sidra y sidra de pera DE ACIDOS 495’ ’ kzador.
Dosis méxi IGRASOS
Denomi- osis maxi-
. ma -
nacién del Nl;;‘;ro Funciones Ob,ser" [ETILMAL- 637 BPM JAcentuador del aroma
aditivo (mg/L o mg/ clones TOL estabilizador.
kg o BPM)
JAMARILLO .
DE QUINO- 104 200 Colorante. Agente de carga, emulsifi-
1 EINA GOMA ARA- kcante, relleno, e.stabllnu-
BIGA 414 300 dor, espesante, incrementa-
[ETILMAL- 637 BPM Acen.t\fador del aroma, dor del volumen, sustancias]
TOL estabilizador. inerte, agente de glaseado.
MALTOL k36 pso centuador del aroma,
stabilizador, [Agente d I
MADE | boo ificante, estabilizador,
RAYA espesante.
Niimero de la Categoria de Alimentos
categoria Ay P52t [peM Regulador de la acidez.
14.2.3 Vinos de uva
Dosis maxi-
Def‘,om" Niimero ma . Observa- Nimero d’e la Categoria de Alimentos
nacién del INS Funciones ion categoria
aditivo (mg/L o mg/ clones .
kg o BPM) 14.2.3.2 Vinos de uva espumosos y semi espumosos
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Dosis maxi- Denomi- Dosis Maxi-
Def:'o mi- Nimero ma . Observa- nacion del Nimero| ma (mg/] Funcién Ob'serva-
nacion del INS Funcién ciones aditivo de INS | omg/kgo ciones
aditivo (mg/L o mg/ BPM)
kg o BPM)
IALGINATO IAdyuvante, agente de
ALGINATO lAgente antiespumante, DE PROPI- K05 3 000 carga, emulsificante, esta-
404 4 000 emulsificante, estabiliza- ILENGLICOL bilizador, espesante.
IDE CALCIO
dor, espesante.
IAMARILLO
ALGINATO |, boo Emulsificante, estabiliza- DE QUINO- 104 200 Colorante.
IDE POTASIO dor, espesante. LEINA
BROMELINA /\gzer:teu:gcz:at:::nain;r:;a, [ERITROSINAJ127 IBPM IColorante.
PROTEA- 1101iii [BPM . .
SAS()) EA 101 Ge harina, estabilizador, MARRON HT}1SS 200 IColorante.
espesante.
BOFLAVI- |101i, BPM Colorant
UVA (ENO- 163ii 1500 IColorante.
ICIANINA) NG )
imero de la . R
categoria Categoria de Alimentos
Nitmero de la X Bebidas alcohdélicas aromatizadas (p. ej. cerveza, vino y
categoria Categoria de Alimentos 14.2.7 bebidas espirituosas tipo refresco, refrescos con bajo conte-
" N y " ) . nido de alcohol
4233 Vinos de uva enriquecido, vino de uva licoroso y vino de
14.2. uva dulce D i Dosis méxi-
enomi- . ma i
. Dosis maxi- nacién del N‘;:;"’ Funcién Ob‘serva
Defn’oml- Nimero ma .. Observa- aditive (mg/L o mg/ clones
nacion del INS Funcién ciones kg o BPM)
aditive (mg/L o mg/
kg o BPM) JAMARANTO 123 30 IColorante.
EXTRACTOS DAMAQRILIE)(-) 104 oo 1
DE PIEL DE . E QUIN IColorante.
UVA (ENO- 163ii 1500 Colorame. LEINA
[CIANINA) pIMETILPO- Lo | o tiaglutinante, agente
ILISILOXANO) tiespurnante.
ROJODERE-); c,  Igpm kolorame
[MOLACHA . DIOXIDODE),;)  |gppm Colorant
TITANIO olorante.
[ROJO DE RE-
. 162 [BPM IColorante.
Nimero d'e la Categoria de Alimentos IMOLACHA
categoria
14.2.4 Vines (distintos a los de uva)
Dosis mixi- Numero de la Categoria de Alimentos
Denomi- categoria
i6n del Nuimero ma Funcié Observa-
m:(;;?voe INS (mg/Lomg/ uncién ciones 15.0 Aperitivos listos para el consumo
kg 0 BPM) Dosis maxi-
AMARANTO |13 po Colorante. Denomi- I Nimero| ™2 y Observa-
nacién del INS Funcién ion
AMARILLO aditivo (mg/L o mg/ clones
DE QUINO- 104 b00 Colorante. kg o BPM)
LEINA CARAMELO
Acentuador del aroma, !l- CARAME-
ETILMATOL [637 BPM - LO AL 150b 10000 [Colorante.
festabilizador.
[SULFITO
LTOL 536 bso Acen.tlfador del aroma,
estabilizador. Antiagluti lad
ke la acidez, adyuvantes,
334: 335i antioxidantes, agentes de
. e arga, emulsificantes, agentes
Nimero d'e la Categoria de Alimentos [TARTRATOS ggz:l 2 000 lde tratamiento de las harinas,
categoria 336ii' 337 humectantes, sustancias
’ kconservadoras, gasificantes,
14.2.6 Licores destilados que contengan mas de un 15 por ciento estabilizad
- de alcohol espesantes.

6501




30-07-2020

LA GACETA - DIARIO OFICIAL

140

IAntiaglutinante, adyu-
! vante, agente antiespu-
Nimero d'e la Categoria de Alimentos IPROPI- mante, agente de carga,
categoria L ENGLICOL 1520 20 000 emulsificante, agente de
i . kratamiento de las harinas,
Aperitivos a base de patatas (papas), cereales, harina o humectante. estabilizador.
15.1 almidon (derivados de raices y tubérculos, legumbres y ’ ’
. lespesante.
leguminosas)
i Dosis maxi- ;‘;RTRACI- 102 100 IColorante.
n[::iné(:lmdl;l Nimero| ™3 Funcion Observa- B07a
aditive | NS |(mg/Lomg clones [FOCOFERO- Ly, i 500 [Antioxidantes.
kg o BPM) LES 07c
[Reguladores de la acidez, Numero de la i X
ApipaTos 2% 33|13 000 gentes endurecedores, categoria Categoria de Alimentos
357, 359 E i eg
asificantes.
MARILLO 16.0 Alimentos preparados
E QUINO- [104 P00 Colorante. ) Dosis maxi-
LEINA Denomi- Niimero ma Observa-
SETA CICLO nacion del NS [(mg/ o Funcién ciones
1 ili i aditivo mg/l.om
DEXTRINA 459 500 [Estabilizador, ligante. kg 0 BPM)
CANTAXAN-li61g |BPM Colorante. ACESULFA-
TINA {ME POTA- P50 350 [Edulcorante.
MARRON HT|155 |00 Colorante. SICO
INEGRO BRI- 151 b00 Colorante. iss. 356 eguladores de la acidez,
LLANTE PN IADIPATOS L 57‘ 3 59’ 200 gentes endurecedores,
’ asificantes.
ISULFATO DE .
ALUMINIO Y523 500 CAaiet:‘e ::l’)‘i’l'iec;‘:";" gasifi-
IAMONIO s € zador. IAMARILLO
[DE QUINO- 104 500 IColorante.
Reguladores de acidez, LEINA
dyuvantes, antioxidantes,
gentes de blanqueo (no SCMAASR (;I}I‘C?: 110 500 IColorante.
ara harina), agentes de
SULFITOS 27,228 |50 ratamiento de las harinas, |AZUL BRI-
gentes endurecedores, [ LANTE FCF|'33 100 (Colorante.
ustancias conservadoras,
ecuestrantes, estabiliza- 10, 211
ldores. IBENZOATOS 612’ 213‘ 1000 [Sustancias conservadoras.
[TARTRACI-
NA 102 300 IColorante. CANTAXAN.
INA 161g (BPM IColorante.
307a
[FOCOFERO- 47, boo Antioxidantes. 160a(i),
LES CAROTE-  [160aiii), | 0 Colorantes
307¢ INOIDES 160e, ’
160f
. ICAROTENOS| .
Nimero de la . . 160aii 1 000 [Colorantes.
categoria Categoria de Alimentos 'VEGETALES
15.2 Nueces elaboradas, incluidas las nueces revestidas y las ICOLOR
i mezclas de nueces (p. ej. con frutas secas) ICARAMELDO, |150b 20 000 Colorante.
— JICLASE 11
X Dosis maxi-
nI::::'::ln:il;l Nimero ma Funcién Observa- ICOLOR
" INS ciones ICARAMELO, |150c 1000 IColorante.
aditivo (mg/L o mg/
kg o BPM) ICLASE 111
AMARILLO COLOR
DE QUINO- 104 100 Colorante. ICARAMELO, J1s0d  }1 000 Colorante.
LEINA ICLASE IV
IMARRON HTJ155 100 IColorante. R
[FOSFATO DE 541 Regulador de la acidez,
INEGRO BRI- JIALUMINIO Y 5 4“; 190 emulsificante, gasificante,
L LANTE PN |1 100 (Colorante. SODIO Lstabilizador, espesante.
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INDIGOTINA|132 500 IColorante.
IMARRON HTJ155 500 IColorante.

A gente antiespumante,

432, 433, Jagente espumante, agente
g‘(())ls.lSORBA- 434, 435, 1000 de tratamiento de las hari-
436 Inas, adyuvante, emulsifi-
cante, estabilizador.
IROJO ALLU-
RAAC 129 500 IColorante.

|Acentuador del aroma,

SACARINA 1954 200
edulcorante

lAntioxidantes, sustancias

ISORBATOS 2001, 201, 1000 conservadoras, estabili-
202,203
Fador.
[TARTRACI- 102 500 IColorantes
INA
[Antiaglutinantes, regulado-
res de la acidez, adyuvan-
334, 335i) kes, antioxidantes, agentes
335ii, e carga, emulsificantes,
ITARTRATOS J336i, 600 lagentes de tratamiento de
336ii; ltas harinas, humectantes,
337 ustancias conservadoras,
asificantes, secuestrantes,
stabilizadores, espesantes.
ANEXO C
(NORMATIVO)

PROCEDIMIENTO DE ACTUALIZACION
DE LA LISTA DE ADITIVOS

1. OBJETO

Establecer el procedimiento para la actualizacién de la lista
de aditivos alimentarios que contiene el presente reglamento
y el cual sera realizado por la Comisiéon Centroamericana
de Aditivos Alimentarios (CCAA).

2. AMBITO DE APLICACION

Este procedimiento aplicaala Lista de Aditivos Alimentarios
contenidas en el Anexo A y Anexo B del presente reglamento
técnico y contempla las siguientes actividades:

a) Revision anual del listado de aditivos
b) Evaluacion de las solicitudes de los interesados
¢) Actualizacién de la Lista de Aditivos Alimentarios? .

3. RESPONSABILIDADES DE LA CCAA
Las responsabilidades de la CCAA son:

a) Verificar que los aditivos incluidos en el Anexo A son
seguros y no representan un riesgo para la salud de los
consumidores en funciéon de la informacidn cientifica
disponible de organismos reconocidos internacionalmente
y agencias gubernamentales.

b) Revisar y actualizar al menos una vez al aflo la lista de

* La actualizacién de dicha lista conlleva la oficializacién por parte del COMIECO.

aditivos respecto a la normativa de referencia utilizada.

c¢) Evaluar las solicitudes presentadas para su aceptacion o
rechazo en cuanto ainclusiones, modificaciones o exclusiones
de aditivos concretos.

d) Elaborar y mantener un registro anual con las solicitudes
presentadas que incluya la justificacion de su aceptacion o
rechazo.

e) Proponer laelaboracion de documentos guia para la correcta
presentacion de solicitudes y los criterios de aceptacion de
las mismas.

f) Mantener comunicaciéon permanente e informar a las
autoridades sanitarias de los Estados Parte, en caso de alerta
sanitaria derivada del uso de aditivos que represente un
riesgo para la salud de los consumidores.

g) Trasladar el listado actualizado de aditivos del RTCA a
tramite de aprobacion correspondiente a COMIECO.

h) Elaborar recomendaciones y propuestas de soluciones de
diferencias en materia de aditivos.

i) Notificar alertas de riesgos de un peligro para la salud
humana originados por el uso de aditivos alimentarios.

3.1 Coordinador de la CCAA

a) Convocar a los Estados Parte, en el iltimo trimestre de cada
aflo para revisar y actualizar la lista de aditivos del RTCA.
b) Asignar a cada Estado Parte los aditivos que debe revisar,
distribuyendo las categorias de alimentos entre los mismos.
c) Consolidar la informacién respecto a modificaciones,
inclusiones oexclusiones de aditivos enviadas por los paises.
d) Enviar la informacién consolidada a los paises previo a
las reuniones de discusién

¢) Conducir las reuniones para la revision y actualizacién
de la lista de aditivos.

f) Dar seguimiento a los compromisos de los Estados Parte
que se establezcan de acuerdo con lo establecido en el
presente reglamento.

3.2 Estado Parte

a) Participar en la revision y actualizacion al menos una
vez al afio de la lista de aditivos respecto a la normativa de
referencia utilizada.

b)Recibir y verificar las solicitudes de modificacion, inclusion
o exclusion de aditivos presentadas por el solicitante.

¢) Realizar la evaluacion técnica de las solicitudes de
inclusion, modificacion o exclusion de aditivos alimentarios
y sus adjuntos, para definir su aceptacion o rechazo.

d) Remitir a la CCAA el informe de evaluacién técnica
de solicitud de modificacion, inclusién o exclusién de
Aditivos Alimentarios (Anexo H), adjuntando el formulario
de verificacion y la documentacién que lo respalde para su
posterior aprobacion o rechazo.

4. PROCEDIMIENTO DE ACTUALIZACION DE LA
LISTA DE ADITIVOS

4.1 Actualizacion anual del listado de aditivos
4.1.1. Anexo A
a) En el segundo trimestre de cada afio, el coordinador de

la CCAA distribuye las categorias de alimentos contenidas
en el Anexo A, entre los Estados Parte.
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b) El Estado Parte verifica si las referencias de los aditivos
para las categorias que le fueron asignadas han sufrido
modificacidn por los organismos correspondientes.

c) El Estado Parte envia al coordinador de la CCAA el
listado con las incorporaciones de los aditivos que han
sufrido modificaciones en las categorias asignadas.

d) El Coordinador de la CCAA consolida y envia la
informacion a los Estados Parte.

e)Enelultimo trimestre de cada afio, laCCAA deberevisarla
lista de aditivos, comprobando si las referencias a FDA/UE
han sido modificadas por los organismos correspondientes.
Posteriormente, se elevara la lista de aditivos actualizada
al COMIECO de acuerdo con lo establecido en el numeral
4.2.4 de este procedimiento.

4.1.2. Anexo B

a) En el segundo trimestre de cada afio, el coordinador de
la CCAA distribuye las categorias de alimentos contenidas
en el Anexo B, entre los Estados Parte.

b) El Estado Parte revisa si los aditivos permitidos para las
categorias que le fueron asignadas ya se encuentra en la
norma Codex Stan 192-1995 Aditivos Alimentarios en su
version vigente

c) El Estado Parte envia al coordinador de la CCAA el
listado marcando los aditivos que ya se encuentran en la
norma Codex Stan 192-1995 Aditivos Alimentarios en su
version vigente.

d) El coordinador de la CCAA consolida y envia la
informacidn a los Estados Parte

e) La CCAA debe de revisar la lista de aditivos,
comprobando si los aditivos marcados ya se encuentran en
la norma Codex Stan 192-1995 Aditivos Alimentarios en
su version vigente, de ser asi, los mismo seran eliminados
del Anexo B. Posteriormente, se elevara la lista de aditivos
actualizada al COMIECO de acuerdo con lo establecido en
el numeral 4.2.4 de este procedimiento.

4.2 Actualizacion por solicitud de los interesados

Los interesados en solicitar:

a) inclusién de un aditivo, en una(s) categoria(s); o para
categorias de alimentos distintas de lo regulado en la norma
Codex y del RTCA aditivos alimentarios,

b) exclusion o modificacidon de la dosis maxima de uso en
diferentes categorias de alimentos

Deberan presentar la solicitud siempre que esté debidamente
avalado por un organismo reconocido internacionalmente
como Codex (JECFA) o por agencias gubernamentales FDA,
UE, adicionalmente se podran utilizar otras referencias.

En todos los casos, se debe presentar informacion sobre la
evaluacion toxicoldgica del aditivo, justificar la necesidad
tecnologica de su uso y que no induzca a error a los
consumidores. En el caso que el aditivo cuente con dosis
maximas de uso diferentes en distintas normas o reglamentos,
el solicitante debe indicar claramente cudl es la norma de
referencia que justifica la dosis maxima contenida en su
solicitud segin el Anexo F de este procedimiento.

4.2.1 Requisitos de las solicitudes

La solicitud (Anexo F) se dirigen por escrito a la CCAA 'y
se presentan ante la autoridad competente del Estado Parte
donde tenga el domicilio el solicitante y podran habilitarse
medios electronicos para la presentacion de las mismas.

La solicitud debe incluir los siguientes datos obligatorios:

a) Fecha y pais en el que se presenta la solicitud.

b) Datos del solicitante y de la persona de contacto.

¢) Tipo de solicitud: inclusion, exclusién o modificacion de
la dosis maxima de un aditivo.

d) Nimero INS segiin Codex, niimero de la seccion CFR en
el caso de aditivos aprobados por la FDA o niimero E y el
reglamento de referencia en el caso de aditivos aprobados
por la UE. Adicionalmente, se puede utilizar otro sistema
de numeracién que permita identificar el aditivo.

e) Especificaciones fisico-quimicas del aditivo que indiquen
la identidad y pureza del mismo.

f) Clase funcional del aditivo segiin Norma Codex Stan
182-195, en caso de no estar el aditivo en la misma usar la
monografia del JECFA.

g) La legislacion de referencia para la modificacion de la
dosis maxima.

h) Dosis maxima de uso solicitado en mg o ml por kg o L
o BPM.

La solicitud debe incluir los siguientes documentos adjuntos:

a) Métodos de analisis

b) Presentar evaluaciones toxicoldgicas efectuadas al aditivo
realizadas por organismos reconocidos que demuestren la
inocuidad del mismo. Dichas evaluaciones podran haber sido
realizadas por instancias como EFSA (Opiniones Cientificas,
publicados en el EFSA Journal), monografias del JECFA,
FDA (GRAS Notice), y para aditivos autorizados dentro del
FDA con nimero de CFR la informacion establecida dentro
de la pagina web, entre otras.

c) Referencia del organismo reconocido internacionalmente
o agencia gubernamental que avala el uso, donde se detalla
la funcién tecnolégica del aditivo solicitado, categoria del
alimento (segin CODEX), en la que solicite sus usos y
dosis maxima.

d) Resumen escrito de la propuesta de solicitud que indique
la necesidad tecnoldgica por la cual requiere modificar la
dosis maxima de uso.

4.2.2 Recepcion de solicitudes.

a) El interesado presenta la solicitud de modificacion,
inclusion o exclusion de aditivos alimentarios y sus adjuntos
ante la autoridad competente del Estado Parte donde tiene
su domicilio, haciendo uso del formato de la solicitud de
modificacion, inclusidn o exclusion de aditivos alimentarios
(Anexo F).

b) La autoridad competente del Estado Parte que reciba la
solicitud, verifica que esta y sus adjuntos estén conformes en
un plazo de 10 dias habiles a partir de su recepcion, haciendo
uso del formato Lista de verificacién para comprobacion de
la conformidad de las solicitudes (Anexo G).

¢) De encontrar no conformidades en la documentacion
presentada, la autoridad competente comunica por escrito al
solicitante para que sean subsanadas y presente la solicitud
nuevamente en el término de diez dias habiles. De no recibir
la informacidn en el plazo estipulado sera rechazada por
escrito por el Estado Parte donde se presenta la solicitud.

4.2.3 Anailisis de las solicitudes.
a) En el caso del cumplimiento de los requisitos, el Estado
Parterealizalarevision técnicade lainformacidn presentada
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en la solicitud en un plazo de treinta dias habiles. Para dicho analisis consultara la informacion cientifica del organismo que
haya fijado ese uso y dosis maxima del aditivo, en la que se comprobara que se justifica la necesidad tecnologica y que el
uso propuesto no induzca a error a los consumidores. Adicionalmente, debera de tomar en cuenta el resto de documentaciéon
e insumos que deben ser presentados, los cuales se indican en el formato de solicitud del Anexo F de este procedimiento.
b) De encontrar no conformidades en la informacion, el Estado Parte notifica por escrito al solicitante para que subsane
cuando sea aplicable. De no recibir la informacidn solicitada en un plazo de diez dias habiles la solicitud sera rechazada
motivadamente por escrito por el Estado Parte donde se presento.

c¢) Una vez realizada la revision técnica la remitird a la CCAA para el analisis correspondiente, utilizando el Informe de
evaluacion técnica de la solicitud de modificacion, inclusion o exclusion de aditivos alimentarios (Anexo H), adjuntando el
formulario de verificacion y la documentacién que lo respalde via electrénica, en un plazo no mayor a cinco dias habiles,
contados a partir de la finalizacion del plazo para la revision técnica para su posterior aceptacion por consenso o rechazo.
La CCAA dispondra de quince dias habiles para analizar la solicitud remitida por el Estado Parte.

d) En el caso que alglin Estado Parte no esté de acuerdo, debe justificar su posicion, de ser necesario la CCAA podra solicitar
informacion adicional al solicitante, a través del Estado Parte correspondiente, dandole diez dias habiles de plazo para que
responda una vez se haya recibido la notificacion por escrito. La CCAA valorara nuevamente la informacion presentada,
para ello dispondra de diez dias habiles y en caso de no consenso rechazara la solicitud.

e) De rechazar o aceptar la solicitud, el Estado Parte responsable del analisis inicial debera enviar un escrito motivado al
solicitante con las conclusiones de la CCAA, para ello se utilizara el formato del Anexo I de este procedimiento.

4.2.4 Actualizacién de la Lista de Aditivos Alimentarios y su posterior aprobaciéon por el COMIECO.

Para el caso de actualizacion de la lista de aditivos anual, el coordinador de la CCAA convoca a una reunion especifica (virtual
o presencial) para el proceso de revision anual en el cual cada Estado Parte presenta al resto de los paises las modificaciones
de las referencias que le haya correspondido revisar. Para la revision del listado se consideran los pasos que se resumen en
el Anexo D de este documento.

La lista actualizada por la CCAA debe elevarse ante el COMIECO para el tramite de aprobacion correspondiente y la
publicacion actualizada anual de la lista de aditivos.

Todas las solicitudes presentadas por los interesados y aceptadas por la CCAA serdn comunicadas a instancias superiores para
continuar con su tramite normativo, se considera que se puede utilizar el aditivo una vez que COMIECO emita la resolucion
correspondiente y seran incluidos en la publicacion anual de actualizacion de la lista de aditivos de este reglamento.

ANEXO D
. (INFORMATIVO)
FLUJOGRAMA PARA LA ACTUALIZACION ANUAL DEL LISTADO DE ADITIVOS DE LOS ANEXOSAYB
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ANEXO E
(INFORMATIVO)
FLUJOGRAMA PARA LA ACTUALIZACION DE LA LISTA DE ADITIVOS POR SOLICITUD

3 dize byibsies

ANEXO F
(NORMATIVO)
SOLICITUD A PRESENTAR POR LOS INTERESADOS

Sres. COMISION CENTROAMERICANA DE ADITIVOS ALIMENTARIOS

[Se solicita

linclusion [J Moedificaciéon  [] Exclusion [

IFecha: /1 IPal's en el que se presenta la solicitud:

Datos del Solicitante

[Nombre

IDireccién

iCorreo electronico

|Datos de la persona contacto

INombre

[Correo electrénico
IN® de teléfono/fax

{Datos del aditivo

[Nombre (Se debe indicar el nombre del aditivo segin Codex y de preferencia el INS o de acuerdo a la norma de referencia utilizada)
Nimero INS Seccion o numeral del CFR mero reglamento de [Niumero CAS tro

PE UE

lEspeciﬁcaciones fisico-quimicas de identidad y pureza:

lase funcional segin Codex o la norma de referencia utilizada:

IDatos de la modificacion o inclusion

IN° de categoria de alimentos IC

: . FDosis maxima (mg/kg, et es .
en base Codex ategoria de alimento mL/L 0 BPM) ILeglslaclon de referencia
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[Adjunto a la solicitud deberi presentar los siguientes documentos:

Resumen escrito de la propuesta de solicitud que indique ta necesidad tecnoldgica por la cual requiere modificar la dosis maxima de uso.
Métodos de analisis.

- Presentar evaluaciones toxicologicas efectuadas al aditivo realizadas por organismos reconocidos que demuestren la inocuidad del mismo.
FDichas evaluaciones podran haber sido realizadas por instancias como EFSA (opiniones cientificas, publicados en el EFSA Journal), monografias

del JECFA, FDA (GRAS Notice), y para aditivos autorizados dentro del FDA con nimero de CFR la informacién establecida dentro de la pagina
lweb, entre otras.

Referencia del organismos reconocido internacionalmente o agencia gubemamental que aprueba el uso, donde se detalla la funcidn tecnoldgi-
ca del aditivo solicitado, categoria del alimento (segin CODEX), en la que solicite sus usos y dosis mdxima.

Legislacion de referencia para la modificacion CFR, UE u otra en la cual se basa la solicitud, debe indicar la referencia especifica que respalda
la solicitud para la dosis mdxima de uso del aditivo.

ANEXO G
, (NORMATIVO)
LISTA DE VERIFICACION PARA COMPROBACION DE LA CONFORMIDAD DE LAS SOLICITUDES

item Tipo de informacién o documento IiEs correcta la informa- Observaciones

ién presentada? SI/NO

Solicitud formalmente presentada

. Se ha presentado en el organismo competente y con el formato de solicitud
correspondiente?

D IDatos del Solicitante

INombre del solicitante

IDirecciéon

IN® de teléfono/fax

[Correo electrénico

Nombre de la persona de contacto y correo electronico y N° de teléfono/fax

Tipo de solicitud

;La informacion corresponde al tipo de solicitud seleccionada?
|Datos del Aditivo

Se debe indicar el nombre del aditivo segiin Codex y de preferencia el INS o de
lacuerdo a la norma de referencia utilizada.

INUmero de identificacion (INS, CAS, numero de seccion del CRF o nimero E,
otro).

specificaciones fisico-quimicas de identidad y pureza clase funcional segin
Codex o 1a norma de referencia utilizada.

IClase funcional segin Codex o norma de referencia.

IS Modificacién que se solicita

[Nimero y nombre de la categoria de alimentos segiin Codex.

osis Maxima (mg/kg o mg/l o como BPM)

|Legislacion de referencia

[Debera proporcionarse el nimero de la seccion CFR en el caso de aditivos
probados en la FDA. Nimero E en caso de aditivos aprobados en el reglamen-
o de la UE vigente que respalda dicha solicitud o la norma correspondiente.
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Lustificacion de la propuesta de la necesidad tecnolégica por la cual re-
lquiere modificar la dosis maxima de uso.

7 Meétodos de analisis.

rganismos reconocidos que demuestren la inocuidad del mismo. Dichas
valuaciones podran haber sido realizadas por instancias como EFSA

8 (opiniones cientificas, publicados en el EFSA Journal), monografias del
UECFA, FDA (GRAS Notice) y para aditivos autorizados dentro del FDA
icon niimero de CFR la informaciéon establecida dentro de !a pigina web,
jentre otras.

E’resentar evaluaciones toxicoldgicas efectuadas al aditivo realizadas por

Referencia del organismo reconocido internacionalmente o agencia
ubernamental que avala el uso, donde se detalla la funcién tecnoldgica
el aditivo solicitado, categoria del alimento (segiin CODEX), en la que
olicite sus usos y dosis maxima.

D

Respuestas en la columna de comprobacion de la informacion presentada:

- Si: si no hay errores en la solicitud
- No: si no se cumple con el apartado
- Incompleta: si encuentran deficiencias o incongruencias en las que se podra solicitar aclaracion a la empresa.

ANEXO H
. (NORMATIVO) , ’
INFORME DE EVALUACION TECNICA DE LA SOLICITUD DE MODIFICACION, INCLUSION O
EXCLUSION DE ADITIVOS ALIMENTARIOS

En el de de dos mil . (Lugar y fecha)

El suscrito (Nombre) por este medio informa a la CCAA que procedi6 a analizar la solicitud de:
Modificacién [J, Inclusién 1 o Exclusién [ del aditivo alimentario denominado: con INS .
FpA O contemplado en la seccion/numeral del CFR ,E O reglamento de la UE numero

otra normativa [} , por lo tanto se eleva para el
analisis correspondiente de parte de la Comision.

Dbservaciones:

Firma del Representante del Estado Parte ante la CCAA

ANEXO 1
(NORMATIVO)
COMUNICADO DE LA DECISION DE LA CCAA
COMUNICADO
En el de de dos mil . (Lugar y fecha)

La (autoridad competente) a través de (la unidad responsable), le informa que la Comision Centroamericana de Aditivos
Alimentarios, de conformidad al RTCA 67.04.54:17. Alimentos y Bebidas Procesadas. Aditivos Alimentarios publicado mediante
la Resolucién No. XXX-2018 de COMIECO, en el Anexo A normativo, en donde se establece que la inclusidn o exclusion
de un aditivo o de una categoria de alimentos y la modificacion de las cantidades de aditivos permitidos en este reglamento
debera ser considerada por la Comisién Centroamericana de Aditivos Alimentarios; ha evaluado la solicitud presentada por
(el interesado), y en consecuencia se detalla la decision de la Comision Centroamericana de Aditivos Alimentarios (CCAA)
sobre la aceptacion o rechazo a dicha solicitud.
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IpECisiON
ATEGORIA [TIPO DE SOLICI-
ADITIVO [DEALIMEN- [TUD (modificacion,

i 3 A Ken caso de rechazo
P‘OS inclusién o exclusién)

[se debe justificar)

SELLO DE LA UNIDAD A LA QUE PERTENECE EL
REPRESENTANTE DE LA CCAA]

-FIN DEL REGLAMENTO TECNICO
CENTROAMERICANO-
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